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m PRODUCT STRUCTURE DIAGRAM
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m BASIC OPERATIONS

@
®

C,

BEFORE FIRST USE

Remove all the packaging.

Clean all the parts and accessories. Refer to the care and maintenance section.

Place the rice cooker on a heat resistant surface. Avoid placing the rice cooker under cabinets or
near curtains to prevent steam damage.

CRCECHORC,

PREPARATIONS INSTRUCTIONS

Use the measuring cup provided to measure rice.

Wash the rice thoroughly and put them into the inner pot. Make the rice flatten and
evenly distributed in the pot, then add water. The ratio should be 1:1. Maximum number
of cups of raw rice is 4 cups.

Press the lid button to open the lid.

Place the rice into the inner pot and make sure the inner pot is level and connecting well
to the heating plate.

Close the lid.

Note:

. The water volume can be adjusted according to perso-
nal preference and the type of rice used.

. Do not exceed the maximum amount indicated in the
inner pot to prevent overflow.

. Make sure the outside surface of the inner pot is dry
and clean with no foreign materials on the heating
plate.

ony~ cookRkware




m BASIC OPERATIONS

O
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®
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RICE FUNCTION

Follow the steps from the preparation instructions.

Press the function key to choose "Rice” function.

The indicator light for Rice will blink for 5 seconds. After the indicator light stops blinking
and there is a beep sound, then the Rice function will start.

When the selected function completes cooking, you will hear 5 clicks, and the selected
function indicator light will stop, and the Keep Warm status will begin.

Note:

When the selected function completes cooking, you will hear 5 clicks, and the selected
function indicator light will stop, and the Keep Warm status will begin.

The cooking time will also vary by the amount of rice cooked.

The default Keep Warm time is 12 hours. To turn off the Keep Warm function, you can
press the "Warm/cancel” button.

CECHONCRC,

CLAYPOT FUNCTION

Follow the steps from the preparation instructions.

Press the function key to choose "Claypot” function.

The indicator light for Claypot will blink for 5 seconds. After the indicator light stops
blinking and there is a beep sound, then the Claypot function will start.

After a period of time, you will hear a beep sound for 1 minute. Press the Function key
to stop the sound, open the lid and add the remaining food ingredients into the inner
pot.

When the selected function completes cooking, you will hear 5 clicks, and the selected
function indicator light will stop, and the Keep Warm status will begin.

Note:

Do not exceed the maximum water level, which is in the inner pot, otherwise it may cause
overflow.

The default Keep Warm time is 12 hours. To turn off the Keep Warm function, you can
press the "Warm/cancel” button.

ony~ cookkware




m BASIC OPERATIONS

PORRIDGE FUNCTION

Cooking time: 1 hour 30 minutes.

@ Follow the steps from the preparation instructions.

@ Press the function key to choose "Porridge” function.

@ The indicator light for Porridge will blink for 5 seconds. After the indicator light stops
blinking and there is a beep sound, then the Porridge function will start.

After a period of time, you will hear a beep sound for 1 minute. Press the Function key
@ to stop the sound, open the lid and add the remaining food ingredients into the inner
pot.

@ When the selected function completes cooking, you will hear 5 clicks, and the selected
function indicator light will stop, and the Keep Warm status will begin.

Note:
. Do not exceed the maximum water level, which is in the inner pot, otherwise it may cause
overflow.
*  The default Keep Warm time is 12 hours. To turn off the Keep Warm function, you can
press the "Warm/cancel” button.

SOUP FUNCTION

Cooking time: 2 hours.

@ Follow the steps from the preparation instructions.

@ Press the function key to choose "Soup” function.

@ The indicator light for Soup will blink for 5 seconds. After the indicator light stops blin-
king and there is a beep sound, then the Soup function will start.

@ When the selected function completes cooking, you will hear 5 clicks, and the selected
function indicator light will stop, and the Keep Warm status will begin.

Note:
+ Do not exceed the maximum water level, which is in the inner pot, otherwise it may cause
overflow.
*  The default Keep Warm time is 12 hours. To turn off the Keep Warm function, you can
press the "Warm/cancel” button.

ony~ cookware 9




m BASIC OPERATIONS

STEAM FUNCTION

Cooking time: 30 minutes.

@ Follow the steps from the preparation instructions.

@ Press the function key to choose "Steam” function.

@ The indicator light for Steam will blink for 5 seconds. After the indicator light stops blin-
king and there is a beep sound, then the Steam function will start.

@ When the selected function completes cooking, you will hear 5 clicks, and the selected
function indicator light will stop, and the Keep Warm status will begin.

Note:
+  The default Keep Warm time is 12 hours. To turn off the Keep Warm function, you can
press the "Warm/cancel” button.

KEEP WARM FUNCTION

Default time: 12 hours.

Note:
* Instandby mode, press "Warm/cancel” button.
+ Do not exceed the maximum water level, which is in the inner pot, otherwise it may cause
overflow.
*  The default Keep Warm time is 12 hours. To turn off the Keep Warm function, you can
press the "Warm/cancel” button.

MANUAL FUNCTION

After preparation, press the function key and select the cooking function you want to
use.

When you have chosen the cooking function, press the "preset” button to adjust the
time manually.

After adjusting the preset time, leave it for 5 seconds and the preset will start to operate
accordingly.

CECHORC,

Once the time is up, the selected cooking function will start to cook.

Note:
The default time for preset is 4 hours, which will be indicated as "4:00” on the display.
To adjust the preset time, press the "preset” button. The preset time will increase by 30
minutes each time. Once the preset button reached the maximum preset time, it will go
back to the minimum preset time.
If the function key is selected after the preset time is adjusted, the adjusted preset time
will not work and you will need to adjust again.
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m CARE AND MAINTENANCE

©
©

Dishwasher safe parts:

Before cleaning, plug out the power cord
from the appliance.

Do not use steel wool, abrasive cleaners, or
corrosive liquids for cleaning.

Rice spatula, inner pot, measuring cup.
Wash rest of the parts, detachable inner cap and steam vent, in hot soapy water.

Clean off the outer, inner surface and the
heating plate with a damp cloth. Make sure to
remove all food residues.

©
©

Do not put the appliance in dishwasher.

TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

Light is off

1.  Power cordis

not connected

2. Power board is
damaged

1. Check thatis power cord is intact and con-
nected to the appliance and turned on.
2. Contact customer service

Undercooked rice
or cooking time too
long

The inner pot is not
placed correctly

Check the pot, and make sure it is placed corre-
ctly on the electrical heating plate.

Foreign object
between the inner
pot and the electrical
heating plate

Remove the foreign object.

The inner pot is
deform

Main board is da-
maged

The electrical heating
plate is damaged

Contact customer service.

Large amount of
porridge overflow

Check if the water
exceeds the maxi-
mum limit.

Add water by using the scale.

Foreign object in the
steam vent

Clean the steam vent.

Display shows E1, E2,
E3, E4

Sensor loop malfun-
ction

Contact customer service.

ony~ cookware 11




m SECURITY WARNING

Please read the manual before using the Rice
cooker.

Keep face and hands away from steam vent
as hot steam coming out may cause scalding.

Only use the provided rice spatula or similar
utensil in same material to prevent damaging

the coating on the inner pot.

CACHC)

Keep away from children.

Household Use Only.

Do not cover the steam vent, this can cause
the upper lid to deform or discoloration.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

* Appliance dimensions: 28 x 23 x 22,5 cm
* Weight: 2 kg

* Rated voltage: 220-240 V, 50/60 Hz

* Rated power: 350 W

* Inner pot capacity: 2L (@18 x 10 cm)

1

If you have any questions or need help
with your Rice cooker, please contact
service@onyxcookware.eu

12 ony~ cookware

How to get rid of the product again:
This appliance has been identified in
accordance with the European directive
2022/96/EG on Waste Electrical and
Electronic Equipment - WEEE.

The directive specifies the framework for
an EU-wide valid return and recycling of old
appliance. Please discard this product at
the recycling site.
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m PRODUKTETS OPBYGNING
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m PRODUKTETS OPBYGNING
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m GRUNDLAGGENDE BETJENING
FOR FORSTE BRUG

@ Fjern al emballagen.

@ Rengor alle dele og tilbeher. Henvis til afsnittet om pleje og vedligeholdelse.

Placer riskogeren pa en varmebestandig overflade. Undga at placere riskogeren under skabe eller

C,

nar gardiner for at forhindre skader fra damp.

FORBEREDELSESINSTRUKTIONER

Brug den medfelgende malekop til at male ris.

Skyl risene grundigt og leeg dem i den indre gryde. Gor risen flad og fordelt jeevnt i
gryden, og tilsaet derefter vand. Forholdet bgr vaere 1:1. Det maksimale antal kopper ra
ris er 4 kopper.

Tryk pa lagknappen for at abne laget.

Placer risen i den indre gryde og serg for, at den indre gryde er niveau og tilslutter sig
godt til varmepladen.

Q)
®
®
®
®
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Luk laget.

Bemeerk:

. Vandmaengden kan justeres efter personlig preeference
og den type ris, der anvendes.

. Overskrid ikke den maksimale maengde angivet i den
indre gryde for at forhindre oversvgmmelse.

. Serg for, at den ydre overflade af den indre gryde er ter
og ren uden fremmede materialer pa varmepladen.




m GRUNDLAGGENDE BETIENING
RISFUNKTION

@ Felg trinnene fra forberedelsesinstruktionerne.

@ Tryk pa funktionsknappen for at vaelge "Rice” funktion.

@ Indikatorlampen for Ris vil blinke i 5 sekunder. Efter at indikatorlampen stopper med at
blinke, og der lyder et bip, vil Ris funktionen starte.

@ Nar den valgte funktion er feerdig med at tilberede, vil du here 5 klik, og den valgte funk-
tionsindikatorlampe stopper, og "Hold varm” status vil begynde.

Bemaerk:

+  Nar den valgte funktion er faerdig med at tilberede, vil du hgre 5 klik, og den valgte funk-
tionsindikatorlampe stopper, og “Hold varm” status vil begynde.

«  Tilberedningstiden vil ogsa variere afhaengigt af maengden af ris, der tilberedes.

+  Denforudindstillede “Hold varm” tid er 12 timer. For at slukke for “Warm” funktionen kan

°

du trykke pa "Warm/cancel” knappen.

LERGRYDE FUNKTION

Folg trinnene fra forberedelsesinstruktionerne.

Tryk pa funktionstasten for at vaelge "Claypot” funktionen.

Indikatorlyset for Lergryde vil blinke i 5 sekunder. Efter at indikatorlyset stopper med at
blinke, og der lyder et bip, vil Lergrydefunktionen starte.

Efter en periode vil du hgre et bip i 1 minut. Tryk pa Funktionstasten for at stoppe lyden,
aben laget og tilsaet de resterende ingredienser i den indre gryde.

CRCRCNCRC

Nar den valgte funktion er faerdig med tilberedningen, vil du here 5 klik, og indikatorly-
set for den valgte funktion vil stoppe, og "Hold varm” status vil begynde.

Bemaerk:

+  Overskrid ikke det maksimale vandniveau, som er i den indre gryde, da det ellers kan
medfgre oversvgmmelse.

. Den forudindstillede "Hold varm” tid er 12 timer. For at slukke for "Hold varm” funktionen
kan du trykke pa "Warm/cancel” knappen.

ony~ cookware 17




m GRUNDLAGGENDE BETJENING

GROD FUNKTION

Tilberedningstid: 1 time og 30 minutter.

@ Felg trinnene fra forberedelsesinstruktionerne.

@ Tryk pa funktionsknappen for at vaelge "Porridge” funktionen.

@ Indikatorlampen for Graed vil blinke i 5 sekunder. Efter at indikatorlampen stopper med
at blinke, og der lyder et bip, vil Grgd funktionen starte.

@ Efter en periode vil du here et bip i 1 minut. Tryk pa Funktionsknappen for at stoppe
lyden, abn laget og tilszet de resterende madingredienser i den indre gryde.

@ Nar den valgte funktion er faerdig med at tilberede, vil du here 5 klik, og den valgte funk-
tionsindikatorlampe stopper, og "Hold varm” status vil begynde.

Bemaerk:

. Overskrid ikke det maksimale vandniveau, som er i den indre gryde, ellers kan det medfg-
re oversvgmmelse.

. Standard "Hold varm” tid er 12 timer. For at slukke for "Hold varm” funktionen kan du

o

trykke pa "Warm/cancel” knappen.

SUPPEFUNKTION

Tilberedningstid: 2 timer.

@ Felg trinnene fra forberedelsesinstruktionerne.

@ Tryk pa funktionstasten for at veelge “Soup” funktionen.

@ Indikatorlyset for Suppe vil blinke i 5 sekunder. Efter at indikatorlyset stopper med at
blinke, og der lyder et bip, vil Suppefunktionen starte.

@ Nar den valgte funktion er faerdig med tilberedningen, vil du here 5 klik, og indikatorly-
set for den valgte funktion vil stoppe, og "Hold varm" status vil begynde.

Bemeaerk:

+  Overskrid ikke det maksimale vandniveau, som er i den indre gryde, ellers kan det medfe-
re oversvgmmelse.

. Standard "Hold varm” tid er 12 timer. For at slukke for "Hold Varm” funktionen kan du

o

trykke pa "Warm/cancel” knappen.

18 ony~ cookware




m GRUNDLAGGENDE BETJENING

DAMPFUNKTION

Tilberedningstid: 30 minutter.

@ Felg trinnene fra forberedelsesinstruktionerne.

@ Tryk pa funktionstasten for at vaelge "Steam” funktionen.

@ Indikatorlyset for Damp vil blinke i 5 sekunder. Efter at indikatorlyset stopper med at
blinke, og der lyder et bip, vil Dampfunktionen starte.

@ Nar den valgte funktion er feerdig med tilberedningen, vil du here 5 klik, og indikatorly-
set for den valgte funktion vil stoppe, og "Hold varm” status vil begynde.

Bemeaerk:
. Standard "Hold varm” tid er 12 timer. For at slukke for "Hold varm” funktionen kan du

°

trykke pa "Warm/cancel” knappen.

HOLD VARM FUNKTION

Standard tid: 12 timer.

Bemaerk:

« Istandby-tilstand skal du trykke pa "Warm/cancel” knappen.

+  Overskrid ikke det maksimale vandniveau, som er i den indre gryde, ellers kan det medfg-
re oversvgmmelse.

+  Standard "Hold varm” tid er 12 timer. For at slukke for "Hold varm” funktionen kan du
trykke pa "Warm/cancel” knappen.

MANUEL FUNKTION

Efter forberedelse skal du trykke pa funktionstasten og vaelge den tilberedningsfunkti-
on, du vil bruge.

Nar du har valgt tilberedningsfunktionen, skal du trykke pa "Preset” knappen for at
justere tiden manuelt.

Efter at have justeret den forindstillede tid, skal du lade den std i 5 sekunder, og forind-
stillingen vil begynde at fungere i overensstemmelse hermed.

CECHORC,

Nar tiden er gaet, vil den valgte tilberedningsfunktion begynde at tilberede.

Bemeaerk:
Standardtiden for forindstilling er 4 timer, hvilket vil blive angivet som "4:00” pa displayet.
For at justere den forindstillede tid skal du trykke pa "Preset” knappen. Den forindstillede
tid vil eges med 30 minutter hver gang. Nar forindstillingsknappen nar den maksimale
forindstillede tid, vil den ga tilbage til den minimale forindstillede tid.
Hvis funktionstasten vaelges efter at den forindstillede tid er justeret, vil den justerede
forindstillede tid ikke fungere, og du skal justere den igen.

ony~ cookware 19




m RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

@ For rengering, tag stikket ud af apparatet.

©

Dele, der taler opvaskemaskine:
Ris-spatel, indre gryde, malekop.

Brug ikke staluld, skuremidler eller setsende
vaesker til rengering.

Renggr den ydre, indre overflade og varme-
pladen med en fugtig klud. Serg for at fjerne
alle madrester.

©
©

Seet ikke apparatet i opvaskemaskinen.

Vask resten af delene, aftagelig indre lag og dampventil, i varmt saebevand.

FEJLFINDING

Problem Arsag

Lasning

Stremkablet er
ikke tilsluttet
2.  Strembordet er

beskadiget

Lyset er slukket 1.

1. Kontroller, at stremkablet er intakt og
tilsluttet apparatet og taendt.
2. Kontakt kundeservice

Ris er ikke tilberedt
nok, eller tilbered-

Den indre gryde er
ikke placeret korrekt

Kontroller gryden, og serg for, at den er place-
ret korrekt pa den elektriske varmeplade.

ningstiden er for

Fremmedlegeme
lang

mellem den indre
gryde og den elektri-
ske varmeplade

Fjern fremmedlegemet.

Den indre gryde er
deform

Elektronikken er
beskadiget

Den elektriske var-
meplade er beska-
diget

Kontakt kundeservice.

Stort overskud af
grod

Kontroller, om
vandet overstiger det
maksimale niveau.

Tilfgj vand ved hjeelp af skalaen.

Fremmedlegeme i
dampventilen

Renggr dampventilen.

Displayet viser E1,
E2, E3, E4

Sensorlgkken funge-
rer ikke korrekt

Kontakt kundeservice.
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m SIKKERHEDSADVARSEL

Laes venligst vejledningen, inden du bruger Hold vaek fra barn.
ris-kogeren.

Hold ansigt og haender vaek fra dampventilen, Kun til husholdningsbrug.
da varm damp kan forarsage forbraending.

Brug kun den medfelgende ris-spatel eller Daek ikke dampventilen til, da dette kan
lignende redskab af samme materiale for at forarsage deformation eller misfarvning af
forhindre beskadigelse af belaegningen pa det gverste lag.

den indre gryde.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

+ Apparatets dimensioner: 28 x 23 x 22,5 cm
* Veegt: 2 kg

* Nominel spaending: 220-240 V, 50/60 Hz

* Nominel effekt: 350 W

+ Kapacitet i den indre gryde: 2 L (218 x 10

cm)
Nar du skal skille dig af med produktet igen:

Dette apparat er identificeret i henhold til det
europaiske direktiv angdende affald af elektrisk

og elektronisk udstyr (Waste Electrical and
Electronic Equipment) - WEEE.

B vilket betyder at apparatet kan veere til fare
for miljget og menneskers sundhed. Bortskaf

venligst dette produkt pa offentlige genbrugs-
pladser.

Hvis du har spergsmal eller har brug for
hjeelp til din ris koger, bedes du kontakte
service@onyxcookware.dk

ony~ cookware 21
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ﬁ ABBILDUNG DES PRODUKTAUFBAUS

@ Deckel @ Deckel6ffnungstaste
@ Display Innentopf

@ Steuerknopfe @ Netzkabel

@ Dampfauslass Reisspatel

@ Dampfventil @ Messbecher

@ Griff
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m ABBILDUNG DES PRODUKTAUFBAUS
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m GRUNDLEGENDE FUNKTIONEN
VOR ERSTER VERWENDUNG

@ Entfernen Sie die gesamte Verpackung.

@ Reinigen Sie alle Teile und Zubehorteile. Beachten Sie den Abschnitt zur Pflege und Wartung.

Stellen Sie den Reiskocher auf eine hitzebestandige Oberflache. Vermeiden Sie es, den Reiskocher
unter Schréanken oder in der Nahe von Vorhangen zu platzieren, um Schaden durch Dampf zu

C,

vermeiden.

VORBEREITUNGSANWEISUNGEN

Verwenden Sie den mitgelieferten Messbecher, um Reis abzumessen.

Waschen Sie den Reis grindlich und geben Sie ihn in den Innentopf. Driicken Sie den
Reis flach und gleichmaRBig im Topf, dann figen Sie Wasser hinzu. Das Verhaltnis sollte
1:1 betragen. Die maximale Anzahl von Tassen rohem Reis betrdgt 4 Tassen.

Drucken Sie die Deckeltaste, um den Deckel zu 6ffnen.

Legen Sie den Reis in den Innentopf und stellen Sie sicher, dass der Innentopf eben ist
und gut mit der Heizplatte verbunden ist.

SchlieBen Sie den Deckel.

CRCECHORC,

Hinweis:

. Die Wassermenge kann je nach personlicher Vorlie-
be und der Art des verwendeten Reises angepasst
werden.

. Uberschreiten Sie nicht die maximale Menge, die
im Innentopf angegeben ist, um ein Uberlaufen zu
vermeiden.

. Stellen Sie sicher, dass die duBere Oberflache des
Innentopfs trocken und sauber ist und keine Fremdma-
terialien auf der Heizplatte vorhanden sind.

ony~ cookware 25




m GRUNDLEGENDE FUNKTIONEN
REISFUNKTION

@ Befolgen Sie die Schritte aus den Vorbereitungsanweisungen.

@ Drucken Sie die Funktionstaste, um die "Reis” -Funktion auszuwahlen.

@ Das Anzeigelicht fur Reis wird 5 Sekunden lang blinken. Nachdem das Anzeigelicht auf-
gehort hat zu blinken und es einen Signalton gibt, wird die Reisfunktion gestartet.

Anzeigelicht fur die ausgewahlte Funktion wird aufhdren zu leuchten, und der Warmhal-
testatus wird beginnen.
Hinweis:

*  Wenn die ausgewahlte Funktion mit dem Kochen fertig ist, héren Sie 5 Klicks, und das
Anzeigelicht fur die ausgewahlte Funktion wird aufhéren zu leuchten, und der Warmhalt-
estatus wird beginnen.

+  Die Kochzeit variiert auch je nach Menge des gekochten Reises.

+  Die Standard-Warmhaltezeit betragt 12 Stunden. Um die Warmhaltefunktion auszus-
chalten, kénnen Sie die Taste “Warm/Abbrechen” driicken.

@ Wenn die ausgewahlte Funktion mit dem Kochen fertig ist, héren Sie 5 Klicks, und das

KERAMIKFUNKTION

Befolgen Sie die Schritte aus den Vorbereitungsanweisungen.

Dricken Sie die Funktionstaste, um die "Keramik” -Funktion auszuwahlen.

Das Anzeigelicht fir Keramik wird 5 Sekunden lang blinken. Nachdem das Anzeigelicht
aufgehort hat zu blinken und es einen Signalton gibt, wird die Keramikfunktion gestar-
tet.

Nach einer Weile héren Sie einen Signalton fur 1 Minute. Dricken Sie die Funktions-
taste, um den Ton zu stoppen, 6ffnen Sie den Deckel und flgen Sie die restlichen Zuta-
ten in den Innentopf.
Wenn die ausgewahlte Funktion mit dem Kochen fertig ist, héren Sie 5 Klicks, und das
Anzeigelicht fur die ausgewahlte Funktion wird aufhoren zu leuchten, und der Warmhal-
testatus wird beginnen.

Hinweis:
. Uberschreiten Sie nicht das maximale Wasserstandsniveau im Innentopf, da dies zu einem

Uberlaufen fiihren kann.

. Die Standard-Warmhaltezeit betragt 12 Stunden. Um die Warmhaltefunktion auszuschal-
ten, kdnnen Sie die Taste "Warm/Abbrechen” dricken.

CECHCORCEC)
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m GRUNDLEGENDE FUNKTIONEN

REISBREIFUNKTION

Kochzeit: 1 Stunde 30 Minuten.

@ Befolgen Sie die Schritte aus den Vorbereitungsanweisungen.

@ Drucken Sie die Funktionstaste, um die "Reisbrei” -Funktion auszuwahlen.

Das Anzeigelicht fir Reisbrei wird 5 Sekunden lang blinken. Nachdem das Anzeigelicht
@ aufgehort hat zu blinken und es einen Signalton gibt, wird die Reisbreifunktion gestar-
tet.

Nach einer Weile héren Sie einen Signalton fur 1 Minute. Dricken Sie die Funktions-
@ taste, um den Ton zu stoppen, 6ffnen Sie den Deckel und flgen Sie die restlichen Zuta-
ten in den Innentopf.
Wenn die ausgewahlte Funktion mit dem Kochen fertig ist, héren Sie 5 Klicks, und das
@ Anzeigelicht fur die ausgewahlte Funktion wird aufhdren zu leuchten, und der Warmhal-
testatus wird beginnen.
Hinweis:
. Uberschreiten Sie nicht das maximale Wasserstandsniveau im Innentopf, da dies zu einem
Uberlaufen fiihren kann.
. Die Standard-Warmhaltezeit betragt 12 Stunden. Um die Warmhaltefunktion auszuschal-
ten, kdnnen Sie die Taste "Warm/Abbrechen” driicken.

SUPPENFUNKTION

Kochzeit: 2 Stunden.

@ Befolgen Sie die Schritte aus den Vorbereitungsanweisungen.

@ Dricken Sie die Funktionstaste, um die "Suppen” -Funktion auszuwahlen.

@ Das Anzeigelicht fir Suppen wird 5 Sekunden lang blinken. Nachdem das Anzeigelicht
aufgehort hat zu blinken und es einen Signalton gibt, wird die Suppenfunktion gestartet.

Wenn die ausgewahlte Funktion mit dem Kochen fertig ist, héren Sie 5 Klicks, und das
@ Anzeigelicht fur die ausgewahlte Funktion wird aufhdren zu leuchten, und der Warmhal-
testatus wird beginnen.
Hinweis:
+  Uberschreiten Sie nicht das maximale Wasserstandsniveau im Innentopf, da dies zu einem
Uberlaufen fihren kann.
+  Die Standard-Warmhaltezeit betragt 12 Stunden. Um die Warmhaltefunktion auszuschal-
ten, kénnen Sie die Taste "Warm/Abbrechen” driicken.
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m GRUNDLEGENDE FUNKTIONEN

DAMPF-FUNKTION

Kochzeit: 30 Minuten.

@ Befolgen Sie die Schritte aus den Vorbereitungsanweisungen.

@ Drucken Sie die Funktionstaste, um die "Dampf” -Funktion auszuwahlen.

@ Das Anzeigelicht fir Dampfwird 5 Sekunden lang blinken. Nachdem das Anzeigelicht
aufgehort hat zu blinken und es einen Signalton gibt, wird die Dampffunktion gestartet.

Wenn die ausgewahlte Funktion mit dem Kochen fertig ist, héren Sie 5 Klicks, und das
@ Anzeigelicht fur die ausgewahlte Funktion wird aufhdren zu leuchten, und der Warmhal-
testatus wird beginnen.
Hinweis:
. Die Standard-Warmhaltezeit betragt 12 Stunden. Um die Warmhaltefunktion auszuschal-
ten, kdnnen Sie die Taste "Warm/Abbrechen” druicken.

WARMHALTEFUNKTION

Standardzeit: 12 Stunden.

Hinweis:
. Im Standby-Modus drucken Sie die "Warm/Abbrechen” -Taste.
. Uberschreiten Sie nicht das maximale Wasserstandsniveau im Innentopf, da dies zu einem
Uberlaufen fiihren kann.
. Die Standard-Warmhaltezeit betragt 12 Stunden. Um die Warmhaltefunktion auszuschal-
ten, kdnnen Sie die Taste "Warm/Abbrechen” drtcken.

MANUELLE FUNKTION

Nach der Vorbereitung driicken Sie die Funktionstaste und wahlen Sie die Kochfunktion
aus, die Sie verwenden méchten.

Wenn Sie die Kochfunktion ausgewahlt haben, drticken Sie die "Voreinstellung” -Taste,
um die Zeit manuell einzustellen.

Nach Einstellung der Voreinstellzeit lassen Sie diese 5 Sekunden lang stehen, und die
Voreinstellung wird entsprechend ausgefuhrt.

Sobald die Zeit abgelaufen ist, wird die ausgewahlte Kochfunktion mit dem Kochen
beginnen.

CRCHCRC,

Hinweis:
. Die Standardzeit fUr die Voreinstellung betragt 4 Stunden, die auf dem Display als "4:00"
angezeigt wird.

Um die Voreinstellzeit anzupassen, driicken Sie die "Voreinstellung” -Taste. Die Vorein-
stellzeit erhdht sich jedes Mal um 30 Minuten. Sobald die Voreinstelltaste die maximale
Voreinstellzeit erreicht hat, kehrt sie zur minimalen Voreinstellzeit zurtck.
Wenn die Funktionstaste ausgewahlt wird, nachdem die Voreinstellzeit eingestellt wurde,
funktioniert die eingestellte Voreinstellzeit nicht, und Sie muissen sie erneut anpassen.
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ﬁ PFLEGE UND WARTUNG

Vor der Reinigung ziehen Sie das Netzkabel
aus dem Geraét.

©
©

Spulmaschinenfeste Teile:
Reisspatel, Innentopf, Messbecher.

Verwenden Sie keine Stahlwolle, abrasive
Reinigungsmittel oder atzende FlUssigkeiten
zum Reinigen.

Reinigen Sie die duRere, innere Oberflache
und die Heizplatte mit einem feuchten Tuch.
Stellen Sie sicher, dass alle Lebensmittelriick-
stande entfernt sind.

©
©

Setzen Sie das Gerat nicht in die Spul-
maschine.

Waschen Sie den Rest der Teile, den abnehmbaren Innendeckel und die Dampféffnung, in heiBem Seifenwas-

ser.

FEHLERSUCHE

Problem Ursache

Lésung

Das Netzkabel
ist nicht ange-
schlossen
2. Die Stromplati-
ne ist bescha-
digt

Die Lampe ist ausge- | 1.
schaltet

1. Uberpriifen Sie, ob das Netzkabel intakt
ist und mit dem Gerat verbunden und
eingeschaltet ist.
2. Kontaktieren Sie den Kundenservice

Reis ist unzureichend
gekocht oder die
Kochzeit ist zu lang

Der Innentopf ist
nicht korrekt plat-
ziert

Uberpriifen Sie den Topf und stellen Sie sicher,
dass er korrekt auf der elektrischen Heizplatte
platziert ist.

Fremdkorper zwis-
chen dem Innentopf
und der elektrischen

Heizplatte

Entfernen Sie den Fremdkorper.

Der Innentopf ist
deformiert

Die Hauptplatine ist
beschadigt

Die elektrische
Heizplatte ist bescha-
digt

Kontaktieren Sie den Kundenservice.

Uberprifen Sie,
ob das Wasser die
maximale Grenze

Uberschreitet.

GrofRe Menge an
Reisbrei lauft Gber

Flgen Sie Wasser mit Hilfe der Skala hinzu.

Fremdkorper im
Dampfauslass

Reinigen Sie den Dampfauslass.

Fehlfunktion des
Sensors

Das Display zeigt E1,
E2, E3, E4

Kontaktieren Sie den Kundenservice.
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m SICHERHEITSHINWEISE

Bitte lesen Sie das Handbuch, bevor Sie den Halten Sie Kinder fern.
Reiskocher verwenden.

@ Halten Sie Gesicht und Hande vom Damp- @ Nur fir den Haushaltsgebrauch.

fauslass fern, da heiBer Dampf Verbrennun-
gen verursachen kann.

Verwenden Sie nur den mitgelieferten Decken Sie den Dampfauslass nicht ab, da
Reisspatel oder ein dhnliches Utensil aus dem dies dazu fihren kann, dass der obere Deckel
gleichen Material, um die Beschichtung im verformt oder verfarbt wird.

Innentopf nicht zu beschadigen.

TECHNISCHE DATEN

+ Abmessungen des Gerats: 28 x 23 x 22,5 cm
* Gewicht: 2 kg

* Nennspannung: 220-240 V, 50/60 Hz

* Nennleistung: 350 W

+ Fassungsvermaogen des Innentopfs: 2 L
(@18 x 10 cm)

So entsorgen Sie das Gerat:

Dieses Gerat wurde gemalR der europdischen
Richtlinie Uber Elektro- und Elektronik- Altgerate
ﬁf (WEEE) gekennzeichnet.
|

Das bedeutet, dass das Gerat eine Gefahr fir
die Umwelt und die Gesundheit von Menschen
darstellen kann, da es gefahrliche Substanzen
enthalt. Bitte entsorgen Sie dieses Produkt an
der 6ffentlichen Recyclingstelle.

Wenn Sie Fragen haben oder Hilfe mit
Ihrem Reiskocher bendtigen, kontaktie-
ren Sie bitte service@onyxcookware.de
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ﬂ SCHEMA DE LA STRUCTURE DU PRODUIT

Couvercle

Affichage

Boutons de controle

Sortie de vapeur

Soupape de vapeur

CRORCNORONC

Poignée

ony~ cookkware

CHCNCRONC

Bouton d'ouverture du
couvercle

Pot intérieur

Cordon d‘alimentation

Spatule a riz

Verre doseur



m SCHEMA DE LA STRUCTURE DU PRODUIT
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Functi . Function maintein aur
unction riz chaud
Function pot en terre

. Bouton de préréglage
cuite u P glag

Function bouillie Bouton de fonction

CRONCORC,

Bouton de maintien au

Function soupe chaud / annuler

Function vapeur
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ﬂ OPERATIONS ELEMENTAIRES
AVANT LA PREMIERE UTILISATION

@ Retirez tout I'emballage.

@ Nettoyez toutes les piéces et accessoires. Consultez la section entretien et maintenance.

Placez le cuiseur a riz sur une surface résistante a la chaleur. Evitez de placer le cuiseur a riz sous les

C,

armoires ou prés des rideaux pour éviter les dommages causés par la vapeur.

INSTRUCTIONS DE PREPARATION

Utilisez le verre doseur fourni pour mesurer le riz.

Lavez soigneusement le riz et mettez-le dans le pot intérieur. Aplatissez le riz et répar-
tissez-le uniformément dans le pot, puis ajoutez de I'eau. Le ratio doit étre de 1:1. Le
nombre maximal de tasses de riz brut est de 4 tasses.

Appuyez sur le bouton du couvercle pour ouvrir le couvercle.

Placez le riz dans le pot intérieur et assurez-vous que le pot intérieur est bien nivelé et
connecté a la plaque chauffante.

Fermez le couvercle.

Q)
®
®
®
®

ony~ cookware

Remarque :

. Le volume d'eau peut étre ajusté selon les préférences
personnelles et le type de riz utilisé.

. Ne dépassez pas la quantité maximale indiquée dans le
pot intérieur pour éviter les débordements.

. Assurez-vous que la surface extérieure du pot intérieur
est séche et propre, sans matériaux étrangers sur la
plague chauffante.




ﬂ OPERATIONS ELEMENTAIRES
FONCTION RIZ

@ Suivez les étapes des instructions de préparation.

@ Appuyez sur la touche de fonction pour choisir la fonction "Riz".

@ Le témoin lumineux du riz clignotera pendant 5 secondes. Aprés l'arrét du clignotement
du témoin lumineux et un signal sonore, la fonction Riz démarrera.

Lorsque la fonction sélectionnée a terminé la cuisson, vous entendrez 5 clics, et le té-
@ moin lumineux de la fonction sélectionnée s’arrétera, et le statut de maintien au chaud
commencera.

Remarque :

+  Lorsque la fonction sélectionnée a terminé la cuisson, vous entendrez 5 clics, et le témoin
lumineux de la fonction sélectionnée s'arrétera, et le statut de maintien au chaud com-
mencera.

+  Letemps de cuisson variera également en fonction de la quantité de riz cuisiné.

+  Letemps de maintien au chaud par défaut est de 12 heures. Pour désactiver la fonction
de maintien au chaud, vous pouvez appuyer sur le bouton “Chaud/annuler”.

FONCTION POT EN TERRE CUITE

Suivez les étapes des instructions de préparation.

Appuyez sur la touche de fonction pour choisir la fonction "Pot en terre cuite”.

Le témoin lumineux du pot en terre cuite clignotera pendant 5 secondes. Aprés l'arrét
du clignotement du témoin lumineux et un signal sonore, la fonction pot en terre cuite
démarrera.

Aprés un certain temps, vous entendrez un signal sonore pendant 1 minute. Appuyez
sur la touche de fonction pour arréter le son, ouvrez le couvercle et ajoutez les ingrédi-
ents restants dans le pot intérieur.

Lorsque la fonction sélectionnée a terminé la cuisson, vous entendrez 5 clics, et le té-
moin lumineux de la fonction sélectionnée s'arrétera, et le statut de maintien au chaud
commencera.

Remarque:

. Ne dépassez pas le niveau d’eau maximal dans le pot intérieur, sinon cela pourrait causer
un débordement.

. Le temps de maintien au chaud par défaut est de 12 heures. Pour désactiver la fonction
de maintien au chaud, vous pouvez appuyer sur le bouton "Chaud/annuler”.

CECHCORCEC)
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ﬂ OPERATIONS ELEMENTAIRES
FONCTION BOUILLIE

Temps de cuisson : 1 heure 30 minutes.

Suivez les étapes des instructions de préparation.

Appuyez sur la touche de fonction pour choisir la fonction "Bouillie”.

Le témoin lumineux de la bouillie clignotera pendant 5 secondes. Aprés l'arrét du cligno-
tement du témoin lumineux et un signal sonore, la fonction Bouillie démarrera.

Aprés un certain temps, vous entendrez un signal sonore pendant 1 minute. Appuyez
sur la touche de fonction pour arréter le son, ouvrez le couvercle et ajoutez les ingrédi-
ents restants dans le pot intérieur.

Lorsque la fonction sélectionnée a terminé la cuisson, vous entendrez 5 clics, et le té-
moin lumineux de la fonction sélectionnée s'arrétera, et le statut de maintien au chaud
commencera.

Remarque:

. Ne dépassez pas le niveau d’eau maximal dans le pot intérieur, sinon cela pourrait causer
un débordement.

. Le temps de maintien au chaud par défaut est de 12 heures. Pour désactiver la fonction
de maintien au chaud, vous pouvez appuyer sur le bouton "Chaud/annuler”.

CRCRORCRC,

FONCTION SOUPE

Temps de cuisson : 2 heures.

Suivez les étapes des instructions de préparation.

Appuyez sur la touche de fonction pour choisir la fonction "Soupe”.

Le témoin lumineux de la Soupe clignotera pendant 5 secondes. Aprés I'arrét du cligno-
tement du témoin lumineux et un signal sonore, la fonction Soupe démarrera.

Lorsque la fonction sélectionnée a terminé la cuisson, vous entendrez 5 clics, et le té-
moin lumineux de la fonction sélectionnée s'arrétera, et le statut de maintien au chaud
commencera.

Remarque:

+  Ne dépassez pas le niveau d'eau maximal dans le pot intérieur, sinon cela pourrait causer
un débordement.

*  Letemps de maintien au chaud par défaut est de 12 heures. Pour désactiver la fonction
de maintien au chaud, vous pouvez appuyer sur le bouton "Chaud/annuler”.

ONCHCRC
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ﬂ OPERATIONS ELEMENTAIRES
FONCTION VAPEUR

Temps de cuisson : 30 minutes.

@ Suivez les étapes des instructions de préparation.

@ Appuyez sur la touche de fonction pour choisir la fonction "Vapeur”.

@ Le témoin lumineux de la Vapeur clignotera pendant 5 secondes. Aprés l'arrét du cligno-
tement du témoin lumineux et un signal sonore, la fonction Vapeur démarrera.

moin lumineux de la fonction sélectionnée s'arrétera, et le statut de maintien au chaud
commencera.

@ Lorsque la fonction sélectionnée a terminé la cuisson, vous entendrez 5 clics, et le té-

Remarque:
+  Letemps de maintien au chaud par défaut est de 12 heures. Pour désactiver la fonction
de maintien au chaud, vous pouvez appuyer sur le bouton "Chaud/annuler”.

FONCTION MAINTIEN AU CHAUD

Temps par défaut : 12 heures.

Remarque:

. En mode veille, appuyez sur le bouton "Chaud/annuler”.

. Ne dépassez pas le niveau d’eau maximal dans le pot intérieur, sinon cela pourrait causer
un débordement.

*  Letemps de maintien au chaud par défaut est de 12 heures. Pour désactiver la fonction
de maintien au chaud, vous pouvez appuyer sur le bouton "Chaud/annuler”.

FONCTION MANUELLE

Aprés la préparation, appuyez sur la touche de fonction et sélectionnez la fonction de
cuisson que vous souhaitez utiliser.

Lorsque vous avez choisi la fonction de cuisson, appuyez sur le bouton "préréglage”
pour ajuster manuellement le temps.

Aprés avoir ajusté le temps préréglé, laissez-le pendant 5 secondes et le préréglage
commencera a fonctionner en conséquence.

CRCHCRC,

Une fois le temps écoulé, la fonction de cuisson sélectionnée commencera a cuire.

Remarque:
. Le temps par défaut pour le préréglage est de 4 heures, ce qui sera indiqué comme "4:00"
sur I'écran.

Pour ajuster le temps préréglé, appuyez sur le bouton "préréglage”. Le temps préréglé
augmentera de 30 minutes a chaque fois. Une fois que le bouton de préréglage a atteint le
temps préréglé maximum, il reviendra au temps préréglé minimum.

Si la touche de fonction est sélectionnée apres que le temps préréglé a été ajusté, le
temps préréglé ajusté ne fonctionnera pas et vous devrez ajuster a nouveau.
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ﬂ ENTRETIEN ET MANTENANCE

©
©

nettoyage.

Avant le nettoyage, débranchez le cordon
d'alimentation de 'appareil.

Ne pas utiliser de laine d'acier, de nettoyants
abrasifs ou de liquides corrosifs pour le

©
©

Nettoyez la surface externe, interne et la
plaque chauffante avec un chiffon humide.
Assurez-vous de retirer tous les résidus
alimentaires.

Ne pas mettre 'appareil au lave-vaisselle.

Piéces compatibles avec le lave-vaisselle : Spatule a riz, pot intérieur, verre doseur. Lavez le reste des piéces, le
bouchon intérieur amovible et la sortie de vapeur, dans de I'eau chaude savonneuse.

DEPANNAGE

Probléme

Cause

Solution

La lumiére est
éteinte

1. Le cordon dali-
mentation n'est

pas connecté

2. Lacarte dali-
mentation est
endommagée

1.

Vérifiez que le cordon d'alimentation est
intact et connecté a I'appareil et allumé.
2. Contactez le service client

Riz insuffisamment
cuit ou temps de
cuisson trop long

Le pot intérieur n'est
pas correctement
placé

Vérifiez le pot et assurez-vous qu'il est cor-
rectement placé sur la plaque de chauffage
électrique.

Objet étranger entre

le pot intérieur et la

plaque de chauffage
électrique

Retirez I'objet étranger.

Le pot intérieur est
déformé

La carte principale
est endommagée

La plaque de chauf-
fage électrique est
endommagée

Contactez le service client.

Débordement d'une
grande quantité de
porridge

Vérifiez si l'eau
dépasse la limite
maximale.

Ajoutez de I'eau en utilisant I'échelle.

Objet étranger dans
la sortie de vapeur

Nettoyez la sortie de vapeur.

L'écran affiche E1,
E2, E3, E4

Dysfonctionnement
de la boucle de
capteur

Contactez le service client.
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ﬂ AVERTISSEMENT DE SECURITE

Veuillez lire le manuel avant d'utiliser le Eloignez les enfants.
cuiseur a riz.

rdez le vi les mains loin de | rti ) .

Gardez le visage et les mains lo dg a sortie Utilisation domestique uniquement.

de vapeur car la vapeur chaude qui en sort
peut causer des brQlures.

Utilisez uniquement la spatule a riz fournie Ne couvrez pas la sortie de vapeur, cela peut
ou un ustensile similaire dans le méme provoquer la déformation ou la décoloration

matériau pour éviter dendommager le du couvercle supérieur.
revétement du pot intérieur.

PARTICULARITES TECHNIQUES

+ Dimensions de l'appareil : 28 x 23 x 22,5 cm
* Poids : 2 kg

» Tension nominale : 220-240 V, 50/60 Hz

* Puissance nominale : 350 W

+ Capacité du pot intérieur: 2 L (@18 x 10 cm)

Comment se débarrasser du produit :
Cet appareil a été identifié conformément a
la directive européenne relative aux Déchets

d'équipements électriques et électroniques -
ﬁf WEEE.
|

Cela signifie que I'appareil peut étre dangereux
pour I'environnement et la santé des person-

Si vous avez des questions ou avez be- nes, car il contient des substances dangereuses.
soin d'aide avec votre cuiseur a riz. veuil- Veuillez jeter ce produit au site de recyclage

) ublic.
lez contacter service@onyxcookware.fr P
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1N SCHEMA DEL PRODOTTO

Pulsante di apertura

Coperchio coperchio

Display Pentola interna
Cavo di alimentazione

Pulsanti di controllo

Uscita vapore Paletta per riso

CHCNCRONC

Valvola vapore Misurino

CRORCNORONC

Maniglia
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18 SCHEMA DEL PRODOTTO
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Funzione vapore

CRONCORC,

Funzione mantenimento
in caldo

Pulsante di preimposta-
zione

Pulsante di funzione

Pulsante per mantenere
caldo / annulla




18 OPERAZIONI DI BASE
PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

@ Rimuovere tutto I'imballaggio.
@ Pulire tutte le parti e gli accessori. Fare riferimento alla sezione cura e manutenzione.

Posizionare il cuociriso su una superficie resistente al calore. Evitare di posizionare il cuociriso sotto

C,

i mobili o vicino alle tende per evitare danni da vapore.

ISTRUZIONI PER LA PREPARAZIONE

Utilizzare il misurino fornito per misurare il riso.
Lavare il riso accuratamente e metterlo nella pentola interna. Appiattire il riso e distri-

buirlo uniformemente nella pentola, quindi aggiungere acqua. Il rapporto dovrebbe
essere 1:1. Il numero massimo di tazze di riso crudo & di 4 tazze.

Premere il pulsante del coperchio per aprire il coperchio.

Mettere il riso nella pentola interna e assicurarsi che sia livellato e ben collegato alla
piastra di riscaldamento.

CRCECHORC,

Chiudere il coperchio.

Nota:

. Il volume dell'acqua pud essere regolato in base alle
preferenze personali e al tipo di riso utilizzato.

. Non superare la quantita massima indicata nella pento-
la interna per evitare gli sversamenti.

. Assicurarsi che la superficie esterna della pentola in-
terna sia asciutta e pulita, senza materiali estranei sulla
piastra di riscaldamento.
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18 OPERAZIONI DI BASE
FUNZIONE RISO

@ Seguire i passaggi dalle istruzioni per la preparazione.

@ Premere il tasto di funzione per scegliere la funzione "Riso".

@ La spia luminosa per il riso lampeggera per 5 secondi. Dopo che la spia si ferma di lam-
peggiare e si sente un segnale acustico, allora la funzione riso iniziera.

@ Quando la funzione selezionata completa la cottura, si sentiranno 5 clic e la spia lumino-
sa della funzione selezionata si fermera, e lo stato di mantenimento in caldo iniziera.

Nota:
*  Quando la funzione selezionata completa la cottura, si sentiranno 5 clic e la spia luminosa
della funzione selezionata si fermera, e lo stato di mantenimento in caldo iniziera.
« lltempo di cottura variera anche in base alla quantita di riso cucinato.
« Il tempo predefinito di mantenimento in caldo & di 12 ore. Per disattivare la funzione di
mantenimento in caldo, € possibile premere il pulsante “Mantieni caldo/annulla”.

FUNZIONE PENTOLA DI ARGILLA

Seguire i passaggi dalle istruzioni per la preparazione.

Premere il tasto di funzione per scegliere la funzione "Pentola di argilla”.

La spia luminosa per la pentola di argilla lampeggera per 5 secondi. Dopo che la spia si
ferma di lampeggiare e si sente un segnale acustico, allora la funzione della pentola di
argillainiziera.

Dopo un certo periodo di tempo, si sentira un segnale acustico per 1 minuto. Premere il
tasto Funzione per interrompere il suono, aprire il coperchio e aggiungere gli ingredienti
rimanenti nella pentola interna.

Quando la funzione selezionata completa la cottura, si sentiranno 5 clic e la spia lumino-
sa della funzione selezionata si fermera, e lo stato di mantenimento in caldo iniziera.

CRCHORCRC)

Nota:
Non superare il livello massimo dell'acqua, che € nella pentola interna, altrimenti potreb-
be causare degli sversamenti.
+ lltempo predefinito di mantenimento in caldo & di 12 ore. Per disattivare la funzione di
mantenimento in caldo, & possibile premere il pulsante "Mantieni caldo/annulla”.
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48 OPERAZIONI DI BASE
FUNZIONE PORRIDGE

Tempo di cottura: 1 ora e 30 minuti.

Seguire i passaggi dalle istruzioni per la preparazione.

Premere il tasto di funzione per scegliere la funzione "Porridge”.

La spia luminosa per il porridge lampeggera per 5 secondi. Dopo che la spia si ferma di
lampeggiare e si sente un segnale acustico, allora la funzione del porridge iniziera.

Dopo un certo periodo di tempo, si sentira un segnale acustico per 1 minuto. Premere il
tasto Funzione per interrompere il suono, aprire il coperchio e aggiungere gli ingredienti
rimanenti nella pentola interna.

Quando la funzione selezionata completa la cottura, si sentiranno 5 clic e la spia lumino-
sa della funzione selezionata si fermera, e lo stato di mantenimento in caldo iniziera.

CRCHONCORC,

Note:
Non superare il livello massimo dell'acqua, che € nella pentola interna, altrimenti potreb-
be causare degli sversamenti.
+ lltempo predefinito di mantenimento in caldo & di 12 ore. Per disattivare la funzione di
mantenimento in caldo, & possibile premere il pulsante "Mantieni caldo/annulla”.

FUNZIONE ZUPPA

Tempo di cottura: 2 ore.

Seguire i passaggi dalle istruzioni per la preparazione.

Premere il tasto funzione per selezionare la funzione "Zuppa".
La spia luminosa per la Zuppa lampeggera per 5 secondi. Dopo che la spia smette di
lampeggiare e si sente un segnale acustico, allora la funzione Zuppa iniziera.

Quando la funzione selezionata completa la cottura, si sentiranno 5 clic e la spia lumino-
sa della funzione selezionata si fermera, e lo stato di mantenimento in caldo iniziera.

COJCRCIC

Nota:
Non superare il livello massimo dell’acqua, che si trova nella pentola interna, altrimenti
potrebbe causare degli sversamenti.
« Il tempo predefinito di mantenimento in caldo & di 12 ore. Per disattivare la funzione di
mantenimento in caldo, & possibile premere il pulsante "Mantieni caldo/annulla”.
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48 OPERAZIONI DI BASE
FUNZIONE VAPORE

Tempo di cottura: 30 minuti.

@ Seguire i passaggi dalle istruzioni per la preparazione.

@ Premere il tasto funzione per selezionare la funzione "Vapore”.

La spia luminosa per il Vapore lampeggera per 5 secondi. Dopo che la spia smette di
lampeggiare e si sente un segnale acustico, allora la funzione Vapore iniziera.

Quando la funzione selezionata completa la cottura, si sentiranno 5 clic e la spia lumino-
sa della funzione selezionata si fermera, e lo stato di mantenimento in caldo iniziera.

Nota:
. Il tempo predefinito di mantenimento in caldo & di 12 ore. Per disattivare la funzione di
mantenimento in caldo, € possibile premere il pulsante "Mantieni caldo/annulla”.

FUNZIONE DI MANTENIMENTO IN CALDO

Tempo predefinito: 12 ore.

Nota:
. In modalita standby, premere il pulsante "Mantieni caldo/annulla”.
. Non superare il livello massimo dell'acqua, che si trova nella pentola interna, altrimenti
potrebbe causare degli sversamenti.
+ lltempo predefinito di mantenimento in caldo & di 12 ore. Per disattivare la funzione di
mantenimento in caldo, & possibile premere il pulsante "Mantieni caldo/annulla”.

FUNZIONE MANUALE

Dopo la preparazione, premere il tasto funzione e selezionare la funzione di cottura
desiderata.

Quando si & scelta la funzione di cottura, premere il pulsante "preset” per regolare
manualmente il tempo.

Dopo aver regolato il tempo preimpostato, lasciarlo per 5 secondi e il preimpostato
iniziera a funzionare di conseguenza.

CRCHCRC,

Una volta trascorso il tempo, la funzione di cottura selezionata iniziera a cucinare.

Nota:
Il tempo predefinito per il preimpostato € di 4 ore, che verra indicato come "4:00" sul
display.
Per regolare il tempo preimpostato, premere il pulsante "preimpostato”. Il tempo preim-
postato aumentera di 30 minuti ogni volta. Una volta raggiunto il tempo preimpostato
massimo, tornera al tempo preimpostato minimo.
Se il tasto funzione viene selezionato dopo che il tempo preimpostato & stato regolato, il
tempo preimpostato regolato non funzionera e sara necessario regolarlo nuovamente.
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1N CURA E MANUTENZIONE

mentazione dall'elettrodomestico. piastra riscaldante con un panno umido.
Assicurarsi di rimuovere tutti i residui
alimentari.

@ Prima della pulizia, scollegare il cavo di ali- @ Pulire la superficie esterna, interna e la

Non utilizzare lana d'acciaio, detergenti abra- Non mettere I'elettrodomestico in lavasto-
sivi o liquidi corrosivi per la pulizia. viglie.

Parti lavabili in lavastoviglie:

Paletta per riso, pentola interna, misurino.
Lavare il resto delle parti, il coperchio interno removibile e la valvola vapore, in acqua calda e saponata.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Causa Soluzione
La luce é spenta 1. Il cavo di ali- 1. Verificare che il cavo di alimentazione sia
mentazione non integro e collegato all'elettrodomestico e
e collegato acceso.
2. Laschedadi 2. Contattare l'assistenza clienti

alimentazione e
danneggiata

Riso sottocotto o La pentola interna | Controllare la pentola e assicurarsi che sia posi-
tempo di cottura non & posizionata zionata correttamente sulla piastra riscaldante
troppo lungo correttamente elettrica.
Oggetto estraneo tra Rimuovere l'oggetto estraneo.

la pentola interna e
la piastra riscaldante
elettrica

La pentola interna & Contattare I'assistenza clienti.
deformata

La scheda madre &
danneggiata

La piastra riscaldante
elettrica € danneg-

giata
Grande quantita Controllare se Aggiungere acqua utilizzando la scala.
di fuoriuscita di I'acqua supera il
porridge limite massimo.
Oggetto estraneo Pulire la valvola di vapore.
nella valvola di
vapore
Il display mostra E1, Malfunzionamen- Contattare I'assistenza clienti.
E2, E3, E4 to del circuito del
sensore
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U8 AVVISI RIGUARDANTI LA SICUREZZA

zare il cuociriso.

@ Si prega di leggere il manuale prima di utiliz- @ Tenere lontano dalla portata dei bambini.

Mantenere viso e mani lontani dalla valvola Solo per uso domestico
@ di vapore poiché il vapore caldo in uscita @ P '

potrebbe causare scottature.

utensili simili dello stesso materiale per
evitare di danneggiare il rivestimento della
pentola interna.

@ Utilizzare solo la paletta per riso fornita o

SPECIFICHE TECNICHE

Non coprire la valvola di vapore, questo po-
trebbe causare deformazioni o decolorazioni
del coperchio superiore.

» Dimensioni dell'elettrodomestico: 28 x 23 x
22,5cm

* Peso: 2 kg

» Tensione nominale: 220-240 V, 50/60 Hz

* Potenza nominale: 350 W

+ Capacita della pentola interna: 2 L (318 x
10 cm)

i

Se hai domande o hai bisogno di as-
sistenza con il tuo cuociriso, contatta
service@onyxcookware.it
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Smaltimento del prodotto:

Questo apparecchio é stato identificato in
conformita alla direttiva europea che regola lo
smaltimento di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (WEEE).

Cio significa che I'elettrodomestico contiene
sostanze dannose che potrebbero causare
danni allambiente e alla salute delle persone.
Consegna questo prodotto al centro pubblico
adibito al trattamento dei rifiuti.
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18 STRUCTUURSCHEMA VAN HET PRODUCT

Deksel

Display

Bedieningsknoppen

Stoomuitlaat

Stoomventiel

CRORCNORONC

Handvat

CHCNCRONC

Deksel open knop

Binnenpot

Netsnoer

Rijstspatel

Maatbeker
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\|8 STRUCTUURSCHEMA VAN HET PRODUCT

-
<
|
-
|
|
-

-
|

-

—

30 @ @
10dAVIO @ @
l-

39014y¥0d @ @

dnos @ @
—

Wv3ls @ @

NIV @ @

?

w2 ()
®
\ J

Q

Rijstfunctie Warmhoudfunctie

Kleipotfunctie Voorkeursknop

Papfunctie Functieknop

Warmhoudknop / annu-
leren

CRONCORC,

Soepfunctie

Stoomfunctie
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\|8 ALGEMENE BEDIENINGSWIZE
VOOR EERSTE GEBRUIK

@ Verwijder alle verpakking.

@ Maak alle onderdelen en accessoires schoon. Raadpleeg het gedeelte over zorg en onderhoud.

Plaats de rijstkoker op een hittebestendig oppervlak. Vermijd plaatsing van de rijstkoker onder

C,

kasten of in de buurt van gordijnen om waterschade te voorkomen.

VOORBEREIDINGSINSTRUCTIES

Gebruik de meegeleverde maatbeker om rijst af te meten.

Was de rijst grondig en doe ze in de binnenpot. Maak de rijst plat en gelijkmatig verde-
eld in de pot, voeg vervolgens water toe. De verhouding moet 1:1 zijn. Maximum aantal
kopjes ongekookte rijst is 4 kopjes.

Druk op de dekselknop om de deksel te openen.

Plaats de rijst in de binnenpot en zorg ervoor dat de binnenpot waterpas staat en goed
verbonden is met de verwarmingsplaat.

Q)
®
®
®
®

ony~ cookware

Sluit de deksel.

Opmerking:

. Het watervolume kan worden aangepast naar persoon-
lijke voorkeur en het type rijst dat wordt gebruikt.

. Overschrijd het maximale bedrag dat in de binnenpot
staat niet om overloop te voorkomen.

. Zorg ervoor dat het buitenoppervlak van de binnenpot
droog en schoon is, zonder vreemde materialen op de
verwarmingsplaat.




\[8 ALGEMENE BEDIENINGSWUZE
RIJSTFUNCTIE

@ Volg de stappen uit de voorbereidingsinstructies.

@ Druk op de functietoets om de "Rijst” functie te kiezen.

@ Het controlelampje voor Rijst zal 5 seconden knipperen. Nadat het controlelampje stopt
met knipperen en er een pieptoon klinkt, zal de Rijstfunctie beginnen.

@ Wanneer de geselecteerde functie klaar is met koken, hoort u 5 klikken en stopt het
controlelampje van de geselecteerde functie, en begint de Warmhoudstatus.

Opmerking:

+  Wanneer de geselecteerde functie klaar is met koken, hoort u 5 klikken en stopt het con-
trolelampje van de geselecteerde functie, en begint de Warmhoudstatus.

+  De kooktijd zal ook variéren afhankelijk van de hoeveelheid gekookte rijst.

+  De standaard Warmhoudtijd is 12 uur. Om de Warmhoudfunctie uit te schakelen, kuntu
op de “Warm/annuleer” knop drukken.

KLEIPOTFUNCTIE

Volg de stappen uit de voorbereidingsinstructies.

Druk op de functietoets om de "Kleipot” functie te kiezen.

Het controlelampje voor Kleipot zal 5 seconden knipperen. Nadat het controlelampje
stopt met knipperen en er een pieptoon klinkt, zal de Kleipotfunctie beginnen.

Na verloop van tijd hoort u gedurende 1 minuut een pieptoon. Druk op de Functietoets
om het geluid te stoppen, open de deksel en voeg de resterende voedingsingrediénten
toe aan de binnenpot.

Wanneer de geselecteerde functie klaar is met koken, hoort u 5 klikken en stopt het
controlelampje van de geselecteerde functie, en begint de Warmhoudstatus.

CECHONCRC,

Opmerking:
+  Overschrijd het maximale waterniveau in de binnenpot niet, anders kan dit overlopen
veroorzaken.

. De standaard Warmhoudtijd is 12 uur. Om de Warmhoudfunctie uit te schakelen, kunt u
op de "Warm/annuleer” knop drukken.
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\8 ALGEMENE BEDIENINGSWUZE
PAPFUNCTIE

Kooktijd: 1 uur en 30 minuten.

@ Volg de stappen uit de voorbereidingsinstructies.

@ Druk op de functietoets om de "Pap” functie te kiezen.

@ Het controlelampje voor Pap zal 5 seconden knipperen. Nadat het controlelampje stopt
met knipperen en er een pieptoon klinkt, zal de Papfunctie beginnen.

Na verloop van tijd hoort u gedurende 1 minuut een pieptoon. Druk op de Functietoets
@ om het geluid te stoppen, open de deksel en voeg de resterende voedingsingrediénten
toe aan de binnenpot.

@ Wanneer de geselecteerde functie klaar is met koken, hoort u 5 klikken en stopt het
controlelampje van de geselecteerde functie, en begint de Warmhoudstatus.

Opmerklng
Overschrijd het maximale waterniveau in de binnenpot niet, anders kan dit overlopen

veroorzaken.
. De standaard Warmhoudtijd is 12 uur. Om de Warmhoudfunctie uit te schakelen, kunt u
op de "Warm/annuleer” knop drukken.

SOEPFUNCTIE

Kooktijd: 2 uur.

@ Volg de stappen uit de bereidingsinstructies.

@ Druk op de functietoets om de "Soep” functie te kiezen.

@ Het controlelampje voor Soep zal 5 seconden knipperen. Nadat het controlelampje
stopt met knipperen en er een pieptoon klinkt, zal de Soepfunctie starten.

@ Wanneer de geselecteerde functie klaar is met koken, hoort u 5 klikken, en stopt het
controlelampje van de geselecteerde functie, en begint de Warmhoudstatus.

Opmerklng
Overschrijd het maximale waterniveau in de binnenpot niet, anders kan dit overlopen
veroorzaken.

+  Destandaard Warmhoudtijd is 12 uur. Om de Warmhoudfunctie uit te schakelen, kuntu
op de "Warm/annuleer” knop drukken.
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\8 ALGEMENE BEDIENINGSWUZE
STOOMFUNCTIE

Kooktijd: 30 minuten.

@ Volg de stappen uit de bereidingsinstructies.

@ Druk op de functietoets om de "Stoom” functie te kiezen.

@ Het controlelampje voor Stoom zal 5 seconden knipperen. Nadat het controlelampje
stopt met knipperen en er een pieptoon klinkt, zal de Stoomfunctie starten.

@ Wanneer de geselecteerde functie klaar is met koken, hoort u 5 klikken, en stopt het
controlelampje van de geselecteerde functie, en begint de Warmhoudstatus.

Opmerking:
. De standaard Warmhoudetijd is 12 uur. Om de Warmhoudfunctie uit te schakelen, kunt u
op de "Warm/annuleer” knop drukken.

WARMHOUDFUNCTIE

Standaardtijd: 12 uur.

Opmerking:

* Instand-by modus, druk op de "Warm/annuleer” knop.

+  Overschrijd het maximale waterniveau in de binnenpot niet, anders kan dit overlopen
veroorzaken.

De standaard Warmhoudtijd is 12 uur. Om de Warmhoudfunctie uit te schakelen, kunt u
op de "Warm/annuleer” knop drukken.

HANDLEIDINGFUNCTIE

Na bereiding, druk op de functietoets en selecteer de kookfunctie die u wilt gebruiken.

Als u de kookfunctie heeft gekozen, druk dan op de "vooraf ingesteld” knop om de tijd
handmatig aan te passen.

Nadat u de vooraf ingestelde tijd heeft aangepast, laat deze dan 5 seconden staan en zal
de vooraf ingestelde functie dienovereenkomstig beginnen te werken.

CECHCRC,

Zodra de tijd voorbij is, zal de geselecteerde kookfunctie beginnen met koken.

pmerking:
De standaardtijd voor de vooraf ingestelde functie is 4 uur, wat op het display wordt aan-
gegeven als "4:00".
Om de vooraf ingestelde tijd aan te passen, drukt u op de "vooraf ingesteld” knop. De
vooraf ingestelde tijd zal telkens met 30 minuten toenemen. Zodra de vooraf ingestelde
knop de maximale vooraf ingestelde tijd heeft bereikt, zal deze teruggaan naar de mini-
male vooraf ingestelde tijd.
Als de functietoets is geselecteerd nadat de vooraf ingestelde tijd is aangepast, zal de
aangepaste vooraf ingestelde tijd niet werken en moet u deze opnieuw aanpassen.

e
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18 REINIGING EN ONDERHOUD

©
©

het apparaat.

Voordat u gaat reinigen, haal het netsnoer uit

Gebruik geen staalwol, schuurmiddelen of
corrosieve vloeistoffen voor het reinigen.

Vaatwasmachinebestendige onderdelen:
Rijstspatel, binnenpot, maatbeker.
Was de overige onderdelen, verwijderbare binnenkap en stoomventiel, in heet zeepsopwater.

Maak de buiten-, binnenopperviakken en de
verwarmingsplaat schoon met een vochtige
doek. Zorg ervoor dat alle voedselresten
worden verwijderd.

©
©

Plaats het apparaat niet in de vaatwasser.

PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Lampje is uit

1. Netsnoer is niet
aangesloten
2. Voedingsprint-
plaat is bescha-

digd

1. Controleer of het netsnoer intactis enis
aangesloten op het apparaat en ingescha-
keld is.
2. Neem contact op met de klantenservice

Rijst is niet gaar of
kooktijd is te lang

De binnenpot is niet
correct geplaatst

Controleer de pot en zorg ervoor dat deze
correct op de elektrische verwarmingsplaat is
geplaatst.

Vreemd voorwerp
tussen de binnenpot
en de elektrische
verwarmingsplaat

Verwijder het vreemde voorwerp.

De binnenpot is
vervormd

Hoofdprintplaat is
beschadigd

De elektrische
verwarmingsplaat is
beschadigd

Neem contact op met de klantenservice.

Grote hoeveelheid
pap overstroomt

Controleer of het
water het maximum-
niveau niet over-
schrijdt.

Voeg water toe met behulp van de schaal.

Vreemd voorwerp in
het stoomventiel

Maak het stoomventiel schoon.

Display toont E1, E2,
E3, E4

Fout in de sensorslus

Neem contact op met de klantenservice.
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A8 VEILIGHEIDSWAARSCHUWING

@ Lees alstublieft de handleiding voordat u de @ Houd buiten bereik van kinderen.

rijstkoker gebruikt.

stoomventiel omdat hete stoom brandwon-

@ Houd gezicht en handen uit de buurt van het @ Alleen voor huishoudelijk gebruik.
den kan veroorzaken.

Gebruik alleen de meegeleverde rijstspatel Bedek het stoomventiel niet, dit kan leiden
of een soortgelijk keukengerei van hetzelfde tot vervorming of verkleuring van het boven-
materiaal om beschadiging van de coating op ste deksel.

de binnenpot te voorkomen.

TECHNISCHE SPECIFICATIES

+ Afmetingen apparaat: 28 x 23 x 22,5 cm
* Gewicht: 2 kg

* Nominaal voltage: 220-240 V, 50/60 Hz
* Nominaal vermogen: 350 W

+ Capaciteit binnenpot: 2 L (@18 x 10 cm)

Het product afvoeren:

Dit apparaat valt onder de Europese richtlijn
betreffende afgedankte elektrische en elektro-
ﬁf nische apparatuur (WEEE).
Dit betekent dat het apparaat een gevaar
B |5ninhouden voor het milieu en de volksge-
Als u vragen heeft of hulp nodig heeft bij zondheid omdat het gevaarlijke stoffen bevat.

uw rijstkoker, neem dan contact op via Voer qn product alleen af via een openbaar
h recyclingscentrum.
service@onyxcookware.nl
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ﬁ PRODUKTSTRUKTURSCHEMA

@ Lock @ Knapp for att 6ppna lock
@ Display Innergryta

@ Kontrollknappar @ Stromkabel

@ Angutlopp Risspatel

@ Angventil @ Méatkopp

@ Handtag
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Risfunktion varmehallningsfunktion

Lerkruksfunktion Forinstallningsknapp
Funktionsknapp

Grotfunktion

Hall varm-knapp / avbryt

CRONCORC,

Sopfunktion

Angfunktion

60 ony~ cookware

CHCRCRONC)



ﬂ GRUNDLAGGENDE FUNKTIONER
INNAN FORSTA ANVANDNINGEN

@ Ta bort all forpackning.

@ Rengor alla delar och tillbehor. Se avsnittet om vard och underhall.

Placera riskokaren pa en varmetalig yta. Undvik att placera riskokaren under skap eller nara gardi-

C,

ner for att forhindra skador fran anga.

FORBEREDELSEINSTRUKTIONER

Anvand den medféljande matkoppen for att mata ris.
Skolj riset noggrant och lagg det i innergrytan. Platta till riset och férdela det jamnti

grytan, tillsatt sedan vatten. Forhallandet bor vara 1:1. Max antal koppar obehandlat ris
ar 4 koppar.

Tryck pa lockknappen for att 6ppna locket.

Lagg risetiinnergrytan och se till att innergrytan ar jamn och ansluter val till varmeele-
mentet.

CRCECHORC,

Stang locket.

Observera:

. Vattenmangden kan justeras efter personlig preferens
och typ av ris som anvands.

. Overskrid inte den maximala mangden som anges i
innergrytan for att forhindra éverflode.

. Se till att utsidan av innergrytan ar torr och ren utan
frammande material pa varmeelementet.
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ﬁ GRUNDLAGGENDE FUNKTIONER

RISFUNKTION

@ Folj stegen fran forberedelseinstruktionerna.

@ Tryck pa funktionsknappen for att vélja "Ris” -funktionen.

@ Indikatorlampan for ris kommer att blinka i 5 sekunder. Efter att indikatorlampan har
slutat blinka och det finns en pip, kommer risfunktionen att starta.

Nar den valda funktionen ar klar med matlagningen, kommer du att héra 5 klick och
@ indikatorlampan for den valda funktionen kommer att sluta lysa, och varmehallningsla-
get kommer att borja.

Observera:

+ Nar denvalda funktionen ar klar med matlagningen, kommer du att héra 5 klick och
indikatorlampan for den valda funktionen kommer att sluta lysa, och varmehaliningslaget
kommer att borja.

Matlagnings tiden kommer ocksa att variera beroende pa mangden ris som lagas.
Standardvarmehallningstiden ar 12 timmar. For att stanga av varmehallningsfunktionen
kan du trycka pa knappen “Varm/avbryt”.

LERKRUKSFUNKTION

Folj stegen fran forberedelseinstruktionerna.

Tryck pa funktionsknappen for att valja "Lerkruka” -funktionen.

Indikatorlampan for lerkruka kommer att blinka i 5 sekunder. Efter att indikatorlampan
har slutat blinka och det finns en pip, kommer lerkruksfunktionen att starta.

Efter en tid kommer du att hora en pip i 1 minut. Tryck pa funktionsknappen for att
stoppa ljudet, 6ppna locket och tillsatt resterande mat ingredienser i innergrytan.

Nar den valda funktionen ar klar med matlagningen, kommer du att héra 5 klick och
indikatorlampan for den valda funktionen kommer att sluta lysa, och varmehalliningsla-
get kommer att borja.

Observera:

. Overskrid inte den maximala vattennivan, som finns i innergrytan, annars kan det leda till
overflod.

+  Standardvarmehallningstiden &r 12 timmar. For att stdnga av varmehaliningsfunktionen
kan du trycka pa knappen "Varm/avbryt”.

CECHCNCRC
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ﬁ GRUNDLAGGENDE FUNKTIONER

GROTFUNKTION

Tillagningstid: 1 timme 30 minuter.

@ Folj stegen fran forberedelseinstruktionerna.

@ Tryck pa funktionsknappen for att valja "Grot” -funktionen.

@ Indikatorlampan for grot kommer att blinka i 5 sekunder. Efter att indikatorlampan har
slutat blinka och det finns en pip, kommer grétfunktionen att starta.

@ Efter en tid kommer du att hora en pip i 1 minut. Tryck pa funktionsknappen for att
stoppa ljudet, 6ppna locket och tillsatt resterande mat ingredienser i innergrytan.

Nar den valda funktionen ar klar med matlagningen, kommer du att héra 5 klick och
@ indikatorlampan for den valda funktionen kommer att sluta lysa, och varmehaliningsla-
get kommer att borja.

Observera:

. Overskrid inte den maximala vattennivan, som finns i innergrytan, annars kan det leda till
overflod.

«  Standardvarmehallningstiden &r 12 timmar. For att stdnga av varmehallningsfunktionen
kan du trycka pa knappen "Varm/avbryt”.

SOPPFUNKTION

Tillagningstid: 2 timmar.
@ Folj stegen fran forberedelseinstruktionerna.

@ Tryck pa funktionsknappen for att valja "Soppa” -funktionen.

@ Indikatorlampan for Soppa kommer att blinka i 5 sekunder. Efter att indikatorlampan
har slutat blinka och det hors ett pip, kommer Soppfunktionen att starta.

Nar den valda funktionen ar klar med matlagningen kommer du att héra 5 klick, och
@ indikatorlampan for den valda funktionen kommer att sluta lysa, och varmehaliningsla-
get kommer att borja.

Observera:

«  Overskrid inte den maximala vattennivan, som finns i innergrytan, annars kan det leda till
overflod.

+  Standardvarmehallningstiden &r 12 timmar. For att stdnga av varmehaliningsfunktionen
kan du trycka pa knappen "Varm/avbryt”.
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ﬁ GRUNDLAGGENDE FUNKTIONER

ANGFUNKTION

Tillagningstid: 30 minuter.

@ Folj stegen fran forberedelseinstruktionerna.

@ Tryck pa funktionsknappen for att vélja "Anga” -funktionen.

@ Indikatorlampan fér Anga kommer att blinka i 5 sekunder. Efter att indikatorlampan har
slutat blinka och det hérs ett pip, kommer Angfunktionen att starta.

Néar den valda funktionen ar klar med matlagningen kommer du att hora 5 klick, och
@ indikatorlampan for den valda funktionen kommer att sluta lysa, och varmehallningsla-
get kommer att borja.

Observera:
. Standardvarmehallningstiden ar 12 timmar. For att stanga av varmehallningsfunktionen
kan du trycka pa knappen "Varm/avbryt”.

VARMEHALLNINGSFUNKTION

Standardtid: 12 timmar.

Observera:

. I vilolage, tryck pa knappen "Varm/avbryt”.

. Overskrid inte den maximala vattennivén, som finns i innergrytan, annars kan det leda till
overflod.

. Standardvarmehallningstiden ar 12 timmar. For att stanga av varmehallningsfunktionen
kan du trycka pa knappen "Varm/avbryt”.

MANUELL FUNKTION

Efter forberedelse, tryck pa funktionsknappen och vélj den matlagningsfunktion du vill
anvanda.

tiden manuellt.

Efter att ha justerat forinstalld tid, I3t det vara i 5 sekunder och forinstallningen kommer
att borja fungera enligt installningen.

@ Nér du har valt matlagningsfunktionen, tryck pa knappen "Forinstall” for att justera

Nar tiden ar uppe kommer den valda matlagningsfunktionen att borja laga mat.

Observera:
+  Standardtiden for forinstaliningen ar 4 timmar, vilket kommer att visas som "4:00” pa
displayen.

For att justera forinstalld tid, tryck pa knappen "Forinstall”. Forinstalld tid kommer att
6ka med 30 minuter varje gang. Nar forinstallningsknappen nar maximal forinstalld tid
kommer den att ga tillbaka till den minsta forinstallda tiden.

Om funktionsknappen valjs efter att forinstallningstiden har justerats kommer den jus-
terade forinstallda tiden inte att fungera och du maste justera igen.
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ﬁ VARD OCH UNDERHALL

apparaten.

©
©

Diskmaskinssakra delar:

Innan rengoring, koppla ur strémkabeln fran

Anvand inte stalull, slipande rengéringsmedel
eller fratande vatskor fér rengéring.

Risspatel, innergryta, matkopp.
Tvatta resten av delarna, avtagbar innerkapsel och angventil, i varmt tvalvatten.

FELSOKNING

Rengor utsidan, insidan och varmeelemen-
tet med en fuktig trasa. Se till att ta bort all
matrester.

©
©

Placera inte apparaten i diskmaskinen.

Problem

Orsak

Lésning

Lampan ar avstangd

1. Stromkabeln ar
inte ansluten
2. Stromkortet ar
skadat

1. Kontrollera att strémkabeln ar intakt och
ansluten till apparaten och ar paslagen.
2. Kontakta kundtjanst

Underkokt ris eller
for lang tillagningstid

Den inre grytan ar
inte placerad korrekt

Kontrollera grytan och se till att den ar korrekt
placerad pa den elektriska varmeplattan.

Frammande foremal
mellan den inre
grytan och den elek-
triska varmeplattan

Ta bort det frammande féremalet.

Den inre grytan ar
deformerad

Huvudkortet ar
skadat

Den elektriska
varmeelementet ar
skadad

Kontakta kundtjanst.

Stor mangd grét som
rinner dver

Kontrollera om vatt-
net éverskrider den
maximala gransen.

Tillsatt vatten med hjalp av skalan.

Frammande foremal
i angutloppet

Rengor angutloppet.

Displayen visar E1,
E2, E3, E4

Sensorn loop fun-
gerar inte korrekt

Kontakta kundtjanst.
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ﬁ SAKERHETSVARNING

Las igenom manualen innan du anvander ris
kokaren.

Hall ansiktet och handerna borta fran
@ angutloppet eftersom het anga kan orsaka
skallning.
Anvand endast den medféljande rispateln
eller liknande redskap i samma material for
att forhindra skador pa belaggningen pa den
inre grytan.

CACHC)

Hall borta fran barn.

Endast for hushallsbruk.

Tack inte 6ver angutloppet, detta kan orsaka
att den Ovre locket deformeras eller missfar-
gas.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

+ Apparatens dimensioner: 28 x 23 x 22,5 cm
* Vikt: 2 kg

* Nominell spanning: 220-240 V, 50/60 Hz

» Nominell effekt: 350 W

+ Kapacitet for inre gryta: 2 L (218 x 10 cm)

i

Om du har nagra fragor eller behéver
hjalp med din ris kokare, vanligen kontak-
ta service@onyxcookware.se
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Sa har kasserar du produkten:

Den har apparaten har identifierats i enlighet
med europeiska direktivet om avfall som utgérs
av eller innehaller elektrisk och elektronisk
utrustning (WEEE).

Det innebar att den kan vara skadlig for miljon
och méanniskors halsa pa grund av att den inne-
haller farliga amnen. Vanligen kassera den har
produkten vid en offentlig atervinningsstation.
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m PRODUKTSTRUKTURDIAGRAM

Lokk Apne lokknapp

Indre gryte

Skjerm

Kontrollknapper Stremledning

CRORCNORONC
CHCECHONC

Damputtak Ris-spatel
Dampventil Malekopp
Handtak
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Risfunksjon Behold varmefunksjon

Forhandsinnstillings-

Leirgrytefunksjon knapp

Grotfunksjon Funksjonsknapp

CRONCORC,

Suppefunksjon Hold varm-knapp / avbryt

Dampfunksjon
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m GRUNNLEGGENDE OPERASJONER
FOR FORSTE GANGS BRUK

@ Fjern all emballasje.

@ Rengjor alle deler og tilbehgor. Se vedlikeholdsavsnittet.

Plasser ris-kokeren pa en varmebestandig overflate. Unnga a plassere ris-kokeren under skap eller
naer gardiner for & forhindre dampskade.

C,

FORBEREDELSESINSTRUKSJONER

Bruk den medfglgende malekoppen til & male ris.
Skyll risen grundig og legg den i den indre gryten. Serg for at risen er jevnt fordelt og

flatti gryten, og tilsett deretter vann. Forholdet bgr vaere 1:1. Maksimalt antall kopper
med ra ris er 4 kopper.

Trykk pa lokk-knappen for & dpne lokket.

Legg risen i den indre gryten og serg for at den indre gryten er jevn og kobler godt til
varmeplaten.

Q)
®
®
®
®
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Lukk lokket.

Merk:

. Vannmengden kan justeres etter personlig preferanse
og typen ris som brukes.

. Ikke overskrid den maksimale mengden som er angitt i
den indre gryten for a forhindre oversvemmelse.

. Serg for at den ytre overflaten pa den indre gryten er
terr og ren uten fremmede materialer pa varmeplaten.




m GRUNNLEGGENDE OPERASJONER
RISFUNKSJON

@ Folg trinnene fra forberedelsesinstruksjonene.

@ Trykk pa funksjonstasten for a velge "Ris” funksjon.

@ Indikatorlampen for Ris vil blinke i 5 sekunder. Etter at indikatorlampen slutter a blinke
og det hares et pip, vil Risfunksjonen starte.

@ Nar den valgte funksjonen er ferdig med & tilberede, vil du here 5 klikk, og indikatorlam-
pen for den valgte funksjonen vil stoppe, og "Behold varm” statusen vil begynne.

Merk:
«  Nar den valgte funksjonen er ferdig med & tilberede, vil du here 5 klikk, og indikatorlamp-
en for den valgte funksjonen vil stoppe, og “Behold varm” statusen vil begynne.
«  Tilberedningstiden vil ogsa variere avhengig av mengden ris som tilberedes.
«  Standard Behold varm tid er 12 timer. For a sla av Behold varm-funksjonen, kan du trykke
pa “Varm/avbryt” -knappen.

LEIRGRYTE FUNKSJON

Folg trinnene fra forberedelsesinstruksjonene.

Trykk pa funksjonstasten for a velge "Leirgryte” funksjon.

Indikatorlampen for Leirgryte vil blinke i 5 sekunder. Etter at indikatorlampen slutter &
blinke og det hegres et pip, vil Leirgrytefunksjonen starte.

Etter en stund vil du here et pip i 1 minutt. Trykk pa Funksjonstasten for a stoppe lyden,
apne lokket og tilsett de resterende matvarene i den indre gryten.

CRCRCNCRC

Nar den valgte funksjonen er ferdig med a tilberede, vil du here 5 klikk, og indikatorlam-
pen for den valgte funksjonen vil stoppe, og "Behold varm” statusen vil begynne.

Merk:
+  lkke overskrid den maksimale vannstanden, som er i den indre gryten, ellers kan det fgre
til oversvemmelse.
«  Standard Behold varm tid er 12 timer. For a sl& av Behold varm-funksjonen, kan du trykke
pa "Varm/avbryt” -knappen.
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m GRUNNLEGGENDE OPERASJONER

GROTFUNKSJON

Tilberedningstid: 1 time 30 minutter.

@ Folg trinnene fra forberedelsesinstruksjonene.

@ Trykk pa funksjonstasten for & velge "Gret” funksjon.

@ Indikatorlampen for Gret vil blinke i 5 sekunder. Etter at indikatorlampen slutter a blinke
og det hares et pip, vil Grgtfunksjonen starte.

@ Etter en stund vil du here et pip i 1 minutt. Trykk pa Funksjonstasten for a stoppe lyden,
apne lokket og tilsett de resterende matvarene i den indre gryten.

@ Nar den valgte funksjonen er ferdig med a tilberede, vil du here 5 klikk, og indikatorlam-
pen for den valgte funksjonen vil stoppe, og "Behold varm” statusen vil begynne.

Merk:
. Ikke overskrid den maksimale vannstanden, som er i den indre gryten, ellers kan det fgre
til oversvgmmelse.
«  Standard Behold varm tid er 12 timer. For a sl& av Behold varm-funksjonen, kan du trykke
pa "Varm/avbryt” -knappen.

SUPPEFUNKSJON

Tilberedningstid: 2 timer.

@ Folg trinnene fra forberedelsesinstruksjonene.

@ Trykk pa funksjonstasten for a velge "Suppe” funksjon.

@ Indikatorlampen for Suppe vil blinke i 5 sekunder. Etter at indikatorlampen slutter &
blinke og det er en pipelyd, vil Suppefunksjonen starte.

@ Nar den valgte funksjonen er ferdig med tilberedningen, vil du here 5 klikk, og indikator-
lampen for den valgte funksjonen vil stoppe, og Behold varm-statusen vil begynne.

Merk:
«  Ikke overskrid maksimalt vannniva i den indre gryten, ellers kan det fgre til oversvemmel-
se.
+  Standard Behold varm-tid er 12 timer. For a sl& av Behold varm-funksjonen, kan du trykke
pa "Varm/avbryt” -knappen.
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m GRUNNLEGGENDE OPERASJONER

DAMPFUNKSJON

Tilberedningstid: 30 minutter.

@ Folg trinnene fra forberedelsesinstruksjonene.

@ Trykk pa funksjonstasten for & velge "Damp” funksjon.

@ Indikatorlampen for Damp vil blinke i 5 sekunder. Etter at indikatorlampen slutter a
blinke og det er en pipelyd, vil Dampfunksjonen starte.

@ Nar den valgte funksjonen er ferdig med tilberedningen, vil du here 5 klikk, og indikator-
lampen for den valgte funksjonen vil stoppe, og Behold varm-statusen vil begynne.

Merk:
. Standard Behold varm-tid er 12 timer. For & sla av Behold varm-funksjonen, kan du trykke
pa "Varm/avbryt” -knappen.

BEHOLD VARM-FUNKSJON

Standardtid: 12 timer.

Merk:
«  Istandby-modus, trykk pa "Varm/avbryt” -knappen.
«  lkke overskrid maksimalt vannniva i den indre gryten, ellers kan det fgre til oversvemmel-
se.
+  Standard Behold varm-tid er 12 timer. For a sl& av Behold varm-funksjonen, kan du trykke
pa "Varm/avbryt” -knappen.

MANUELL FUNKSJON

Etter forberedelse, trykk pa funksjonstasten og velg matlagingfunksjonen du ensker a
bruke.

Nar du har valgt matlagingfunksjonen, trykker du pa "forhandsinnstilling” -knappen for
& justere tiden manuelt.

Etter & ha justert forhandsinnstillingstiden, la den sta i 5 sekunder, og forhandsinnstil-
lingen vil begynne a fungere i samsvar.

CECHCRC,

Nar tiden er ute, vil den valgte matlagingfunksjonen begynne a tilberede.

Merk:
Standardtiden for forhandsinnstilling er 4 timer, som vil bli indikert som "4:00” pa skjer-
men.
For a justere forhandsinnstillingstiden, trykk pa "forhandsinnstilling” -knappen. For-
handsinnstillingstiden vil gke med 30 minutter hver gang. Nar forhandsinnstillingsknap-
pen nar maksimal forhandsinnstillingstid, vil den ga tilbake til minimum forhandsinnstil-
lingstid.

. Hvis funksjonstasten velges etter at forhandsinnstillingstiden er justert, vil den justerte

forhandsinnstillingstiden ikke fungere, og du ma justere den pa nytt.
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m STELL OG VEDLIKEHOLD

apparatet.

©
©

For rengjering, trekk ut stremkabelen fra

Ikke bruk stalull, slipende rengjgringsmidler
eller korrosive vaesker for rengjering.

Deler som taler oppvaskmaskin:
Risspatel, indre gryte, malekopp.
Vask resten av delene, avtagbar innerlokk og dampventil, i varmt sapevann.

FEILSOKING

Rengjer den ytre, indre overflaten og varme-
platen med en fuktig klut. Serg for a fjerne all
matrester.

©
©

Ikke sett apparatet i oppvaskmaskinen.

Problem

Arsak

Lasning

Lyset er av

1.  Stremkabelen

er ikke tilkoblet

2. Strgmstyret er
skadet

1. Sjekk at stremkabelen er intakt og tilkoblet
apparatet og slatt pa.
2. Kontakt kundeservice

Ris er underkokt eller
tilberedningstiden er
for lang

Den indre gryten er
ikke plassert riktig

Sjekk gryten, og serg for at den er plassert riktig
pa den elektriske varmeplaten.

Fremmedlegeme
mellom den indre
gryten og den elektri-
ske varmeplaten

Fjern fremmedlegemet.

Den indre gryten er
deformert

Hovedkortet er
skadet

Den elektriske var-
meplaten er skadet

Kontakt kundeservice.

Stor mengde risgrot
som renner over

Sjekk om vannet
overskrider maksi-
mumsgrensen.

Tilsett vann ved a bruke skalaen.

Fremmedlegeme i
dampventilen

Rengjer dampventilen.

Skjermen viser E1,
E2, E3, E4

Sensorlgkkefeil

Kontakt kundeservice.
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m SIKKERHETSADVARSEL

Vennligst les bruksanvisningen fgr du bruker Hold deg unna barn.
riskokeren.

Hold ansiktet og hendene unna dampven- Kun til husholdningsbruk.
tilen, da varm damp som kommer ut kan
forarsake forbrenninger.

Bruk kun den medfalgende ris-spaden eller Ikke dekk til dampventilen, dette kan fegre til
lignende redskap i samme materiale for a deformasjon eller misfarging av gvre lokk.
forhindre skade pa belegget pa den indre

gryten.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER

+ Apparatets dimensjoner: 28 x 23 x 22,5 cm
* Vekt: 2 kg

* Nominell spenning: 220-240 V, 50/60 Hz

» Nominell effekt: 350 W

+ Kapasitet for indre gryte: 2 L (@18 x 10 cm)

Slik avhendes produktet:

Dette apparatet er identifisert i samsvar med
det europeiske direktivet om avfall av elektrisk
ﬁf og elektronisk utstyr - WEEE.
Dette betyr at apparatet kan utgjere en fare for
— miljeet og menneskers helse, siden det innehol-
Hvis du har spersmal eller trenger hjelp der farlige stoffer. Avhend dette produktet til

med risbryteren din, vennligst kontakt il s
service@onyxcookware.no
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