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m PRODUCT STRUCTURE DIAGRAM

@ Plates @ Distance adjustment
@ Fixtures for plates Display - Control panel

@ Handle @ Drip tray
@ Plate release button Thermos probe

Sliding lock - For locking the machine
together or change the distance bet- @ Spatula
ween plates.

@ Adjusting grilling state



m PRODUCT STRUCTURE DIAGRAM

Display

Time Touch Keys (+/-):
@ Set heating time from 1 to 90 minutes (and
seconds in certain settings)

& Upper Plate Temperature Knob:
- ¥ b

= Rotate to set temperature (90°C to 230°C).
|
|

® ©®

@ Press to start/stop heating for the upper
plate only.
Press first, then rotate to adjust both plates
simultaneously.

Lower Plate Temperature Knob:
@ Power button Rotate to set temperature (90°C to 230°C).
@ Press to start/stop heating for the lower
plate only.

] Press first, then rotate to adjust both plates
@ Temperature display simultaneously.

BEFORE FIRST USE

@ Remove all the packagin Place the machine at least 30 cm from the
P ging. wall or other flammable materials.

Place on a heat-resistant, stable, and level

surface.

©®

@ Clean the machine and its accessories.

@ Attach the plates to the machine.

Note:

A slight smell or smoke on
first use is normal.
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m BASIC OPERATIONS
First use

Allindicators flash once and then the
@ Plug in the power cable. @ machine goes into standby mode. Press the

power button to turn on.

Setting A Single Plate

Rotate Upper (or Lower) Knob:

Temperature display starts at 90°C.

Continue turning to set from 90°C to 230°C.

Use the +/ - buttons to set time (1-90 min; or press both + and - together to switch to seconds).

C

Press the same knob to start heating the selected plate. Knob indicator lights up.

Press again to stop heating.

CONC)

Setting Both Plates Together
Press one of the knobs (upper or lower) first (without rotating). Both displays show “000°C.”
Rotate to set same temperature for both (90-230°C).
Use +/ - to set total cooking time.

Press the knob again to start heating both plates.

When preheating finishes, the grill beeps 3 times. Place food on the grill, and the timer will count
down.

0
®
®
®
®
®
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Once time is up, the buzzer sounds a long beep.




m BASIC OPERATIONS

Using The Thermos probe

Pull out the probe box from the left side and insert the thermos probe jack into the connector at the
lower end of the box.

Insert the probe tip into the center of the steak (about halfway).

Close the plates to cook; both sides will brown.

To use the thermos probe setting, press the Left Knob first, then rotate to set both plates to 230°C,
time ~8 minutes. Press the Left Knob again to confirm. Then choose your doneness on the Right
Knob.

Select doneness by rotating the Right Knob: Refer to the selection codes in the diagram.

The lower plate display will automatically switch to show the thermos probe’s reading during coo-

CONCRCRCHC

king.
Cooking tem- | Cooking time | Thermos pro-
Doneness Select code o . be temperatu-
perature (°C) (minutes) re (°C)
Rare 1 230 4 50
Medium - rare 3 230 5 55
Medium 5 230 6 60
Medium - well done 7 230 7 65
Well done 10 230 8 73

The cooking time is estimated suggested references. The time depends on the kind of meat and

thickness.

When using the thermos probe, the tem- When using the thermos probe, the tem-
perature display of the thermo probe is peratures of the upper and lower plates
displayed by default in the lower plate. must be set simultaneously.
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m BASIC OPERATIONS

Adjusting Grill State

Closed state (0°)
@ Plates are fully closed, edges touching.
Slide Lock can lock the plates together or allow a small gap (up to about 40 mm).
Use various lock positions to accommodate different food thicknesses (e.g., sandwiches, steaks).

105° Open
@ Partially open plates at about 105°.
Useful for flipping or adding ingredients.
Often used when substituting the lower plate with a flat plate (pancakes, eggs, etc.).

180° Open
@ Fully open, both plates lie flat side by side.
Maximum cooking surface for foods like steaks, chops, chicken, pancakes, etc.

Removing & Assembling The Plates

Removing a Plate

@ Open the grill to 105° or 180°.
Press the Plate Release Button; the plate will pop free from the fixture.

Carefully lift it away. Always ensure the plate is cool, or use heatproof gloves if hot.

Assembling a Plate

@ With the grill open (105° or 180°), align the plate’s slots onto the fixture.
Press down until it locks with a “click.”
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m CARE AND MAINTENANCE

. Never immerse the entire grill, power cord,
Unplug in the power cable. ) -
or plug in water or other liquids.

. . Do not use abrasive metal tools (steel wool,
Let the grill cool completely before cleaning. ]
scrapers) on the plates or housing.

External and general cleaning

Machine

Clean the exterior and interior surfaces with a soft cloth or sponge and warm water mixed with a
neutral, non-abrasive cleaner. (avoid soaking any electrical parts).

Remove & Clean Plates:

The plates are dishwasher-safe or can be hand-washed in warm soapy water.
Drip tray

Dishwasher-safe, or clean with warm soapy water.

Dry Thoroughly

© 0O © ©

Ensure plates and drip tray are fully dry and correctly reattached.

ony= cookware 9




m TROUBLESHOOTING

Error

Possible cause

Processing method

Grill not working

Power cord not plugged in

Plug into a proper outlet.

Smoke between plates

Residue from previous
cooking

Clean plates after each use.

Food burnt/undercooked

Wrong temperature/time
settings

Adjust temperature/time to match the
food.

Burnt toast

Toasting time differs bet-
ween cold/hot grill states

Shorten time once grill is already hot.

Grill stopped mid-cooking
(“beep” sound)

Max timer (90 min) reached;
auto shutdown

Restart the grill if you need more time.

Food cooked unevenly

Different food sizes/types;
not flipping when open
100°/180°

Uniform size foods; flip food partway
through cooking.

10 ony~= cookware




m SECURITY WARNING

Because of hot air from air outlet, please pla-

Keep the plug clean and undamaged. ce the machine 30 cm away from the wall.

Avoid electric shock - don't plug or unplug

with wet hands. Keep away from children.

Keep away from flammable materials. Household use only.

Do not disassemble, repair, or modify the
appliance by yourself.

B BDBDP
B BB D>

Do not cover the air outlet when in use.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

+ Rated Voltage: 220-240V

* Rated frequency: 50/60Hz

+ Rated power: 2000 W

+ Grilling surface: 340 x 230 mm
» Weight: 6.3 kg

How to get rid of the product again:
This appliance has been identified in
accordance with the European directive
2022/96/EG on Waste Electrical and
Electronic Equipment - WEEE.

The directive specifies the framework for
an EU-wide valid return and recycling of old
If you have any questions or need help appliance_. Pleqse discard this product at
with your panini machine, please contact i Rl i,
service@onyxcookware.eu

1
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m PRODUKTETS OPBYGNING

Plader

Beslag til plader

Handtag

Pladeudlgserknap

men eller &ndre afstanden mellem
pladerne.

ONONORONONO,

Justering af grilltilstand

Skydelas - til at lase maskinen sam-

ONONORONO

Afstandsjustering

Display - Kontrolpanel

Drypbakke

Termosonde

Spatel
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m PRODUKTETS OPBYGNING

Display

Tidstouch-taster (+/-):
@ Indstil opvarmningstid fra 1 til 90 minutter
(og sekunder i visse indstillinger).

@verste pladetemperaturknap:
Drej for at indstille temperaturen (90°C til

230°C).
@ Tryk for at starte/stoppe opvarmning af kun
den gverste plade.

Tryk ferst, og drej derefter for at justere
begge plader samtidigt.

@ Teend/sluk-knap Nederste pladetemperaturknap:
Drej for at indstille temperaturen (90°C til
230°Q).
@ Tryk for at starte/stoppe opvarmning af kun
@ Temperaturvisning den nederste plade.
Tryk forst, og drej derefter for at justere
begge plader samtidigt.

INDEN FORSTE BRUG

) Placer maskinen mindst 30 cm fra vaeggen
Fjern al emballagen. )
eller andre brandbare materialer.

@ Rengar maskinen og dens tilbehar. @ Placer den pa en varmebestandig, stabil og

jeevn overflade.

@ Fastger pladerne til maskinen.

Bemaerk:

En svag lugt eller rog ved
forste brug er normalt.

ony= cookware 13




m GRUNDLZAGGENDE BETJENING
Forste brug

Alle indikatorer blinker én gang, hvorefter
@ Seet strgmkablet i. @ maskinen gar i standby. Tryk pa taend/

sluk-knappen for at taende.

Indstilling af en enkelt plade

Drej gverste (eller nederste) knap:

Temperaturvisningen starter ved 90°C.

Fortsaet med at dreje for at indstille fra 90°C til 230°C.

Brug +/ - tasterne til at indstille tiden (1-90 min; eller tryk pa bade + og - for at skifte til sekunder).

C

Tryk pa den samme knap for at starte opvarmning af den valgte plade. Knappens indikator lyser.

CONC)

Tryk igen for at stoppe opvarmningen.

Indstilling af begge plader samtidig
Tryk ferst pa en af knapperne (averste eller nederste) uden at dreje. Begge visninger viser “000°C.”
Drej for at indstille samme temperatur for begge (90°C-230°C).
Brug +/ - til at indstille samlet tilberedningstid.
Tryk pa knappen igen for at starte opvarmning af begge plader.
Nar forvarmningen er faerdig, bipper grillen 3 gange. Laeg maden pa grillen, og timeren taeller ned.

Nar tiden er gaet, lyder der et langt bip.

0
®
®
®
®
®
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m GRUNDLAGGENDE BETJENING

Brug af termosonden

Traek probeboksen ud fra venstre side, og stik termosondens stik i forbindelsen i boksens nederste
del.

Stik spidsen af sonden i midten af baffen (ca. halvvejs).

Luk pladerne for at tilberede; begge sider bliver brunet.

For at bruge termosonde-indstillingen skal du ferst trykke pa venstre knap, derefter dreje for at
saette begge plader til 230°C, ca. 8 minutter. Tryk igen pa venstre knap for at bekrzefte. Veelg deref-
ter gnsket tilberedningsgrad pa hejre knap.

Veelg tilberedningsgrad ved at dreje hgjre knap: Se valgmulighederne i diagrammet.

Under madlavning skifter den nederste plades display automatisk til at vise termosondens tempe-

CONCRCRCHC

ratur.

. i Tilberedning- Tilbered- i
Tilberednings- 5 e Termosonde
d Veelg kode | stemperatur ningstid temperatur
ra ) o
J (°C) (minutter) (°C)
Rare 1 230 4 50
Medium - rare 3 230 5 55
Medium 5 230 6 60
Medium - well done 7 230 7 65
Well done 10 230 8 73

Tilberedningstiderne er kun vejledende. Tiden afhaenger af kedtype og tykkelse.

Nar termosonden bruges, vises termoson- Nar termosonden bruges, skal tempera-
dens temperatur som standard pa den turen for bade gverste og nederste plade
nederste plade. indstilles samtidig.

ony= cookware 15




m GRUNDLAGGENDE BETJENING

Justering af grilltilstand

Lukket tilstand (0°)

@ Pladerne er helt lukkede, kanterne rgrer hinanden.
Skydelasen kan lase pladerne sammen eller give en lille afstand (op til ca. 40 mm).
Veelg forskellige lasepositioner efter tykkelsen pa maden (f.eks. sandwich, baffer).

105° aben
@ Pladerne er delvist abne ved ca. 105°.
Praktisk til at vende eller tilseette ingredienser.
Ofte brugt, nar den nederste plade erstattes af en flad plade (pandekager, &g osv.).

180° aben
@ Pladerne er fuldt abne og ligger fladt ved siden af hinanden.
Giver maksimalt tilberedningsareal til f.eks. beffer, koteletter, kylling, pandekager osv.

Fjernelse og montering af plader

Sadan fjernes en plade
@ Abn grillen til 105° eller 180°.
Tryk pa pladeudlgserknappen; pladen frigeres fra beslaget.
Laft den forsigtigt veek. Brug varmebestandige handsker, hvis pladen er varm.

Sadan monteres en plade

@ Med grillen aben (105° eller 180°) justerer du pladens slidser med beslaget.
Tryk ned, til du herer et “klik.”

16 ony~= cookkuware




m RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

@ Nedsaenk aldrig hele grillen, stremkablet

T ikk f stikk kten.
@ ag stikket ud af stikkontakten eller stikket i vand eller andre vaesker.

@ Brug ikke slibende metalredskaber (staluld,

@ Lad grillen kgle helt af, fer du renger den. R .
skrabere) pa pladerne eller maskinen.

Udvendig og generel rengoring

Maskine

Rengor ydre ogindre overflader med en blgd klud eller svamp og varmt vand tilsat et neutralt,
ikke-slibende rengeringsmiddel. (Undga at gennemvaede elektriske dele).

Fjern & renger pladerne:

Pladerne taler opvaskemaskine eller kan vaskes i handen i varmt saeebevand.
Drypbakke

Taler opvaskemaskine, eller renger den i varmt saebevand.

Tor grundigt

© 0O © ©

Serg for, at plader og drypbakke er helt tarre og monteret korrekt igen.

ony= cookware 17




m FEJLFINDING

Fejl

Mulig arsag

Lesningsmetode

Grill fungerer ikke

Stremkablet er ikke sat i

Saet i en passende stikkontakt.

Reg mellem pladerne

Rester fra tidligere madlav-
ning

Renggr pladerne efter hver brug.

Maden braendt pa/ikke gen-
nemstegt

Forkerte temperatur-/tid-
sindstillinger

Juster temperatur/tid til fedevaren.

Braendt toast

Ristetiden varierer mellem
kold/varm grill

Forkort tiden, nar grillen allerede er varm.

Grillen stoppede midt i madlav-
ningen (“bip” lyd)

Maks. tidsindstilling (90 min)
ndet; automatisk slukning

Genstart grillen, hvis du behgver mere tid.

Maden er ujaevnt tilberedt

Forskellige madstarrelser/-ty-
per; maden vendes ikke ved
100°/180°

Ensartet sterrelse pa fedevarer; vend
maden undervejs.

18 ony~ cookkware




m SIKKERHEDSADVARSEL

P& grund af varm luft fra luftudtaget skal

Hold stikket rent og ubeskadiget. A maskinen placeres 30 cm fra veeggen.

Undga elektrisk sted - tilslut eller frakobl ikke A

med vade hander. Hold den veak fra barn.

Hold afstand til brandfarlige materialer. A Kun til husholdningsbrug.

BB>D>P

A Foretag ikke selv demontering, reparation

Daek ikke for luftudtaget under brug. eller aendringer af apparatet

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Meaerkespaending: 220-240 V
Meaerkefrekvens: 50/60 Hz
Meaerkeeffekt: 2000 W
Grilloverflade: 340 x 230 mm
Veaegt: 6,3 kg

Nar du skal skille dig af med produktet igen:

Dette apparat er identificeret i henhold til det
europaiske direktiv angdende affald af elektrisk
og elektronisk udstyr (Waste Electrical and
Electronic Equipment) - WEEE.

|

Hvilket betyder at apparatet kan veere til fare
for miljget og menneskers sundhed. Bortskaf
venligst dette produkt pa offentlige genbrugs-
pladser.

Hvis du har spergsmal eller har brug for
hjeelp til din panini-maskine, kan du kon-
takte service@onyxcookware.dk

ony= cookware 19




m ABBILDUNG DES PRODUKTAUFBAUS

Platten

Halterungen fir Platten

Griff

Plattenfreigabetaste

Schieberiegel - Zum Zusammenrasten

der Maschine oder zum Andern des
Abstands zwischen den Platten.

ONONORONONO,

Einstellung des Grillzustands

Abstandsjustierung

Display - Bedienfeld

Tropfschale

Thermosonde

Spatel
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m ABBILDUNG DES PRODUKTAUFBAUS

Display

@ Netzschalter
@ Temperaturanzeige

®

®

Zeit-Touch-Tasten (+/ -):

Einstellen der Aufheizzeit von 1 bis 90
Minuten (und Sekunden in bestimmten
Einstellungen).

Temperaturregler fur die obere Platte:
Drehen, um die Temperatur einzustellen (90
°C bis 230 °Q).

Dricken, um das Heizen nur der oberen
Platte zu starten/stoppen.

Zuerst drucken, dann drehen, um beide
Platten gleichzeitig einzustellen.

Temperaturregler fur die untere Platte:
Drehen, um die Temperatur einzustellen (90
°C bis 230 °Q).

Drucken, um das Heizen nur der unteren
Platte zu starten/stoppen.

Zuerst dricken, dann drehen, um beide
Platten gleichzeitig einzustellen.

SRORG

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Entfernen Sie samtliche Verpackungsmate-
rialien.

Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor.

Befestigen Sie die Platten am Gerat.

©
©

Platzieren Sie das Gerat mindestens 30 cm
von Wanden oder anderen brennbaren Mate-
rialien entfernt.

Stellen Sie es auf eine hitzebestandige, stabile
und ebene Oberflache.

Hinweis:

Ein leichter Geruch oder
Rauch beim ersten Ge-
brauch ist normal.
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m GRUNDLEGENDE FUNKTIONEN
Erster Gebrauch

Alle Anzeigen blinken einmal auf, dann

@ Schliel3en Sie das Netzkabel an. @ wechselt das Gerat in den Standby-Modus.
Driicken Sie den Netzschalter, um das Gerat
einzuschalten.

Einstellung einer einzelnen Platte

Drehen Sie den Regler (oben oder unten):
Die Temperaturanzeige beginnt bei 90 °C.
Drehen Sie weiter, um zwischen 90 °C und 230 °C einzustellen.

C)

Benutzen Sie die Tasten + /-, um die Zeit einzustellen (1-90 Min; oder drlcken Sie + und - zusam-
men, um auf Sekunden umzuschalten).

Dricken Sie denselben Regler, um das Heizen der gewahlten Platte zu starten. Die Kontrollleuchte
am Regler leuchtet auf.

CONC)

Dricken Sie erneut, um das Heizen zu stoppen.

Einstellung beider Platten gleichzeitig

Drucken Sie zuerst einen der Regler (oben oder unten), ohne zu drehen. Beide Anzeigen zeigen “000
°C”,

Drehen Sie, um dieselbe Temperatur fur beide Platten einzustellen (90-230 °C).
Verwenden Sie +/ -, um die Gesamtgarzeit einzustellen.

Drucken Sie den Regler erneut, um beide Platten zu heizen.

Sobald das Vorheizen abgeschlossen ist, ertdnen 3 Signaltdne. Legen Sie das Gargut auf die Platten,
und der Timer beginnt herunterzuzahlen.

0
®
®
®
®
®
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Nach Ablauf der Zeit ertént ein langer Piepton.




m GRUNDLEGENDE FUNKTIONEN

Verwendung der Thermosonde

Ziehen Sie die Sondenbox auf der linken Seite heraus und stecken Sie den Sondenstecker in den
Anschluss im unteren Teil der Box.

Fihren Sie die Sonde mittig in das Steak ein (ca. bis zur Halfte).

Schliel3en Sie die Platten, um zu garen; beide Seiten werden angebraunt.

Um die Thermosonden-Einstellung zu nutzen, driicken Sie zuerst den linken Regler und drehen
Sie ihn, um beide Platten auf 230 °C und ca. 8 Minuten einzustellen. Driicken Sie den linken Regler
erneut, um zu bestatigen. Wahlen Sie dann den gewiinschten Gargrad am rechten Regler.

Wahlen Sie den Gargrad, indem Sie den rechten Regler drehen: Siehe Auswahlcodes in der Ab-
bildung.

Wahrend des Garvorgangs wechselt die Anzeige der unteren Platte automatisch zur Anzeige der

CONCRCRCHC

Thermosondentemperatur.

Auswahl- | Gartempera- | Garzeit (Mi- Thermoson-
Gargrad o dentempera-
code tur (°C) nuten) tur (°C)
Rare (Blutig) 1 230 : -
Medium—Rarg (Medi- 3 230 5 =
um-blutig)
Medium 5 230 6 60
Medium-Well (Halb- 7 230 7 65
durch)
Well Done (Durchge- 10 230 8 3
braten)

Die Garzeiten sind Richtwerte und héngen von Fleischsorte und Dicke ab.

Bei Verwendung der Thermosonde wird Bei Verwendung der Thermosonde
@ deren Temperatur standardmaRig auf der @ mussen die Temperaturen der oberen
unteren Platte angezeigt. und unteren Platte gleichzeitig eingestellt
werden.
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m GRUNDLEGENDE FUNKTIONEN

Einstellung des Grillzustands

Geschlossener Zustand (0°)
Die Platten sind komplett geschlossen, die Kanten berthren sich.

@ Mithilfe des Schieberiegels kdnnen die Platten verriegelt oder ein kleiner Spalt gelassen werden (bis
zu ca. 40 mm).
Wahlen Sie verschiedene Riegelpositionen, um unterschiedliche Lebensmittelstarken (z. B. Sand-
wiches, Steaks) anzupassen.

105° geoffnet
Platten sind teilweise in einem Winkel von ca. 105° geéffnet.
@ Praktisch zum Wenden oder Hinzufligen von Zutaten.
Haufig verwendet, wenn die untere Platte durch eine flache Platte ersetzt wird (Pfannkuchen, Eier
usw.).

180° gedffnet

@ Platten sind vollsténdig gedffnet und liegen flach nebeneinander.
Maximale Grillflache flr Steaks, Koteletts, Hdhnchen, Pfannkuchen usw.

Entfernen & Montieren der Platten

Entfernen einer Platte
@ Offnen Sie den Grill auf 105° oder 180°.
Drucken Sie die Plattenfreigabetaste; die Platte |6st sich aus der Halterung.
Heben Sie sie vorsichtig ab. Falls die Platte heif ist, verwenden Sie hitzebestandige Handschuhe.

Montieren einer Platte

@ Offnen Sie den Grill auf 105° oder 180° und richten Sie die Schlitze der Platte an der Halterung aus.
Drucken Sie nach unten, bis ein “Klick” zu horen ist.
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m PFLEGE UND WARTUNG

Tauchen Sie niemals das gesamte Gerat, das
@ Netzkabel oder den Stecker in Wasser oder
andere Flussigkeiten.

@ Lassen Sie den Grill vollstandig abkihlen, Verwenden Sie keine scheuernden Metal-
bevor Sie ihn reinigen. Iwerkzeuge (Stahlwolle, Schaber) auf den

Platten oder am Gerat.

@ Ziehen Sie den Netzstecker.

Externe und allgemeine Reinigung

Gerat

Reinigen Sie die duBeren und inneren Oberflachen mit einem weichen Tuch oder Schwamm und
warmem Wasser mit einem neutralen, nicht scheuernden Reinigungsmittel (vermeiden Sie es, elek-
trische Teile zu durchnéassen).

Platten entfernen & reinigen:

Die Platten sind spulmaschinengeeignet oder kénnen von Hand in warmem Seifenwasser gereinigt
werden.

Tropfschale

Spulmaschinengeeignet oder in warmem Seifenwasser reinigen.

Griindlich trocknen

© © © ©

Achten Sie darauf, dass die Platten und die Tropfschale vollstandig trocken sind und korrekt wieder
angebracht werden.
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m FEHLERBEHEBUNG

Fehler

Mégliche Ursache

Vorgehensweise

Grill funktioniert nicht

Netzkabel nicht eingesteckt

Stecken Sie den Stecker in eine geeignete
Steckdose.

Rauch zwischen den Platten

Rickstande vom letzten

Reinigen Sie die Platten nach jedem

Grill

Grillvorgang Gebrauch.
Speisen verbrannt/ungenlgend | Falsche Temperatur-/Zeite- | Passen Sie Temperatur/Zeit dem Lebens-
gegart instellung mittel an.
Untgrschledllche Toastzeiten Verkurzen Sie die Zeit, wenn der Grill
Verbrannter Toast zwischen kaltem/warmem

bereits heil3 ist.

Grill stoppte wahrend des
Betriebs (Signalton)

Maximale Zeit (90 Min)
erreicht; automatische Abs-
chaltung

Starten Sie den Grill neu, wenn mehr Zeit
bendtigt wird.

Speisen ungleichmaRBig gegart

Unterschiedliche Lebens-
mittelgréBen/-typen; kein
Wenden bei 100°/180°

Einheitliche LebensmittelgroRRe; Speisen
wahrend des Grillens wenden.
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m SICHERHEITSHINWEISE

A Halten Sie den Stecker sauber und unbescha- A Durch die heiRRe Abluft stellen Sie das Gerat
digt. 30 cm von der Wand entfernt auf.

Vermeiden Sie elektrischen Schlag - Stecker
nicht mit nassen Handen (ein)stecken oder
ziehen.

Von Kindern fernhalten.

Von entzindlichen Materialien fernhalten.

Zerlegen, reparieren oder verandern Sie das
Gerat nicht selbst.

A Nur fir den Hausgebrauch geeignet.

Decken Sie den Luftauslass wahrend des
Betriebs nicht ab.

B> D

TECHNISCHE DATEN

Nennspannung: 220-240 V

Nennfrequenz: 50/60 Hz
Nennleistung: 2000 W
Grillflache: 340 x 230 mm
Gewicht: 6,3 kg

So entsorgen Sie das Gerat:

Dieses Gerat wurde gemalR der europdischen
Richtlinie Uber Elektro- und Elektronik- Altgerate
ﬁf (WEEE) gekennzeichnet.
|

Das bedeutet, dass das Gerat eine Gefahr fir

die Umwelt und die Gesundheit von Menschen
Bei Fragen oder wenn Sie Hilfe mit Ihrem darstellen kann, da es gefahrliche Substanzen
Panini-Gerat benétigen, kontaktieren Sie enthalt. Bitte entsorgen Sie dieses Produkt an
bitte service@onyxcooklware de der 6ffentlichen Recyclingstelle.
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m SCHEMA DE LA STRUCTURE DU PRODUIT

Plaques

Fixations pour plaques

Poignée

Bouton de libération de la plaque
Verrou coulissant - Pour verrouiller la

machine ou modifier la distance entre
les plaques.

ONORORONO

Réglage du mode de grillade

ONONORONO

Réglage de la distance

Affichage - Panneau de commande

Bac de récupération

Sonde thermique

Spatule
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m SCHEMA DE LA STRUCTURE DU PRODUIT
Affichage

Touches tactiles de temps (+/ -)

@ Permettent de régler la durée de chauffe
de 1290 minutes (et les secondes dans
certains cas).

0007 e
- o = ) 3
ot - -’ Bouton de température de la plaque

T supérieure :

@ @ @ (55 TOLfrnez pour régler la température (de 90

@ °C 4230 °C)
Appuyez pour démarrer/arréter le chauffage
de la plaque supérieure uniquement.

Appuyez d'abord, puis tournez pour régler
@ Bouton d'alimentation simultanément les deux plaques.

Bouton de température de la plaque

) ) inférieure :
@ Affichage de la température Tournez pour régler la température (de 90

°Ca230°Q)

@ Appuyez pour démarrer/arréter le chauffage
de la plaque inférieure uniquement.
Appuyez d'abord, puis tournez pour régler
simultanément les deux plaques.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Placez I'appareil a au moins 30 cm du mur ou

@ de tout autre matériau inflammable.

@ Retirez tous les emballages.

Installez-le sur une surface stable, plane et

@ Nettoyez la machine et ses accessoires. - N
résistante a la chaleur.

@ Fixez les plaques sur la machine.

Remarque :

Une légere odeur ou
fumée lors de la premiere
utilisation est normale.
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m OPERATIONS ELEMENTAIRES
Premiere utilisation

Tous les voyants clignotent une fois, puis
@ Branchez le cable d'alimentation. @ I'appareil passe en mode veille. Appuyez sur

le bouton d’alimentation pour allumer.

Régler une seule plaque
Tournez le bouton (supérieur ou inférieur) :

L'affichage de la température commence a 90 °C.

@ Continuez a tourner pour régler entre 90 °C et 230 °C.
Utilisez les touches +/ - pour régler la durée (1-90 min ; ou appuyez simultanément sur + et - pour
passer en mode secondes).

Appuyez sur le méme bouton pour lancer le chauffage de la plaque sélectionnée. Le voyant du
bouton s'allume.

Appuyez a nouveau pour arréter le chauffage.

CONC)

Régler les deux plaques ensemble

Appuyez d'abord sur I'un des boutons (supérieur ou inférieur) sans tourner. Les deux affichages
indiquent « 000 °C ».

Tournez pour régler la méme température pour les deux plaques (90-230 °C).
Utilisez + / - pour régler la durée totale de cuisson.

Appuyez a nouveau sur le bouton pour chauffer les deux plaques.

Lorsque le préchauffage est terminé, le gril émet 3 bips. Mettez les aliments sur le gril et le minuteur
commence le décompte.

Une fois le temps écoulé, un bip long retentit.

Q)
®
®
®
®
®
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m OPERATIONS ELEMENTAIRES

Utilisation de la sonde thermique

Tirez le boitier de la sonde sur le c6té gauche et insérez la fiche de la sonde dans le connecteur situé
en bas du boftier.

Insérez la pointe de la sonde au centre du steak (environ a mi-hauteur).

Refermez les plaques pour cuire ; les deux faces vont dorer.

Pour utiliser le réglage de la sonde thermique, appuyez d’abord sur le bouton de gauche, puis tour-
nez pour régler les deux plaques a 230 °C, environ 8 minutes. Appuyez a nouveau sur le bouton de

tableau.

CONCRCECHECORC,

température mesurée par la sonde thermique.

gauche pour confirmer. Sélectionnez ensuite la cuisson souhaitée sur le bouton de droite.

Choisissez le degré de cuisson en tournant le bouton de droite : reportez-vous aux codes dans le

Pendant la cuisson, I'affichage de la plaque inférieure bascule automatiquement pour indiquer la

. . . Temps de 5
Degré de cuis- Codede | Température empsde | Température
B . X cuisson (mi- de la sonde
son sélection | de cuisson (°C) (°C)
nutes)
Saignant (Rare) 1 230 4 50
A point-saignant 5 55
(Medium-Rare) 3 230
A point (Medium) 5 230 6 60
A point-bien cuit 7 65
(Medium-Well) 7 230
Bien cuit (Well Done) 10 230 8 73

Les temps de cuisson sont des références indicatives et dépendent du type de viande et de son

épaisseur.

Lors de l'utilisation de la sonde thermique, la
@ température de celle-ci s'affiche par défaut

sur la plaque inférieure.

tanément.
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m OPERATIONS ELEMENTAIRES

Réglage du mode de grillade

Etat fermé (0°)
Les plaques sont complétement fermées, les bords se touchent.

@ Le verrou coulissant peut verrouiller les plaques ensemble ou laisser un petit espace (jusqu‘a
environ 40 mm).
Sélectionnez différentes positions de verrouillage selon I'épaisseur des aliments (ex. sandwichs,
steaks).

Ouverture a 105°
@ Les plaques sont partiellement ouvertes a environ 105°.
Utile pour retourner ou ajouter des ingrédients.
Souvent utilisé lorsqu’on remplace la plaque inférieure par une plaque plate (crépes, ceufs, etc.).

Ouverture a 180°

@ Les plaques sont totalement ouvertes et a plat cote a cote.
Superficie de cuisson maximale pour steaks, cotelettes, poulet, crépes, etc.

Retrait et assemblage des plaques

Retirer une plaque

@ Ouvrez le gril 4 105° ou 180°.
Appuyez sur le bouton de libération de la plaque ; la plaque se dégage de la fixation.

Soulevez-la délicatement. Si la plaque est chaude, utilisez des gants résistants a la chaleur.

Assembler une plaque
@ Avec le gril ouvert a 105° ou 180°, alignez les encoches de la plaque avec la fixation.
Appuyez vers le bas jusqu’a entendre un « clic ».
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m ENTRETIEN ET MANTENANCE

N'immergez jamais I'appareil, le cable
@ Débranchez le cable d'alimentation. @ d’alimentation ou la fiche dans I'eau ou tout

autre liquide.

Laissez le gril refroidir complétement avant Nutilisez pas d'outils métalliques abrasifs
de le nettoyer (laine d'acier, grattoirs) sur les plaques ou

le carter.

Nettoyage externe et général

Appareil

Nettoyez les surfaces extérieures et intérieures avec un chiffon doux ou une éponge, et de I'eau
tiede additionnée d'un détergent neutre non abrasif (évitez de mouiller les parties électriques).

Retrait & nettoyage des plaques:

Les plaques passent au lave-vaisselle ou peuvent étre lavées a la main avec de I'eau savonneuse
tiede.

Bac de récupération

Passe également au lave-vaisselle ou peut étre nettoyé a I'eau savonneuse tiede.

Bien sécher

© 0O © ©

Assurez-vous que les plaques et le bac de récupération soient complétement secs et réinstallés
correctement.
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m DEPANNAGE

Erreurs

Cause possible

Méthode de résolution

Le gril ne fonctionne pas

Le cable d'alimentation n'est
pas branché

Branchez la fiche dans une prise adaptée.

Fumée entre les plaques

Résidus de la cuisson précé-
dente

Nettoyez les plaques aprées chaque
utilisation.

Aliments br(lés / pas assez
cuits

Réglages de température/
temps inappropriés

Ajustez la température/le temps a l'ali-
ment.

Pain grillé bralé

Le temps de grillage varie
entre un gril froid/chaud

Réduisez la durée lorsque le gril est déja
chaud.

Le gril s'est arrété en cours de
cuisson (bip)

Durée maximale (90 min)
atteinte ; arrét automatique

Redémarrez I'appareil si vous avez besoin
de plus de temps.

Aliments cuits de facon inégale

Différence de taille/de type
d'aliment ; non retourné en
mode 100°/180°

Optez pour des aliments de taille unifor-
me ; retournez-les en cours de cuisson.
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m AVERTISSEMENT DE SECURITE

En raison de l'air chaud expulsé, laissez 30 cm

A Gardez la fiche propre et en bon état. . )
entre le mur et l'appareil.

Evitez tout choc électrique - ne branchez/ .

. ) s Tenez-le hors de portée des enfants.
débranchez pas avec les mains mouillées.

A Tenez l'appareil a I'écart de matériaux inflam-

Réservé a un usage domestique uniquement.
mables.

> bbb

A Ne couvrez pas la sortie d'air lors de l'utilisa-

Ne démontez, ne réparez et ne modifiez pas
tion.

I'appareil vous-méme.

PARTICULARITES TECHNIQUES

Tension nominale : 220-240 V
Fréquence nominale : 50/60 Hz
Puissance nominale : 2000 W
Surface de grillade : 340 x 230 mm
Poids : 6,3 kg

Comment se débarrasser du produit :
Cet appareil a été identifié conformément a
la directive européenne relative aux Déchets

d'équipements électriques et électroniques -
ﬁf WEEE.
|

Cela signifie que I'appareil peut étre dangereux

pour I'environnement et la santé des person-
Pour toute question ou si vous avez besoin nes, car il contient des substances dangereuses.
d'aide concernant votre appareil 4 panini, Veuillez jeter ce produit au site de recyclage

. . ublic.
veuillez contacter service@onyxcookware.fr P
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1 SCHEMA DEL PRODOTTO

Piastre

Supporti per le piastre

Manico

Pulsante di rilascio della piastra
Blocco scorrevole - Per bloccare la

macchina o modificare la distanza tra
le piastre.

ONORORONO

Regolazione della modalita di cottura

ONONORONO

Regolazione della distanza

Display - Pannello di controllo

Vassoio raccogli gocce

Sonda termica

Spatola
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1l SCHEMA DEL PRODOTTO

Display

@ Pulsante di accensione

@ Visualizzazione della temperatura

®

®

Tasti touch del tempo (+/-)

Consentono di impostare il tempo di
riscaldamento da 1 a 90 minuti (e i secondi
in alcune impostazioni).

Manopola della temperatura piastra
superiore:

Ruotare per impostare la temperatura (90
°C-230°C).

Premere per avviare/arrestare il
riscaldamento della sola piastra superiore.
Premere prima, poi ruotare per regolare
simultaneamente entrambe le piastre.

Manopola della temperatura piastra infe-
riore:

Ruotare per impostare la temperatura (90
°C-230°C).

Premere per avviare/arrestare il riscalda-
mento della sola piastra inferiore.
Premere prima, poi ruotare per regolare
simultaneamente entrambe le piastre.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

@ Rimuovere tutto I'imballaggio.
@ Pulire la macchina e i suoi accessori.

@ Fissare le piastre alla macchina.

©
©

Posizionare I'apparecchio ad almeno 30 cm
dalla parete o da altri materiali infiammabili.

Sistemarlo su una superficie resistente al
calore, stabile e piana.

Nota:

Un leggero odore o
fumo al primo utilizzo &
normale.

ony= cookware 37




1 OPERAZIONI DI BASE

Primo utilizzo

Tutti gli indicatori lampeggiano una volta,

@ Collegare il cavo di alimentazione. @ poi la macchina entra in modalita stand-
by. Premere il pulsante di accensione per
avviare.

Impostazione di una singola piastra
Ruotare la manopola (superiore o inferiore):

@ La visualizzazione della temperatura parte da 90 °C.
Continuare a ruotare per impostare da 90 °C a 230 °C.
Utilizzare i tasti + / - per impostare il tempo (1-90 min; oppure premere insieme + e - per passare ai
secondi).

Premere la stessa manopola per avviare il riscaldamento della piastra selezionata. L'indicatore sulla
manopola siillumina.

Premere nuovamente per interrompere il riscaldamento.

CONC)

Impostazione di entrambe le piastre contemporaneamente

Premere prima una delle manopole (superiore o inferiore) senza ruotarla. Entrambi i display mo-
streranno “000 °C".

Ruotare per impostare la stessa temperatura per entrambe (90-230 °C).
Utilizzare + / - per impostare il tempo totale di cottura.

Premere nuovamente la manopola per avviare il riscaldamento di entrambe le piastre.

Quando il preriscaldamento & completato, la griglia emette 3 segnali acustici. Posizionare il cibo
sulla griglia e il timer iniziera il conto alla rovescia.

Al termine del tempo, si sente un segnale acustico prolungato.

Q)
®
®
®
®
®
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1 OPERAZIONI DI BASE

Utilizzo della sonda termica

Estrarre il box della sonda sul lato sinistro e inserire il connettore della sonda nel punto di collega-
mento situato nella parte inferiore del box.

Inserire la punta della sonda al centro della bistecca (all'incirca a meta).

Chiudere le piastre per cuocere; entrambi i lati si doreranno.

Per utilizzare I'impostazione della sonda termica, premere prima la manopola sinistra, quindi ruo-
tare per impostare entrambe le piastre a 230 °C, per circa 8 minuti. Premere di nuovo la manopola
sinistra per confermare. Scegliere poi il grado di cottura desiderato con la manopola destra.
Selezionare il grado di cottura ruotando la manopola destra: fare riferimento ai codici riportati in

tabella.

Durante la cottura, il display della piastra inferiore passera automaticamente a mostrare la tempe-
ratura rilevata dalla sonda termica.

CONCRCRCHC

Grado di cot- Codice di | Temperatura | Tempo dicot- | T€mperatura
i . . .. | sonda termica
tura selezione | dicottura (°C) | tura (minuti) (°C)
Al sangue (Rare) 1 230 4 50
Media al sangue 5 55
(Medium-Rare) 3 230
Media (Medium) 5 230 6 60
Media ben cotta (Me- 7 65
dium-Well) 7 230
Ben cotta (Well Done) 10 230 8 73

| tempi di cottura sono indicativi e dipendono dal tipo di carne e dallo spessore.

Durante I'uso della sonda termica, la sua Quando si utilizza la sonda termica, le tem-

temperatura viene mostrata di default sulla @ perature della piastra superiore e inferiore

piastra inferiore. devono essere impostate contemporane-
amente.
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1@l OPERAZIONI DI BASE

Regolazione della modalita di cottura

Stato chiuso (0°)

@ Le piastre sono completamente chiuse, i bordi si toccano.
Il blocco scorrevole pud bloccarle insieme o consentire un piccolo spazio (fino a circa 40 mm).
Scegliere diverse posizioni di blocco in base allo spessore degli alimenti (es. panini, bistecche).

Apertura a 105°
Le piastre sono parzialmente aperte a circa 105°.
@ Utile per girare o aggiungere ingredienti.
Spesso utilizzato quando si sostituisce la piastra inferiore con una piastra piatta (pancake, uova
ecc.).

Apertura a 180°

@ Le piastre sono completamente aperte e si posizionano piatte una accanto all'altra.
Massima superficie di cottura per bistecche, braciole, pollo, pancake ecc.

Rimozione e montaggio delle piastre

Rimozione di una piastra

@ Aprire la griglia a 105° 0 180°.
Premere il pulsante di rilascio della piastra; la piastra si sgancia dal supporto.
Sollevarla con attenzione. Se la piastra & calda, utilizzare guanti resistenti al calore.

Montaggio di una piastra

@ Con la griglia aperta a 105° 0 180°, allineare le scanalature della piastra con il supporto.
Premere verso il basso finché non si sente un “clic”.
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1l CURA E MANUTENZIONE

Non immergere mai l'intero apparecchio, il
@ cavo di alimentazione o la spina in acqua o
altri liquidi.

@ Scollegare il cavo di alimentazione.

@ Lasciare che la griglia si raffreddi completa- @ Non utlIlzzgr‘e utens”l mAetaII|C| albraswl
mente prima di pulirla. (lana d‘acciaio, raschietti) sulle piastre o

sulla struttura.

Pulizia esterna e generale

Macchina

Pulire le superfici esterne ed interne con un panno morbido o una spugna e acqua tiepida mescola-
ta a un detergente neutro non abrasivo (evitando di bagnare le parti elettriche).

Rimozione & pulizia delle piastre :

Le piastre sono lavabili in lavastoviglie o a mano in acqua tiepida e sapone.
Vassoio raccogli gocce

Puo essere lavato in lavastoviglie o con acqua tiepida e sapone.

Asciugare accuratamente

© 0O © ©

Assicurarsi che le piastre e il vassoio siano completamente asciutti e rimontati correttamente.
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i@l RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Errori

Possibile causa

Metodo di risoluzione

Griglia non funziona

Cavo di alimentazione non
collegato

Collegare la spina a una presa adeguata.

Fumo tra le piastre

Residui dalla cottura prece-
dente

Pulire le piastre dopo ogni uso.

Cibo bruciato / non cotto a
sufficienza

Impostazioni di temperatura/
tempo errate

Regolare temperatura/tempo in base
all'alimento.

Toast bruciato

Tempi di tostatura diversi tra
griglia fredda/calda

Ridurre il tempo quando la griglia & gia
calda.

Griglia interrotta durante la
cottura (segnale acustico)

Raggiunto il tempo massimo
(90 min); spegnimento
automatico

Riavviare la griglia se serve piu tempo.

Cottura disomogenea

Differenti dimensioni/tipi
di alimenti; non girati a
100°/180°

Utilizzare alimenti di dimensioni omoge-
nee; girarli a meta cottura.
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1 AVVISI RIGUARDANTI LA SICUREZZA

A Mantenere la spina pulita e non danneggiata.

A Evitare scosse elettriche - non collegare/scol-
legare con le mani bagnate.

A Tenere lontano da materiali inflammabili.

A Non coprire lo sfiato dell'aria durante l'uso.

SPECIFICHE TECNICHE

> bbb

A causa dell'aria calda in uscita, posizionare la
macchina a 30 cm dal muro.

Tenere lontano dalla portata dei bambini.

Solo per uso domestico.

Non smontare, riparare o modificare I'appa-
recchio da soli.

Tensione nominale: 220-240 V
Frequenza nominale: 50/60 Hz
Potenza nominale: 2000 W
Superficie di cottura: 340 x 230 mm
Peso: 6,3 kg

i

Per qualsiasi domanda o se necessiti di
assistenza con la tua macchina per pani-
ni, contatta service@onyxcookware.it

Smaltimento del prodotto:

Questo apparecchio é stato identificato in
conformita alla direttiva europea che regola lo
smaltimento di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (WEEE).

Cio significa che I'elettrodomestico contiene
sostanze dannose che potrebbero causare
danni allambiente e alla salute delle persone.
Consegna questo prodotto al centro pubblico
adibito al trattamento dei rifiuti.
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N[N STRUCTUURSCHEMA VAN HET PRODUCT

@ Platen @ Afstandsinstelling
@ Bevestigingen voor platen Display - Bedieningspaneel

@ Handgreep @ Druipbak
@ Plaatreleaseknop Thermosonde

Schuifvergrendeling - Om de machine
@ samen te vergrendelen of de afstand @ Spatel
tussen de platen te wijzigen.

@ Grillstand instellen
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N8 STRUCTUURSCHEMA VAN HET PRODUCT

Display

Tijdsinstellingstoetsen (+/-)

@ Hiermee stelt u de verwarmingstijd in van
1tot 90 minuten (en seconden in bepaalde
instellingen).

Temperatuurknop bovenste plaat:
Draaien om de temperatuur in te stellen (90

°C-230°Q).

@ Drukken om het verwarmen van uitsluitend
de bovenste plaat te starten/stoppen.
Eerst drukken en dan draaien om beide

platen tegelijkertijd in te stellen.
@ Aan/uit-knop

Temperatuurknop onderste plaat:
Draaien om de temperatuur in te stellen (90

°C-230 °Q).
@ Temperatuurweergave @ Drukken om het verwarmen van uitsluitend

de onderste plaat te starten/stoppen.
Eerst drukken en dan draaien om beide
platen tegelijkertijd in te stellen.

VOORAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

" . . Plaats het apparaat op minstens 30 cm

Verwijder al het verpakkingsmateriaal. @ afstand van een muur of ander brandbaar
materiaal.

Reinig het apparaat en de bijbehorende

accessoires. @ Plaats het op een hittebestendig, stabiel en

vlak oppervlak.

SRORG

Bevestig de platen aan het apparaat.

Opmerking:

Een lichte geur of rook
bij het eerste gebruik is
normaal.

ony= cookware 45




\[§ ALGEMENE BEDIENINGSWIJZE

Eerste gebruik

Alle indicatoren knipperen één keer, ver-

@ Steek de stekker in het stopcontact. @ volgens gaat het apparaat in de stand-by-
modus. Druk op de aan/uit-knop omin te
schakelen.

Een enkele plaat instellen

Draai aan de knop (boven of onder):

De temperatuurweergave start bij 90 °C.

Blijf draaien om in te stellen van 90 °C tot 230 °C.

Gebruik de toetsen + /- om de tijd in te stellen (1-90 min; of druk + en - tegelijk in om naar secon-
den te schakelen).

C)

Druk op dezelfde knop om het verwarmen van de geselecteerde plaat te starten. Het lampje naast
de knop gaat branden.

Druk opnieuw om het verwarmen te stoppen.

CONC)

Beide platen gelijktijdig instellen

Druk eerst op een van de knoppen (boven of onder) zonder te draaien. Beide displays tonen “000
°C”,

Draai om dezelfde temperatuur voor beide platen in te stellen (90-230 °C).
Gebruik +/ - om de totale baktijd in te stellen.

Druk opnieuw op de knop om beide platen te verwarmen.

Zodra het voorverwarmen voltooid is, klinkt er drie keer een pieptoon. Plaats het voedsel op de grill
en de timer begint af te tellen.

Na afloop van de tijd klinkt er een lange pieptoon.

0
®
®
®
®
®
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N8 ALGEMENE BEDIENINGSWIZE

De thermosonde gebruiken

Trek de sondebox uit aan de linkerkant en steek de stekker van de sonde in de aansluiting aan de
onderkant van de box.

Steek de punt van de sonde in het midden van de biefstuk (ongeveer halverwege).

Sluit de platen om te koken; beide zijden worden bruin.

Om de thermosonde-instelling te gebruiken: druk eerst op de linkerknop en draai om beide platen
in te stellen op 230 °C, ongeveer 8 minuten. Druk nogmaals op de linkerknop om te bevestigen. Kies
vervolgens de gewenste gaarheid met de rechterknop.

Selecteer de gaarheid door de rechterknop te draaien: zie de codes in de tabel.

Tijdens het koken zal het display van de onderste plaat automatisch overschakelen naar de tempe-
ratuur die door de thermosonde is gemeten.

CONCRCRCHC

. Selectieco- | Baktijdtempe- | Baktijd (mi- | Temperatuur
Gaarheid thermosonde
de ratuur (°C) nuten) (°C)
Rare (Rood) 1 230 4 50
Medium-Rare (Rosé) 3 230 5 55
Medium 5 230 6 60
Medium-Well (Bijna 7 65
doorbakken) 7 230
Well Done (Doorbak- 10 230 8 73
ken)
De kooktijden zijn indicatief en hangen af van het soort vlees en de dikte.
Bij gebruik van de thermosonde wordt stan- Wanneer u de thermosonde gebruikt,
@ daard de door de sonde gemeten tempera- moet u de temperatuur van de bovenste
tuur op de onderste plaat getoond. en de onderste plaat gelijktijdig instellen.
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N[N ALGEMENE BEDIENINGSWUJZE

Grillstand aanpassen

Gesloten stand (0°)
De platen zijn volledig gesloten, de randen raken elkaar.

@ Met de schuifvergrendeling kunnen de platen worden vergrendeld of kan er een kleine opening
worden gelaten (tot ongeveer 40 mm).
Kies verschillende vergrendelposities afhankelijk van de dikte van het voedsel (bijv. sandwiches,
biefstukken).

105° geopend
De platen zijn gedeeltelijk geopend onder een hoek van ongeveer 105°.
@ Handig om ingrediénten om te draaien of toe te voegen.
Vaak gebruikt wanneer de onderste plaat wordt vervangen door een vlakke plaat (pannenkoeken,
eieren, enz.).

180° geopend

@ De platen zijn volledig geopend en liggen plat naast elkaar.
Maximale kookopperviakte voor biefstukken, karbonades, kip, pannenkoeken, enz.

Platen verwijderen en monteren

Een plaat verwijderen
@ Open de grill tot 105° of 180°.
Druk op de plaatreleaseknop; de plaat komt los uit de houder.

Til de plaat voorzichtig weg. Als de plaat heet is, gebruik dan hittebestendige handschoenen.

Een plaat monteren

@ Met de grill geopend op 105° of 180°, zet u de uitsparingen van de plaat op één lijn met de houder.
Druk naar beneden tot u een “klik” hoort.
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Y4 REINIGING EN ONDERHOUD

Dompel nooit het hele apparaat, het netsno-
@ Trek de stekker uit het stopcontact. @ er of de stekker onder in water of andere

vloeistoffen.

Laat de grill volledig afkoelen voordat u gaat Gebruik geen schurende metalen hulpmid-
schoonmaken. delen (staalwol, krabbers) op de platen of de

behuizing.

Uitwendige en algemene reiniging

Apparaat

Reinig de buiten- en binnenopperviakken met een zachte doek of spons en warm water met een
mild, niet-schurend reinigingsmiddel (vermijd doordrenken van elektrische onderdelen).

Platen verwijderen & schoonmaken:
De platen zijn vaatwasmachinebestendig of kunnen met de hand worden gewassen in warm sop.

Druipbak

Eveneens vaatwasmachinebestendig of schoon te maken met warm sop.

Grondig drogen

© O O ©

Zorg ervoor dat de platen en de druipbak volledig droog zijn en correct teruggeplaatst.
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Y8 PROBLEEMOPLOSSING

Fouten

Mogelijke oorzaak

Oplossingsmethode

Grill werkt niet

Netsnoer niet aangesloten

Sluit de stekker aan op een geschikt
stopcontact.

Rook tussen de platen

Resten van eerdere kook-
beurt

Reinig de platen na elk gebruik.

Voedsel verbrand / niet gaar
genoeg

Verkeerde temperatuur-/
tijdsinstelling

Pas temperatuur/tijd aan op het gerecht.

Aangebrande toast

Verschil in toastingtijd tussen
koude/warme grill

Verkort de baktijd als de grill al heet is.

Grill stopte tijdens het koken
(pieptoon)

Maximale tijd (90 min)
bereikt; automatische
uitschakeling

Start de grill opnieuw als er meer tijd
nodig is.

Voedsel ongelijk gegaard

Verschillende maten/soorten
voedsel; geen omdraaien bij
100°/180°

Zorg voor voedsel van gelijke grootte;
draai het eten halverwege om.
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(8 VEILIGHEIDSWAARSCHUWING

A Houd de stekker schoon en onbeschadigd. A \F/’Lanavf/seg:thae’ggirigggigccr?; van de muur,

A Voorkom elektrische schokken - steek of trek

niet met natte handen de stekker in/uit. Houd buiten bereik van kinderen.

. Alleen voor huishoudelijk gebruik.
rialen.

Demonteer, repareer of wijzig het apparaat
niet zelf.

A
A Houd het uit de buurt van brandbare mate- A
A

A Bedek de luchtuitlaat niet tijdens gebruik.

TECHNISCHE SPECIFICATIES

Nominale spanning: 220-240 V

Nominale frequentie: 50/60 Hz
Nominaal vermogen: 2000 W
Grilloppervlak: 340 x 230 mm
Gewicht: 6,3 kg

Het product afvoeren:

Dit apparaat valt onder de Europese richtlijn
betreffende afgedankte elektrische en elektro-
nische apparatuur (WEEE).

1

Dit betekent dat het apparaat een gevaar
kan inhouden voor het milieu en de volksge-

Heeft u vragen of hulp nodig bij uw pani- zondheid omdat het gevaarlijke stoffen bevat.
ni-apparaat? Neem dan contact op met Voer dit product alleen af via een openbaar

: recyclingscentrum.
service@onyxcookware.nl
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E PRODUKTSTRUKTURSCHEMA

Plattor

Fasten for plattor

Handtag

Knapp for att lossa plattan
Skjutforregling - For att lasa ihop
maskinen eller andra avstandet mellan
plattorna.

Justering av grilllage

ONONORONONO,

ONONORONO

Avstandsinstallning

Display - Kontrollpanel

Droppbricka

Termosond

Stekspade
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E PRODUKTSTRUKTURSCHEMA

Display

Tidstangenter (+/-)

Anvands for att stalla in uppvarmningstid
@ fran 1 till 90 minuter (och sekunder i vissa

lagen).

Temperaturvred for dvre plattan:
Vrid for att stalla in temperaturen (90

°C-230°QC).

@ Tryck for att starta/stoppa uppvarmning
endast av den dvre plattan.
Tryck forst och vrid sedan for att justera

bada plattorna samtidigt.
@ Strémbrytare

Temperaturvred for nedre plattan:
Vrid for att stalla in temperaturen (90

o °C-230°QC).
@ Temperaturvisning @ Tryck for att starta/stoppa uppvarmning

endast av den nedre plattan.
Tryck férst och vrid sedan for att justera
bada plattorna samtidigt.

FORE FORSTA ANVANDNING

@ Ta bort allt férpackningsmaterial. @ Placera maskinen minst 30 cm fran vaggar
eller andra bréannbara material.

@ Rengdr maskinen och dess tillbehor. @ Stéll den pa en varmetalig, stabil och plan yta.

@ Fast plattorna pa maskinen.

Obs:

En latt lukt eller rok vid
férsta anvandning ar
normalt.
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E GRUNDLAGGENDE FUNKTIONER

Forsta anvandning

Alla indikatorer blinkar en gang, sedan gar
@ Anslut natsladden. @ maskinen in i standbylége. Tryck pa strom-

brytaren for att sla pa.

Stélla in en enskild platta

Vrid pa vredet (Gvre eller nedre):

Temperaturvisningen borjar pa 90 °C.

Fortsatt vrida for att stalla in mellan 90 °C och 230 °C.

Anvand +/ - for att stalla in tiden (1-90 min; eller tryck pa + och - samtidigt for att vaxla till sekun-
der).

C)

Tryck pa samma vred for att starta uppvarmningen av den valda plattan. Indikatorn vid vredet
tands.

Tryck igen for att stoppa uppvarmningen.

CONC)

Stdlla in bada plattorna samtidigt
Tryck forst pa ett av vreden (Gvre eller nedre) utan att vrida. Bada displayerna visar “000 °C".
Vrid for att stalla in samma temperatur for bada (90-230 °C).
Anvand +/ - for att stalla in total tillagningstid.
Tryck pa vredet igen for att starta uppvarmning av bada plattorna.
Nar forvarmningen ar klar ljuder 3 pip. Lagg maten pa grillen och timern bérjar rakna ner.

Nar tiden ar ute hérs en lang signal.

0
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E GRUNDLAGGENDE FUNKTIONER

Anvanda termosonden

Dra ut sondladan pa vénster sida och anslut sondens kontakt i uttaget langst ned i ladan.

Stick in sondspetsen i mitten av biffen (ungefar halvvags).

Stang plattorna for att tillaga; bada sidor bryns.

For att anvanda termosondlaget: tryck forst pa det vanstra vredet och vrid for att stélla in bada plat-
torna pa 230 °C, cirka 8 minuter. Tryck pa det vanstra vredet igen for att bekrafta. Valj sedan 6nskad
stekgrad pa det hogra vredet.

Valj stekgrad genom att vrida pa det hogra vredet: se koder i tabellen.

Under tillagningen véxlar skdrmen for den nedre plattan automatiskt for att visa temperaturen som
mats av termosonden.

CONCRCRCHC

Tillagning- . . .
sning Tillagningstid | Termosondens
Stekgrad Valkod stemperatur . temperatur
(minuter) °oC
(°C) (°C)
Rare (blodig) 1 230 4 50
Medium-Rare (ros- 3 230 5 55
arod)
Medium 5 230 6 60
Medium-Well (nastan 7 230 7 65
genomstekt)
Well Done (genom- 10 230 8 73
stekt)
Tillagningstiderna ar ungefarliga och beror pa kottyp och tjocklek.
Nar termosonden anvands visas dess tem- Nar du anvander termosonden maste
@ peratur som standard pa den nedre plattan. temperaturerna for bade 6vre och nedre
plattan stallas in samtidigt.
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E GRUNDLAGGENDE FUNKTIONER

Justera grilllage

Stangt lage (0°)

@ Plattorna ar helt slutna, kanterna vidror varandra.
Skjutforreglingen kan lasa plattorna eller lamna en liten 6ppning (upp till cirka 40 mm).
Vvalj olika laspositioner beroende pa livsmedlets tjocklek (t.ex. smorgasar, biffar).

Oppet lage 105°
@ Plattorna ar delvis 6ppna i cirka 105°.
Praktiskt for att vanda eller tillsatta ingredienser.
Anvands ofta nar den nedre plattan byts ut mot en plan platta (pannkakor, dgg m.m.).

Oppet lage 180°

@ Plattorna ar helt ppna och ligger platt bredvid varandra.
Maximalt tillagningsutrymme for biffar, kotletter, kyckling, pannkakor osv.

Ta bort och montera plattor

Ta bort en platta

@ Oppna grillen till 105° eller 180°.
Tryck pa knappen for att lossa plattan; plattan frigors fran hallaren.
Lyft forsiktigt bort den. Om plattan ar varm, anvand varmetaliga handskar.

Montera en platta

@ Med grillen 6ppen (105° eller 180°) justerar du plattans spar med hallaren.
Tryck ner tills du hor ett "klick”.
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E VARD OCH UNDERHALL

Sank aldrig ned hela apparaten, natsladden
@ Dra ur natsladden. @ eller stickkontakten i vatten eller andra
vatskor.

@ Anvand inga slipande metallverktyg (stalull,

@ Lat grillen svalna helt innan du reng6r den.
skrapor) pa plattorna eller holjet.

Yttre och allman rengoéring

Maskin

Rengor de yttre och inre ytorna med en mjuk trasa eller svamp och ljummet vatten blandat med ett
milt, icke-slipande rengéringsmedel (undvik att vata elektriska delar).

Ta bort & rengér plattorna:

Plattorna kan diskas i maskin eller for hand i ljummet sapvatten.
Droppbricka

Tal diskmaskin eller kan rengéras med ljummet sapvatten.

Torka noggrant

© 0O © ©

Se till att plattorna och droppbrickan ar helt torra och korrekt atermonterade.
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E FELSOKNING

Fel

Méjlig orsak

Atgardsmetod

Grillen fungerar inte

Natsladden ej ansluten

Anslut sladden till ett lampligt eluttag.

R6k mellan plattorna

Rester fran tidigare tillagning

Rengor plattorna efter varje anvandning.

Maten brand / inte genomstekt

Felaktig temperatur-/tidsin-
stallning

Justera temperatur/tid efter maten.

Brant rostat bréd

Skillnad i rostningstid mellan
kall/varm grill

Kortare tid nar grillen redan ar varm.

Grillen stannade mitt i tillagnin-
gen (pip-ljud)

Maximal tid (90 min) upp-
nadd; automatisk avstang-
ning

Starta om grillen om du behover mer tid.

Ojamn tillagning

Olika storlek/typ av livsme-
del; inte vant vid 100°/180°

Anvand mat av jamn storlek; vand maten
under tillagningen.
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E SAKERHETSVARNING

P& grund av den varma luften som strommar

A Hall stickkontakten ren och oskadad. L o
ut bor grillen placeras 30 cm fran vaggen.

Forvara den odtkomlig for barn.

A Undvik elektrisk stot - satt inte i eller dra ur
sladden med vata hander.

A Forvar.a den pa avstand fran brannbara Endast for hushallsbruk.
material.

Montera, reparera eller modifiera inte appa-
raten sjalv.

> bbb

A Tack inte for luftutloppet under anvandning.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Markspanning: 220-240 V
Markfrekvens: 50/60 Hz
Markeffekt: 2000 W
Grillyta: 340 x 230 mm
Vikt: 6,3 kg

Sa har kasserar du produkten:

Den har apparaten har identifierats i enlighet
med europeiska direktivet om avfall som utgérs
av eller innehaller elektrisk och elektronisk
utrustning (WEEE).

1

Det innebar att den kan vara skadlig for miljon
Om du har fragor eller behéver hjalp och méanniskors halsa pa grund av att den inne-

med din paninimaskin, kontakta garna izl all Emnein: VRl Lersnr e i
) produkten vid en offentlig atervinningsstation.
service@onyxcookware.se
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m PRODUKTSTRUKTURDIAGRAM

o

Plater

Fester til plater

Handtak

Knapp for a lgse ut platen

Skyvelas - For & lase maskinen sam-

men eller justere avstanden mellom
platene.

ONONORONONO,

Innstilling av grillmodus

ONONORONO

Avstandsjustering

Display - Kontrollpanel

Dryppbrett

Termosonde

Stekespade
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m PRODUKTSTRUKTURDIAGRAM

Display

@ Stremknapp
@ Temperaturvisning

®

Tidstaster (+/-)

Brukes for & angi oppvarmingstid fra 1
til 90 minutter (og sekunder i enkelte
innstillinger).

Temperaturbryter for gvre plate:

Vri for & stille inn temperatur (90 °C-230 °C).
Trykk for & starte/stoppe oppvarming kun
av den gvre platen.

Trykk ferst, og vri deretter for & justere
begge platene samtidig.

Temperaturbryter for nedre plate:

Vri for a stille inn temperatur (90 °C-230 °C).
Trykk for & starte/stoppe oppvarming kun
av den nedre platen.

Trykk ferst, og vri deretter for a justere
begge platene samtidig.

FOR FORSTE GANGS BRUK

@ Fjern alt emballasjemateriale.
@ Rengjer maskinen og tilbehgret.

@ Fest platene til maskinen.

©
©

Plasser maskinen minst 30 cm fra vegger eller
andre brennbare materialer.

Sett den pa en varmebestandig, stabil og jevn
overflate.

Merk:

En svak lukt eller rayk
ved ferste gangs bruk er
normalt.
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m GRUNNLEGGENDE OPERASJONER
Forste gangs bruk

Alle indikatorer blinker én gang, deretter gar
@ Koble til stremkabelen. @ maskinen i standby. Trykk pa stremknappen

for a skru pa.

Innstilling av én enkelt plate

Drei bryteren (gvre eller nedre):

Temperaturvisningen starter pa 90 °C.

Fortsett a vri for a stille inn mellom 90 °C og 230 °C.

Bruk +/ - for & angi tid (1-90 min; eller trykk + og - samtidig for a bytte til sekunder).

C

Trykk pa samme bryter for a starte oppvarming av valgt plate. Indikatoren ved bryteren lyser.

CONC)

Trykk igjen for a stoppe oppvarming.

Innstilling av begge plater samtidig
Trykk ferst pa en av bryterne (avre eller nedre) uten a vri. Begge displayer viser “000 °C".
Drei for & stille inn samme temperatur for begge (90-230 °C).
Bruk +/ - for a stille inn total steketid.
Trykk pa bryteren igjen for a varme opp begge plater.
Nar forvarmingen er ferdig, piper grillen 3 ganger. Legg maten pa grillen, sa starter nedtellingen.

Nar tiden er ute, heres et langt pip.

0
®
®
®
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m GRUNNLEGGENDE OPERASJONER

Bruke termosonden

Trekk ut sondeboksen pé venstre side og koble sonden til kontakten nederst i boksen.

Stikk sonden inn i midten av biffen (omtrent halvveis).

Lukk platene for a tilberede; begge sider blir brune.

For & bruke termosondeinnstillingen: trykk ferst pa venstre bryter og vri for & stille begge plater til
230 °C, ca. 8 minutter. Trykk pa venstre bryter igjen for & bekrefte. Velg deretter gnsket stekegrad
pa hayre bryter.

Velg stekegrad ved a vri pa hgyre bryter: se kodene i tabellen.

Under tilberedningen vil displayet for den nedre platen automatisk vise temperaturen fra termoson-

CONCRCRCHC

den.
Steketempe- | Steketid (mi- | 1ermosonde-
Stekegrad Kode temperatur
ratur (°C) nutter) °
(°Q)
Rare (blodig) 1 230 4 50
Medium-Rare (lett 3 230 5 55
rosa)
Medium 5 230 6 60
Medi}um»WeII (nesten 7 230 7 65
gjennomstekt)
Well Done (gjennom- 10 230 8 73
stekt)
Steketidene er veiledende og avhenger av type kjott og tykkelse.
Nar du bruker termosonden, vises tempe- Nar termosonden brukes, ma temperatu-

@ raturen fra sonden som standard pa den @ ren for bade gvre og nedre plate stilles inn
nedre platen. samtidig.
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m GRUNNLEGGENDE OPERASJONER

Justere grillmodus

Lukket posisjon (0°)

@ Platene er helt lukket, kantene bergrer hverandre.
Skyvelasen kan lase platene sammen eller la en liten apning (opptil ca. 40 mm).
Velg ulike laseposisjoner avhengig av matens tykkelse (f.eks. sandwicher, biffer).

105° apen
@ Platene er delvis apne i omtrent 105°.
Praktisk for a snu eller tilsette ingredienser.
Brukes ofte nar den nedre platen erstattes av en flat plate (pannekaker, egg, osv.).

180° apen
@ Platene er helt apne og ligger flatt ved siden av hverandre.
Gir maksimal stekeflate for biffer, koteletter, kylling, pannekaker osv.

Fjerne og montere plater

Fjerne en plate

@ Apne grillen til 105° eller 180°.
Trykk pa knappen for a lgse ut platen; platen frigjores fra festet.
Loft den forsiktig vekk. Hvis platen er varm, bruk varmebestandige hansker.

Montere en plate

@ Med grillen apen (105° eller 180°), juster sporene pa platen med festet.
Trykk ned til du herer et “klikk.”

64 onNny~ cookware




m STELL OG VEDLIKEHOLD

Senk aldri hele apparatet, stremkabelen
Koble fra stremkabelen. )
eller stgpseletivann eller andre vaesker.

@ Ikke bruk slipende metallverktay (stalull,

@ La grillen kjgle seg helt ned for rengjaring. skraper) pa platene eller huset

Utvendig og generell rengjoring

Maskin

Rengjor de ytre og indre overflatene med en myk klut eller svamp og lunkent vann med et mildt,
ikke-slipende rengjeringsmiddel (unnga a fa vaeske i elektriske deler).

Fjerne og rengjore plater:

Platene kan vaskes i oppvaskmaskin eller for hand i lunkent sapevann.
Dryppbrett

Kan vaskes i oppvaskmaskin, eller rengjgres i lunkent sapevann.

Tork grundig

© 0O © ©

Serg for at plater og dryppbrett er helt terre og montert riktig.

ony= cookware 65




m FEILSOKING

Feil Mulig arsak Loesningsmetode
Grillen fungerer ikke Str@mkgbelen er ikke Koble til en egnet stikkontakt.
tilkoblet
Royk mellom platene N )
Rester fra fr?ir:gge tilbered Rengjor platene etter hver bruk.
Maten er brent / ikke gjennom- i _/tidsinns-
stekt 8 Feil temperatur /tidsinns Juster temperatur/tid etter maten.
tilling
Brent toast Ulik ristetid me'.lom kald/ Reduser tiden nar grillen allerede er varm.
varm grill
Grillen stoppet midt under Maksimal tid (90 min) nadd; Start grillen pa nytt hvis du trenger mer
tilberedning (pipelyd) automatisk avslding tid.
. . . Ulik starrelse/type mat; ikke Bruk mat med jevn starrelse; snu under
Ujevn tilberedning snudd p& 100°/180° stekingen.
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m SIKKERHETSADVARSEL

P& grunn av varm luft fra uttaket ber maski-
A Hold stepselet rent og uten skader. A ner:gplasseres 30 cm fra veggen.
Unnga elektrisk stat - ikke plugg i eller trekk o .
A ut med véte hender. A Hold apparatet utilgjengelig for barn.
A Hold unna brennbare materialer. A Kun for husholdningsbruk.
A Dekk ikke til luftuttaket under bruk. A Islfekl\? demonter, reparer eller endre apparatet

TEKNISKE SPESIFIKASJONER

Nominell spenning: 220-240 V
Nominell frekvens: 50/60 Hz
Nominell effekt: 2000 W
Grilloverflate: 340 x 230 mm
Vekt: 6,3 kg

Slik avhendes produktet:

Dette apparatet er identifisert i samsvar med
det europeiske direktivet om avfall av elektrisk
og elektronisk utstyr - WEEE.

Dette betyr at apparatet kan utgjere en fare for
miljeet og menneskers helse, siden det innehol-

Har du spersmal eller trenger hjelp med der farlige stoffer. Anvend dette produktet til
paninimaskinen din, vennligst kontakt il s
service@onyxcookware.no

1
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