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m PRODUCT STRUCTURE DIAGRAM

@ Display @ Fryer basket handle




m BASIC OPERATIONS

DISPLAY:

@ Programs

@ Temperature & time display

@ Temperature adjustment up

CHECRCRCRCRONCHO

Temperature adjustment down

Time adjustment up

Time adjustment down

Lamp button

Mute button

Power button

Start/pause button

Turn reminder button

HOW IT WORKS:

@ Plug in the air fryer, press the power button
to turn on the display.

Press start/pause button to start
cooking.

Fill the pot with your favorite food, place
the pot back into the air fryer. Remember

@ to correctly place the potinto the air fryer.
The air fryer will not start cooking if the pot
is not correctly placed into the air fryer.

When the food is done, turn off the

@ air fryer by holding down the power

button. The air fryer will cool down
and stop after a few minutes.

Choose the program you want to use by
@ pressing the program buttons, or manually

choose the time and temperature.

6 ony= cookware

The Air fryer needs to be placed in
room temperature for at least 24
hours to avoid malfunctions or longer
cooking time.




m BASIC OPERATIONS

PROGRAMS:

The programs are preset to different time
and temperatures to get you started faster.
If you normally cook French fries at 220 C°
for 20 min in oven, The French fries should
be cooked at about 200 C° in the air fryer.

©

Please note that you need to adjust time
and temperature, the more food you add
to the pot. A 2 kg chicken needs to be coo-
ked longer than a 0,5 kg chicken breast.

©

Always check your food, if the food is still
undercooked, give it a bit more time. If the
food is overcooked, remember to decrease
the time and temperature next time.

©

We recommend experimenting with the
time and temperature settings for different
foods until you find your favourite setting!

©

Air Fry:

Arg
This program circulates hot air rapidly around the

food to cook it, giving it a crispy and fried texture
without using excessive oil. It's perfect for making he-
althier versions of fried foods like French fries, chicken
wings, and more.

& Grill:
GRIL
ThiRleprogram is perfect for cooking a steak. When

done, check if the steak is cooked to your liking.

NV .
«l»\‘“” Bake:

The Bake preset program sets the air fryer to pro-
vide consistent and even heat distribution, making
it ideal for baking a wide range of items such as
cakes, cookies, muffins, and even casseroles. You
can achieve fluffy, evenly browned baked goods with
ease.

@% Bacon:

S4co™
The bacon program uses recommended time and
temperature settings to cook bacon. It circulates hot
air to help achieve a crispy texture

(@7 Roast:

TﬁoeAg‘Roast preset program optimizes the air fryer's
temperature and fan settings to create a roast-like
cooking environment. It's perfect for roasting meats,
poultry, and vegetables, resulting in juicy, succulent
dishes with a golden exterior.

¢ Keep warm:
f‘(pwk@‘
The keep warm program maintains a low, stea-

dy temperature to keep your cooked food warm
without further cooking or drying it out. It's handy
for keeping meals ready to serve.

Broil:

Tﬁ'g\éroil preset program concentrates the heat
on the top element to quickly cook and brown the
top surface of your food. It's excellent for melting
cheese on casseroles, and achieving a crispy crust
on dishes.

Tips:
+ Use a little bit of oil for a crispier result.

Preheat:

“Rener

Preheating allows you to set the air fryer to the de-
sired cooking temperature before placing your food
inside. This ensures that your food starts cooking
immediately at the right temperature for optimal
results.

« Periodically take the pot out and shake the ingredients a bit. Put back the pot to get a more even result.

ony= cookware 7




m BASIC OPERATIONS

Lamp button:

The air fryer is equipped with a lamp positioned below the heating element. To activate the light, simp-
ly press the lamp button. If you don't manually turn it off, the light will automatically switch off after 10
seconds.

Mute button:

The air fryer is equipped with a mute function. When activated, the button will flash. You can use this mute
function to silence the beeping sound during air fryer operation settings. It's important to note that this
mute function won't affect the timer reminder sound or the completion alert when cooking is finished.

Turn reminder button:

The air fryer is equipped with a manual turn reminder function. To activate it, press the turn reminder
button. The icon will begin flashing, allowing you to adjust the time by pressing the time up/down buttons.
You can set intervals of 5, 10, 15, or 30 minutes.
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m BASIC OPERATIONS

HOW THE POT WORKS:

When the pot is placed back into the air fryer, make
sure that the pot is correctly placed into the air fryer.
The pot needs to be aligned with the rest of the airfry-
er. The pot needs a little push to be correctly inserted,
it will make a little click sound, this means that the pot
is correctly placed.

When you need to clean the pot, you can either clean
it in the dishwasher or manually with dish soap and
water. Do not use abrasive sponges, it can remove the
nonstick function.

HOW THE GRILL WORKS:

The grill can be taken out of the pot, and doesn’t need to be inserted every time,
you use the air fryer. This grill is especially perfect for when you are cooking foods
that gives off fat. The grill separates the food from the fat, so the food gets nice
and crispy.

The pot also have 4 holes on the side so you can place the grill closer to the hea-
ting element, align the silicone pads on the grill with the holes.

The grill can be washed in the dishwasher or by hand, the same way as the pot.

Please note that the silicone pads needs to be removed before cleaning the grill.

PROBLEMS/ERRORS:

We have specified a few errors and what you should do if the error occurs. The air fryer needs to be
unplugged and placed at room temperature for 24 hours, before use. If the air fryer is cold, when used,
the heating element will need a bit more time to get ready.

The power button doesn’t appear The air fryer won’t start
If the power button doesn’t appear when If the air fryer won't start when you have

plugged in, please check if you have plug- @ turned it on and made all preparations.
@ ged in the air fryer correctly and that the Check if the pot is correctly placed into the

socket is turned on. When the air fryer is air fryer, the air fryer won't start if the pot
plugged in correctly, the power button isn't correctly placed into the air fryer.
will appear.

@ E1 - Thisis an error in the air fryer, please

The air fryer turns on/off by itself )
@ contact our customer service.

This is an error in the air fryer, please
contact our customer service.

ony~ cookRkware




m BEFORE FIRST USE

@ Remove all the packaging.

Clean the Pot and grill with hot water, dish
soap, and a non-abrasive sponge.

Place on a heat-resistant, stable, and level
surface.

@ Clean the Air Fryer with a wet cloth.

FIRST USE

Place Air Fryer at least 30 cm from the wall or
other flammable materials.

The Air Fryer needs space for the air
circulation.

The Air fryer uses hot air. Don't fill the pot
with oil or frying fat.

Don't place any items on the Air Fryer. It
disrupts airflow and affects the end result.

@ Plug in the power cable.

Choose the right program or set the time
and temperature manually.

@ Press the power button to turn on.

should be ready.

@ Carefully open the pot.

@ When the timer beeps 5 times, the food

If not, give it a few minutes more.

@ Fill the Pot with food.

CARE AND MAINTENANCE

BEFORE CLEANING:

* Unplug the Air Fryer.
¢ Let the Air Fryer Cool down.

* The Air fryer itself is not
dishwasher-proof, don't
immerse into water or
other liquids.

¢ Clean surface with hot
water, dish soap, and a
non-abrasive sponge.
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* When cleaning the pot and the
grate, can be washed by hand or
in the dishwasher.

e If there is stubborn dirt in
the pot: Fill it with warm water
and soap and let it soak before
cleaning by hand or in the
dishwasher.

* Clean off with a wet cloth.

» Don't use Steel wool or
other abrasive cleaners. It
can damage the Air Fryer.

* The heat element can be
cleaned with a wet cloth;
however, we do recommend
being very careful and turn
off the air fryer, remove the
plug from the socket and let
the air fryer cool down before
cleaning the heat element.




m CAUTIONS

Please read the manual before using the Air
Fryer.

Too much oil in the Air Fryer can be a fire
hazard.

B D P

A Do not cover the air outlet when in use.

SECURITY WARNING

Avoid touching the surface and inside the Air
Fryer when used. It can be hot.

Hot air will occur from air outlet and Fry Pot.
Keep at a safe distance.

Because of hot air from air outlet, please
place the Air Fryer 30 cm away from the wall.

Keep the plug clean and undamaged.

Avoid electric shock - don't plug or unplug
with wet hands.

Keep away from flammable materials.

Place Air Fryer on a heat-resistant and even
surface.

CHRCNCONC
CRCNCNC

Place the Air Fryer at least 30 cm from the
wall or other flammable materials.

Don't use the Air Fryer for other than its
intended use.

Keep away from children.

Household Use Only.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

* Rated Voltage: 220-240V

* Rated frequency: 50/60Hz
+ Rated power: 1350 W

* Fry Capacity: 4L

* Net Weight: 4,1 Kg

This sign marks that there will be hot air
coming out of the exhaust outlet.

Keep at least 30 cm from the wall or other
flammable materials. Do not cover the air
outlet.

How to get rid of the product again:
This appliance has been identified in
accordance with the European directive

The directive specifies the framework for

2022/96/EG on Waste Electrical and
ﬁf Electronic Equipment - WEEE.
| |

an EU-wide valid return and recycling of old

If you have any questions or need help
with your air fryer, please contact ser-
vice@onyxcookware.eu

appliance. Please discard this product at
the recycling site.

ony= cookware 11
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m PRODUKTETS OPBYGNING

@ Skaerm @ Airfryer kurvehandtag
@ Udblaesningsabning @ Airfryer grill
@ Airfryer kurv @ Sugekop fgdder

ony= cookware 13




m GRUNDLAGGENDE BETJENING

SKARM:

@ Programmer

@ Temperatur- og tidsvisning

@ Temperaturjustering op

CHCRCRCRCRONCHO

Temperaturjustering ned

Tidsjustering op

Tidsjustering ned

Lampelys knap

Mute knap

Teend-/sluk-knap

Start/pause knap

Vend pamindelses knap

HVORDAN DET VIRKER:

@ St airfryeren til strem, tryk pa taend-/
sluk-knappen for at teende skaermen.

Tryk pa start-/pause-knappen for at
starte madlavningen.

Fyld kurven med din yndlingsmad, placer
kurven tilbage i airfryeren. Serg for at pla-

@ cere kurven korrekt i airfryeren. Airfryeren
vil ikke starte madlavningen, hvis kurven
ikke er korrekt placeretiairfryeren.

Nar maden er feerdig, sluk for airfrye-

@ ren ved at holde taend-/sluk-knappen

nede. Airfryeren vil kele ned og stop-
pe efter nogle minutter.

Veelg det program, du @nsker at bruge, ved
@ at trykke pa programknapperne, eller vaelg
manuelt tid og temperatur.

14 ony~= cookkware

Airfryeren skal placeres ved stuetem-
peratur i mindst 24 timer for at undga
funktionsfejl eller lengere madlav-
ningstid.




m GRUNDLAGGENDE BETJENING

PROGRAMMER:

Programmerne er forudindstillet til forskel-
lige tider og temperaturer for at komme
hurtigere i gang. Hvis du normalt tilbereder
pommes frites ved 220 C° i ovnen i 20
minutter, ber pommes frites tilberedes ved
omkring 200 C° i air fryeren.

©

Bemaerk, at du skal justere tid og tempera-
tur, jo mere mad du tilfgjer til gryden. En
kylling pa 2 kg skal tilberedes lzengere end
et kyllingebryst pé 0,5 kg.

©

Tjek altid din mad, hvis maden ikke er til-
bredt tilstraekkeligt, sa giv det lidt mere tid.
Hvis maden er overkogt, husk at formind-
ske tid og temperatur naeste gang.

©

Vi anbefaler at eksperimentere med tid
og temperaturindstillinger for forskellige
madbvarer, indtil du finder dine foretrukne
indstillinger!

©

Dgt?e program cirkulerer varm luft hurtigt omkring
maden for at tilberede den og give den en spred og
stegt tekstur uden at bruge for meget olie. Det er per-
fekt til at lave sundere versioner af stegte fadevarer
som pommes frites, kyllingeben og mere.

@Grill:

GRILM
Dette program er perfekt til at tilberede en bof.

Nar den er faerdig, skal du kontrollere, om baffen er

tilberedt efter din smag.

ENVY :
W Bake

BgAg%programmet indstiller airfryeren til at levere
ensartet og jeevn varmefordeling, hvilket ggr den
ideel til at bage en bred vifte af ting som kager,
smakager, muffins og endda ovnretter. Du kan opna
fluffy, jeevnt brunede bagvaerk med lethed.

Bacon:

Saco™
Ba%%n—programmet bruger anbefalede tids- og
temperaturindstillinger til at tilberede bacon. Det
cirkulerer varm luft for at opna en sprgd konsistens.

@7 Roast:

Sgg"gsézprogrammet optimerer airfryerens tempera-
tur- og blaeserindstillinger for at skabe en stege-
lignende tilberedningsmilje. Det er perfekt til at
stege kod, fjerkree og grentsager, hvilket resulterer i
saftige, leekre retter med en gylden overflade.

¢ Keep warm:
o i
Bevar varm-programmet opretholder en lav, stabil

temperatur for at holde din tilberedte mad varm
uden at tilberede eller udterre den yderligere. Det er
praktisk til at holde maltider klar til servering.

Broil:

BROW

Grillprogrammet koncentrerer varmen pa den
overste varmeelement for hurtigt at tilberede og
brune overfladen af din mad. Det er fremragende til
at smelte ost pa ovnretter og opna en sprad skorpe
pa retter.

Preheat:

L
Forvarmning giver dig mulighed for at indstille
airfryeren til den gnskede tilberedningstemperatur,
inden du laegger din mad i den. Dette sikrer, at din
mad begynder at tilberede med det samme ved den
rigtige temperatur for optimale resultater.

Tips:
« Brug lidt olie for at opna en sprgdere konsistens.

* Tag kurven ud og ryst ingredienserne lidt periodisk.

tat.

Seet gryden tilbage for at fa et mere jeevnt resul-

ony= cookware 15




m GRUNDLAGGENDE BETJENING

Lampe-knap:

Airfryeren er udstyret med en lampe placeret under varmeelementet. For at aktivere lyset, skal du blot
trykke pa lampenknappen. Hvis du ikke slukker det manuelt, vil lyset automatisk slukke efter 10 sekunder.

Mute-knap:

Airfryeren er udstyret med en lydfunktion. Nar den aktiveres, vil knappen blinke. Du kan bruge denne
lydfunktion til at deempe biplyden under airfryerens indstillinger. Det er vigtigt at bemaerke, at denne lyd-
funktion ikke pavirker pamindelseslyden fra timeren eller meddelelsen om, at madlavningen er feerdig.

Vend pamindelse-knap:

Airfryeren er udstyret med en manuel pamindelsesfunktion om at vende maden. For at aktivere den skal
du trykke pa knappen for pamindelse om at vende. Ikonet vil begynde at blinke, hvilket giver dig mulighed

for at justere tiden ved at trykke pa tid op/ned-knapperne. Du kan indstille intervaller pa 5, 10, 15 eller 30
minutter.

16 ony~= cookkuware




m GRUNDLAGGENDE BETJENING

HVORDAN KURVEN VIRKER:

Nar kurven placeres tilbage i airfryeren, skal du sikre
dig, at kurven er korrekt placeret. kurven skal vaere
justeret med resten af airfryeren. Kurven skal have en
lille tryk for at blive korrekt indsat, hvilket vil give et lille
klik lyd. Dette betyder, at kurven er korrekt placeret.

Nar du skal renggre kurven, kan du enten renggre den
i opvaskemaskinen eller manuelt med opvaskemiddel

og vand. Brug ikke abrasive svampe, da det kan fjerne

det non-stick lag.

HVORDAN GRILLEN VIRKER:

Grillen kan tages ud af kurven og behgver ikke at blive sat i hver gang, du bruger
airfryeren. Denne grill er saerlig perfekt, nar du tilbereder fgdevarer, der afgiver
fedt. Grillen adskiller fedevarerne fra fedtet, sa fedevarerne bliver spragde.
kurven har ogsa 4 huller pa siden, sa du kan placere grillen teettere pa varmeele-
mentet; juster silikonepuderne pa grillen med hullerne.

Grillen kan vaskes i opvaskemaskinen eller i handen pa samme made som kur-
ven.

Bemaerk, at silikonepuderne skal fiernes, fer grillen rengeres.

PROBLEMER/FE]JL:

Vi har specificeret nogle fejl og hvad du ber gere, hvis fejlen opstar. Airfryeren skal afbrydes og placeres
ved stuetemperatur i 24 timer fgr brug. Hvis airfryeren er kold, nar den bruges, vil varmeelementet have
brug for lidt mere tid til at blive klar.

Taend/sluk-knappen vises ikke Airfryeren starter ikke
Hvis teend/sluk-knappen ikke vises, nar Hvis airfryeren ikke starter, efter du har

airfryeren er tilsluttet, skal du kontrolle- teendt den og foretaget alle forberedel-
@ re, om du har tilsluttet airfryeren korrekt, @ serne, skal du kontrollere, om kurven er

og om stikkontakten er teendt. Nar air- korrekt placereti airfryeren. Airfryeren
fryeren er tilsluttet korrekt, vises taend/ vil ikke starte, hvis kurven ikke er korrekt
sluk-knappen. placereti air fryeren.
Airfryeren taender/slukker af sig I
@ selv @ E1 - Dette er en fejl i airfryeren, kontakt
venligst vores kundeservice.

Dette er en fejli airfryeren, kontakt ven-
ligst vores kundeservice.

ony= cookware 17




m INDEN F@ORSTE BRUG
@ Fjern al emballage.

Placer airfryeren mindst 30 cm vaek fra veeggen
eller andre brandbare materialer.

Renger kurven og grillen med varmt vand,

Airfryeren har brug for plads til luftcirkulation.
opvaskemiddel og en ikke-slibende svamp.

med olie eller friturefedt.

lacer den pa en varmebestandig, stabil og
plan overflade.

Placer ikke genstande pa airfryeren. Det forstyr-
rer luftstremmen og pavirker slutresultatet.

@ Renger airfryeren med en vad klud. @ Airfryeren bruger varm luft. Fyld ikke kurven

FORSTE BRUG

Veelg det rigtige program eller indstil tid
og temperatur manuelt.

Tilslut stremkablet.

Tryk pé teend/sluk-knappen for at Nar timeren bipper 5 gange, skal ma-

teende. den veere klar.

CIRCIC)

Tag kurven ud forsigtigt. Hvis ikke, giv det et par minutter mere.

CIECIRCHC,

Fyld kurven med mad.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE
FOR RENGORING:

* Afbryd airfryeren + Nar du renger kurven og gril- * Brug ikke staluld eller andre
len, kan de vaskes i handen eller skuremidler. Det kan beskadi-

» Lad airfryeren kole ned. i opvaskemaskinen. ge airfryeren.

* Airfryeren er ikke komme i * Hvis der er genstridigt snavs + Varmeelementet kan rengg-

opvaskermaskinen, nedsaenk i kurven: Fyld den med varmt res med en vad klud; vi anbefa-

den ikke i vand eller andre vand og sabe og lad den blgde, ler dog at veere meget forsigtig

vaesker. inden den renggres i handen og slukke for airfryeren, tage
eller i opvaskemaskinen. stikket ud af stikkontakten og

« Renggr overfladen med . lade airfryeren kele ned, far

varmt vand, opvaskemiddel * Renger med en vad klud. varmeelementet renggres.

og en ikke-slibende svamp.
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m FORSIGTIG

Laes venligst manualen, for du bruger airfry- Undga at bergre overfladen og indersiden af
A eren. A airfryeren, nér den er i brug. Den kan veere
varm.
For meget olie i airfryeren kan vaere en Varm luft vil komme ud af luftudigbet og
brandfare. kurven. Hold en sikker afstand.

A Daek ikke luftudlgbet, nar den er i brug. A Pa grund af varm luft fra luftudlebet skal du
placere airfryeren 30 cm vaek fra vaeggen.

SIKKERHEDSADVARSEL

Hold stikket rent og uskadet. Placer airfryeren mindst 30 cm veek fra veeg-
gen eller andre brandbare materialer.

Undga elektrisk stad - tilslut eller afbryd ikke @ Brug ikke airfryeren til andet end dets tilsig-

@ med vade haender. tede brug.

@ Hold veek fra brandbare materialer. @ Hold vaek fra barn.
Placer airfryeren pa en varmebestandig og Kun til husholdningsbrug
plan overflade.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

« Nominel Speending: 220-240V Dette skilt angiver, at der vil komme varm luft
ud af udblaesningsabningen.

* Nominel frekvens: 50/60Hz

. ; . Hold mindst 30 cm veek fra veeggen eller
Nominel effekt: 1350W andre brandbare materialer. Daek ikke
» Kapacitet: 4 L luftudlgbet.

* Nettovaegt: 4.1 kg

Nar du skal skille dig af med produktet igen:

Dette apparat er identificeret i henhold til det
europaiske direktiv angdende affald af elektrisk
og elektronisk udstyr (Waste Electrical and
Electronic Equipment) - WEEE.

|

Hvilket betyder at apparatet kan veere til fare
for miljget og menneskers sundhed. Bortskaf
venligst dette produkt pa offentlige genbrugs-
pladser.

Hvis du har spergsmal eller brug for
hjeelp med din airfryer, bedes du kontak-
te service@onyxcookware.dk
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m ABBILDUNG DES PRODUKTAUFBAUS

@ Anzeige @ Frittierkorbgriff
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m GRUNDLEGEND FUNKTIONEN

ANZEIGE:

Temperatur verringern

Zeit erhdhen

Zeitverringern

Lampenknopf

Stummschaltknopf

@ Programme

@ Temperatur- und Zeit-Anzeige

@ Temperatur erhéhen

WIE ES FUNKTIONIERT:

Ein-/Ausschaltknopf

Start-/Pause-Taste

Erinnerung einschalten Knopf

CHECRCRCRCRONCHO

Driicken Sie die Start-/Pause-Taste, um

Sie die Ein-/Ausschalttaste, um die Anzeige mit dem Kochen zu beginnen.

einzuschalten.

@ Stecken Sie den Airfryer ein und dricken

Fullen Sie den Topf mit Ihrem Lieblings- Wenn das Essen fertig ist, schalten
essen und legen Sie den Topf zurtick in Sie den Airfryer aus, indem Sie die

@ den Airfryer. Achten Sie darauf, den Topf @ Ein-/Ausschalttaste gedriickt halten.
korrekt in den Airfryer zu platzieren. Der Der Airfryer kiihlt ab und stoppt nach
Airfryer startet nicht die Kochfunktion, einigen Minuten.

wenn der Topf nicht korrekt platziert ist.

Wahlen Sie das Programm, das Sie verwen-

den méchten, indem Sie die Programmta- Der Airfryer muss mindestens 24

. . ) ) Stunden lang bei Raumtemperatur
sten dricken, oder wahlen Sie manuell Zeit stehen, um Fehlfunktionen oder lan-
und Temperatur aus. gere Kochzeiten zu vermeiden.
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m GRUNDLEGEND FUNKTIONEN

PROGRAMME:

Die Programme sind voreingestellt auf
unterschiedliche Zeiten und Temperatu-
ren, um lhnen einen schnelleren Start zu
ermoglichen. Wenn Sie normalerweise
Pommes Frites bei 220 C° fur 20 Minuten
im Ofen garen, sollten Pommes Frites bei
etwa 200 C° im Airfryer gegart werden.

©

Beachten Sie, dass Sie die Zeit und Tem-
peratur anpassen mussen, je mehr Essen
Sie in den Topf geben. Ein 2 kg Hdhnchen
muss langer gekocht werden als eine 0,5 kg
Hahnchenbrust.

©

Uberprifen Sie immer Ihr Essen. Wenn
das Essen noch nicht gar ist, geben Sie ihm
etwas mehr Zeit. Wenn das Essen zu stark
gegart ist, verringern Sie beim nachsten
Mal die Zeit und Temperatur.

©

Wir empfehlen, mit den Zeit- und Tem-
peratur-Einstellungen fur verschiedene
Lebensmittel zu experimentieren, bis Sie
lhre bevorzugten Einstellungen gefunden
haben!

©

Air Fry:
Dieses Programm zirkuliert heif3e Luft schnell um
das Essen herum, um es zu kochen und ihm eine
knusprige und gebratene Textur zu verleihen, ohne
UbermaRig viel Ol zu verwenden. Es eignet sich
perfekt, um gesiindere Versionen von frittierten
Lebensmitteln wie Pommes Frites, Hihnerfligel und
mehr zuzubereiten.

Grill:
Dieses Programm eignet sich perfekt zum Grillen
eines Steaks. Wenn es fertig ist, Uberprifen Sie, ob
das Steak nach lhrem Geschmack zubereitet ist.

Bake:

Das Backvoreinstellungsprogramm stellt den Luft-
fritteuse ein, um eine gleichmaRige und gleichmagi-
ge Warmeverteilung zu gewdhrleisten, was es ideal
zum Backen einer Vielzahl von Dingen wie Kuchen,
Keksen, Muffins und sogar Auflaufen macht. Sie kén-
nen flauschige, gleichmaRig gebraunte Backwaren
muhelos erreichen.

Dehydrate:
Die Entfeuchtung entfernt Feuchtigkeit aus Lebens-
mitteln, um sie zu konservieren. Diese Funktion wird
far die Herstellung von hausgemachten Trocken-
frichten, Jerky und Snacks verwendet. Es arbeitet
bei niedriger und konstanter Temperatur.

Roast:
Das Bratenvoreinstellungsprogramm optimiert die
Temperatur- und Liftereinstellungen der Luftfritt-
euse, um eine Umgebung zum Braten zu schaffen.
Es eignet sich hervorragend zum Braten von Fleisch,
Gefligel und Gemuse und fuhrt zu saftigen, saftigen
Gerichten mit einer goldbraunen Kruste.

Keep warm:
Das Warmhalteprogramm halt eine niedrige, gle-
ichmaRige Temperatur aufrecht, um Ihr gekochtes
Essen warm zu halten, ohne es weiter zu garen oder
auszutrocknen. Es ist praktisch, um Mahlzeiten
servierfertig zu halten.

Broil:

Das Grillvoreinstellungsprogramm konzentriert

die Hitze auf das obere Heizelement, um die obere
Oberflache Ihres Essens schnell zu kochen und zu
braunen. Es ist hervorragend zum Schmelzen von
Kase auf Auflaufen und zum Erreichen einer knuspri-
gen Kruste auf Gerichten geeignet.

Tipps:

Preheat:

Das Vorheizen erméglicht es Ihnen, die Luftfritteuse
auf die gewiinschte Kochtemperatur einzustellen,
bevor Sie Ihr Essen hineinlegen. Dadurch wird
sichergestellt, dass Ihr Essen sofort bei der richtigen
Temperatur zu garen beginnt, um optimale Ergeb-
nisse zu erzielen.

+ Verwenden Sie etwas Ol fiir ein knusprigeres Ergebnis.
* Nehmen Sie den Topf regelmaRig heraus und schitteln Sie die Zutaten etwas. Setzen Sie den Topf
wieder ein, um ein gleichmaRigeres Ergebnis zu erzielen.
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m GRUNDLEGEND FUNKTIONEN

Lampenknopf:

Die Air Fryer ist ausgestattet mit einer Lampe positioniert unterhalb des Heizelements. Um das Licht zu
aktivieren, driicken Sie einfach die Lampen Taste. Wenn Sie es nicht manuell ausschalten, wird das Licht
automatisch nach 10 Sekunden ausgeschaltet.

Stummschaltungsknopf:

Die Air Fryer ist ausgestattet mit einer Stummschaltungsfunktion. Wenn aktiviert, wird die Taste blinken.

Sie kdnnen diese Stummschaltungsfunktion verwenden, um den Piepton wahrend der Air Fryer-Betriebs-
einstellungen zum Schweigen zu bringen. Es ist wichtig zu beachten, dass diese Stummschaltungsfunktion
nicht den Timer-Erinnerungston oder das Abschluss-Signal bei Beendigung des Kochvorgangs beeinflusst.

Dreh-Erinnerungs-Knopf:

Die Air Fryer ist ausgestattet mit einer manuellen Wende-Erinnerungsfunktion. Um sie zu aktivieren,
driicken Sie die Wende-Erinnerungs-Taste. Das Symbol wird zu blinken beginnen und ermdglicht Ihnen, die
Zeit durch Driicken der Zeit hoch/runter Tasten anzupassen. Sie kdnnen Intervalle von 5, 10, 15 oder 30
Minuten einstellen.
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m GRUNDLEGEND FUNKTIONEN

WIE DER TOPF FUNKTIONIERT:

Wenn der Topf zuriick in den Airfryer eingesetzt wird,
achten Sie darauf, dass er korrekt platziert ist. Der Topf
muss mit dem Rest des Airfryers ausgerichtet sein.

Der Topf muss leicht hineingedriickt werden, er macht
dann ein kleines Klick-Gerdusch, was bedeutet, dass er
richtig platziert ist.

Wenn Sie den Topf reinigen mussen, kénnen Sie ihn
entweder in der Spllmaschine oder von Hand mit
Spulmittel und Wasser reinigen. Verwenden Sie keine
abrasiven Schwamme, da dies die Antihaft-Funktion
beeintrachtigen kann.

WIE DER GRILL FUNKTIONIERT:

Der Grill kann aus dem Topf genommen werden und muss nicht jedes Mal in
den Airfryer eingesetzt werden. Dieser Grill eignet sich besonders gut, wenn Sie
Lebensmittel zubereiten, die Fett abgeben. Der Grill trennt die Lebensmittel vom

Fett, sodass die Lebensmittel schén knusprig werden.

Der Topf hat auch 4 Lécher an der Seite, damit Sie den Grill ndher an das Heizele-
ment stellen kénnen; richten Sie die Silikonpads auf dem Grill mit den Léchern

aus.

Der Grill kann in der Spulmaschine oder von Hand auf die gleiche Weise wie der

Topf gereinigt werden.

Bitte beachten Sie, dass die Silikonpads vor der Reinigung des Grills entfernt

werden mussen.

PROBLEME/FEHLER:

Wir haben einige Fehler und was Sie tun sollten, wenn der Fehler auftritt, angegeben. Der Airfryer muss
vor dem Gebrauch 24 Stunden lang bei Raumtemperatur stehen, damit sich das Heizelement ordnungs-

gemanR aufwarmen kann, falls der Airfryer kalt ist.

Der Ein-/Ausschaltknopf erscheint
nicht

Wenn der Ein-/Ausschaltknopf nicht @

erscheint, wenn der Airfryer angeschlos-
@ sen ist, Uberprifen Sie bitte, ob Sie den
Airfryer korrekt angeschlossen haben
und ob die Steckdose eingeschaltet ist.
Wenn der Airfryer korrekt angeschlossen

ist, erscheint der Ein-/Ausschaltknopf. @

Der Airfryer schaltet sich selbst ein/

@ aus
Dies ist ein Fehler im Airfryer. Bitte kon-
taktieren Sie unseren Kundenservice.

Der Airfryer startet nicht

Wenn der Airfryer nicht startet, nachdem
Sie ihn eingeschaltet und alle Vorbereitun-
gen getroffen haben, Uberprufen Sie bitte,
ob der Topf korrekt in den Airfryer einge-
setzt ist. Der Airfryer startet nicht, wenn
der Topf nicht korrekt platziert ist.

E1 - Dies ist ein Fehler im Airfryer. Bitte
kontaktieren Sie unseren Kundenservice.
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m VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

@ Stellen Sie den Airfryer mindestens 30 cm von

der Wand oder anderen brennbaren Materiali-

@ Entfernen Sie die gesamte Verpackung.
en entfernt auf.

Reinigen Sie den Topf und den Grill mit Der Airfryer benétigt Platz fir die Luftzirkula-
heiBem Wasser, Spulmittel und einem nicht tion.
abrasiven Schwamm.

Reinigen Sie den Airfryer mit einem feuchten Der Airfryer verwendet heile Luft. Fillen Sie
Tuch. den Topf nicht mit Ol oder Frittierfett.

Stellen Sie den Airfryer auf eine hitzebestandi- Stellen Sie keine Gegenstande auf den Airfryer.
ge, stabile und ebene Oberflache. Dies beeintrachtigt die Luftzirkulation und
beeinflusst das Endergebnis.

ERSTER GEBRAUCH

Wahlen Sie das richtige Programm oder
SchlieRen Sie das Netzkabel an. stellen Sie die Zeit und Temperatur

manuell ein.

@ Wenn der Timer 5 Mal piept, sollte das

Dricken Sie die Ein-/Ausschalttaste

zum Einschalten. Essen fertig sein.

Falls nicht, geben Sie ihm noch ein paar

Offnen Sie den Topf vorsichtig. Minuten

Fillen Sie den Topf mit Essen.

CICIRCINC,

PFLEGE UND WARTUNG
VOR DER REINIGUNG:

¢ Ziehen Sie den Stecker des

Airfryers heraus.

e Lassen Sie den Airfryer
abkuhlen.

¢ Der Airfryer ist nicht
spulmaschinenfest, tauchen
Sie ihn nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten ein.

* Reinigen Sie die Oberflache
mit heiBem Wasser, Spilmit-
tel und einem nicht abrasiven
Schwamm.
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* Wenn Sie den Topf und den
Grill reinigen, kénnen Sie sie von
Hand oder in der Spilmaschine
waschen.

* Bei hartnackigem Schmutz im
Topf: Fullen Sie ihn mit warmem
Wasser und Seife und lassen Sie
ihn einweichen, bevor Sie ihn
von Hand oder in der Spul-
maschine reinigen.

* Wischen Sie mit einem
feuchten Tuch ab.

» Verwenden Sie keine Stah-
Iwolle oder andere abrasive
Reinigungsmittel. Diese kon-
nen den Airfryer beschadigen.

+ Das Heizelement kann mit
einem feuchten Tuch gereinigt
werden, wir empfehlen jedoch,
sehr vorsichtig zu sein und
den Airfryer auszuschalten,
den Stecker aus der Steckdose
zu ziehen und den Airfryer
abkuhlen zu lassen, bevor Sie
das Heizelement reinigen.




MVORSICHTSMABNAHMEN

Bitte lesen Sie die Anleitung, bevor Sie den Vermeiden Sie es, die Oberflache und das
A Airfryer verwenden. A Innere des Airfryers bei Verwendung zu
berthren. Es kann heifl3 sein.

Zu viel Ol im Airfryer kann eine Brandgefahr Heil3e Luft tritt aus dem Luftauslass und dem
Vi " \ darstellen. Frittiertopf aus. Halten Sie einen sicheren
Abstand ein.

A Bedecken Sie den Luftauslass nicht, wenn er A Aufgrund der heiBen Luft aus dem Luftaus-
in Betrieb ist. lass stellen Sie den Airfryer bitte 30 cm von
der Wand entfernt auf.

SICHERHEITSHINWEISE

Stellen Sie den Airfryer mindestens 30 cm
von der Wand oder anderen brennbaren
Materialien entfernt auf.

Halten Sie den Stecker sauber und unbescha-
digt.

Vermeiden Sie einen elektrischen Schlag -
Stecken oder ziehen Sie den Stecker nicht mit
nassen Handen ein oder aus.

Verwenden Sie den Airfryer nur fur den
vorgesehenen Zweck.

Halten Sie sich von brennbaren Materialien
fern.

Halten Sie ihn von Kindern fern.

Stellen Sie den Airfryer auf eine hitzebestan-

Nur fir den Hausgebrauch.
dige und ebene Oberflache.

CHRCNCONC
CRCNCNC

TECHNISCHE DATEN

« Nennspannung: 220-240V Dieses Symbol kennzeichnet, dass heiRe Luft
aus der Auslassoffnung austreten wird.

* Nennfrequenz: 50/60Hz

. ; . Halten Sie mindestens 30 cm von der Wand
Nennleistung: 1350W oder anderen brennbaren Materialien ent-
* Frittierkapazitat: 4 L fernt. Decken Sie den Luftauslass nicht ab.

* Nettogewicht: 4.1 kg

So entsorgen Sie das Gerat:

Dieses Gerat wurde gemalR der europdischen
Richtlinie Uber Elektro- und Elektronik- Altgerate
ﬁf (WEEE) gekennzeichnet.
|

Das bedeutet, dass das Gerat eine Gefahr fir
die Umwelt und die Gesundheit von Menschen
darstellen kann, da es gefahrliche Substanzen
enthalt. Bitte entsorgen Sie dieses Produkt an
der 6ffentlichen Recyclingstelle.

Wenn Sie Fragen haben oder Hilfe bei
Ihrem Airfryer bendtigen, kontaktieren
Sie bitte service@onyxcookware.de
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m SCHEMA DE LA STRUCTURE DU PRODUIT

) Poignée du panier de
@ Affichage fritguse P

@ Sortie d'échappement @ Grille de friteuse
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H OPERATIONS ELEMENTAIRES

AFFICHAGE:

Réglage de la température vers le bas

Réglage du temps vers le haut

Réglage du temps vers le bas

Bouton lampe

Bouton de sourdine

@ Programmes

@ Affichage de la température et du temps

Bouton d'alimentation

Bouton de démarrage/pause

CHCRCRCRCRCONCHO

@ Réglage de la température vers le haut Bouton de rappel

COMMENT CA FONCTIONNE:

Branchez la friteuse a air, appuyez sur .
. ) ppuy Appuyez sur le bouton de démarrage/
le bouton d'alimentation pour allumer .
) pause pour commencer la cuisson.
I'affichage.
Remplissez la cuve avec vos aliments Lorsque la cuisson est terminée, éte-

préférés, replacez la cuve dans la friteuse & ignez la friteuse a air en maintenant

@ air. Veillez a bien placer la cuve dans la frit- le bouton d'alimentation enfonceé. La
euse 3 air. La cuisson ne commencera pas si friteuse a air se refroidira et s'arrétera
la cuve n'est pas correctement placée. au bout de quelques minutes.

Choisissez le programme que vous souhai-
@ tez utiliser en appuyant sur les boutons de
programme, ou choisissez manuellement le Lz frltguse cltllr d(,)'t étre placée a
) température ambiante pendant
temps et la température. au moins 24 heures pour éviter les
dysfonctionnements ou un temps de
cuisson plus long.
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ﬂ OPERATIONS ELEMENTAIRES

PROGRAMMES:

Les programmes sont préréglés a dif-
férentes durées et températures pour

une mise en route plus rapide. Si vous
avez I'habitude de cuire des frites au four
a 220°C pendant 20 minutes, les frites
doivent étre cuites a environ 200°C dans la
friteuse a air.

©

Veuillez noter que vous devez ajuster le
temps et la température en fonction de la
quantité d'aliments que vous ajoutez dans
la cuve. Un poulet de 2 kg nécessite un
temps de cuisson plus long qu'un blanc de
poulet de 0,5 kg.

©

Vérifiez toujours vos aliments, si les
aliments ne sont pas assez cuits, prolongez
un peu le temps de cuisson. Si les aliments
sont trop cuits, pensez a réduire le temps
et la température la prochaine fois.

©

Nous vous recommandons d'expérimenter
avec les réglages de temps et de tempéra-
ture pour différents aliments jusqu’a ce
que vous trouviez vos parametres préférés!

©

Air Fry:

AR FR
Ce programme fait circuler rapidement de l'air chaud

autour de la nourriture pour la cuire, lui donnant
une texture croustillante et frite sans utiliser d’huile
excessive. C'est parfait pour préparer des versions
plus saines de plats frits comme des frites, des ailes
de poulet et plus encore.

¢ Keep warm:
Teep i

Le programme de maintien au chaud maintient une
température basse et constante pour garder votre
nourriture cuite au chaud sans la cuire davantage
ni la dessécher. Il est pratique pour avoir des repas

préts a étre servis.

N . .
W Bake: Preheat:

Le&/gl‘a’ogramme de cuisson préconfiguré "Bake” regle
la friteuse a air pour assurer une distribution de
chaleur constante et uniforme, ce quila rend idéale
pour la cuisson d’une grande variété d'aliments tels
que des gateaux, des cookies, des muffins, voire des
gratins. Vous pouvez obtenir des produits de boulan-
gerie moelleux et uniformément dorés facilement.

“ReneR

La préchauffe vous permet de régler la friteuse a

air a la température de cuisson souhaitée avant d'y
placer votre nourriture. Cela garantit que votre nour-
riture commence a cuire immédiatement a la bonne
température pour des résultats optimaux.

@ Roast:

Le%grogramme de cuisson préconfiguré "Roast” op-
timise la température et les réglages du ventilateur
de la friteuse a air pour créer un environnement de
cuisson similaire a celui d'une rétissoire. Il est parfait
pour rotir des viandes, de la volaille et des [égumes,
ce qui donne des plats juteux et savoureux avec une
surface dorée.

Broil:

LengO?ogramme de cuisson préconfiguré "Broil”
concentre la chaleur sur I'élément supérieur pour
cuire rapidement et dorer la surface supérieure de
votre nourriture. Il est excellent pour faire fondre
du fromage sur des gratins et obtenir une crolte
croustillante sur les plats.

Bacon:

Saco™

Le programme bacon utilise les temps et températu-
res recommandés pour cuire le bacon. Il fait circuler
de I'air chaud afin d’obtenir une texture croustillan-
te.

Conseils:

Grill:

GRIL
Ce programme est parfait pour cuire un steak.

Lorsque c’est fait, vérifiez si le steak est cuit a votre
godlt.

« Utilisez un peu d’huile pour un résultat plus croustillant.
« Sortez périodiquement la cuve et secouez un peu les ingrédients. Replacez la cuve pour obtenir un

résultat plus uniforme.
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ﬂ OPERATIONS ELEMENTAIRES

Bouton lampe:

La friteuse a air est équipée d’'une lampe positionnée sous I'élément chauffant. Pour activer la lumiere,
appuyez simplement sur le bouton de lampe. Si vous ne I'éteignez pas manuellement, la lumiere s'éteindra
automatiquement aprés 10 secondes.

Bouton muet:

La friteuse a air est équipée d'une fonction de sourdine. Lorsqu’elle est activée, le bouton clignotera. Vous
pouvez utiliser cette fonction de sourdine pour supprimer le son de bip pendant les réglages de la friteuse
a air. Il est important de noter que cette fonction de sourdine n'affectera pas le son de rappel de la minute-
rie ni I'alerte de fin de cuisson.

Bouton de rappel de rotation:

La friteuse a air est équipée d'une fonction de rappel manuel pour retourner les aliments. Pour l'activer,
appuyez sur le bouton de rappel pour tourner. L'icbne commencera a clignoter, vous permettant d'ajuster
le temps en appuyant sur les boutons de temps haut/bas. Vous pouvez régler des intervalles de 5, 10, 15
ou 30 minutes.
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ﬂ OPERATIONS ELEMENTAIRES
COMMENT FONCTIONNE LE POT:

Lorsque la cuve est replacée dans la friteuse a air,
assurez-vous qu'elle est correctement insérée. La cuve
doit étre alignée avec le reste de la friteuse a air. La
cuve nécessite une légére pression pour étre corre-
ctement insérée, vous entendrez un petit clic, ce qui
signifie que la cuve est correctement placée.

Lorsque vous devez nettoyer la cuve, vous pouvez
la laver soit au lave-vaisselle, soit a la main avec du
liquide vaisselle et de I'eau. N'utilisez pas d'éponges
abrasives, car cela peut endommager la fonction
antiadhésive.

COMMENT FONCTIONNE LE GRILL:

Le grill peut étre retiré de la casserole et n'a pas besoin d'étre inséré a chaque
utilisation de la friteuse a air. Ce grill est particulierement parfait lorsque vous
cuisinez des aliments qui liberent de la graisse. Le grill sépare les aliments de la
graisse, de sorte que les aliments deviennent croustillants.

La casserole comporte également 4 trous sur le c6té afin que vous puissiez placer
le grill plus pres de I'élément chauffant ; alignez les patins en silicone sur le grill
avec les trous.

Le grill peut étre lavé au lave-vaisselle ou a la main, de la méme maniére que la
casserole.

Veuillez noter que les patins en silicone doivent étre retirés avant de nettoyer le

grill.

PROBLEMES/ERREURS:

Nous avons indiqué quelques erreurs et ce que vous devriez faire si l'erreur se produit. La friteuse a air
doit étre débranchée et placée a température ambiante pendant 24 heures avant utilisation. Si la friteuse
a air est froide lors de son utilisation, I'élément chauffant aura besoin d’'un peu plus de temps pour se

préparer.
Le bouton d’alimentation n'apparait La friteuse a air ne démarre pas
pas Sila friteuse a air ne démarre pas lorsque
Sile bouton d'alimentation n'apparait pas vous 'avez allumée et que vous avez
@ lorsqu'il est branché, vérifiez que vous @ effectué toutes les préparations, vérifiez
avez correctement branché la friteuse a si la cuve est correctement placée dans la
air et que la prise est allumée. Lorsque la friteuse a air. La friteuse a air ne démarre
friteuse a air est correctement branchée, pas sila cuve n'est pas correctement placée
le bouton d'alimentation apparaftra. dans la friteuse a air.
La friteuse a air s'allume/éteint ) L
E1 - C'est une erreur de la friteuse a air,

toute seule ) . ;

, . . ) veuillez contacter notre service client.
C'est une erreur de la friteuse a air, veuil-

lez contacter notre service client.
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ﬂ AVANT LA PREMIERE UTILISATION
@ Retirez tout 'emballage.

Placez la friteuse a air a au moins 30 cm du mur
ou d'autres matériaux inflammables.

Nettoyez la cuve et la grille avec de l'eau
chaude, du liquide vaisselle et une éponge

@ La friteuse a air a besoin d’espace pour la
non abrasive.

circulation de l'air.

La friteuse a air utilise de l'air chaud. Ne
@ remplissez pas la cuve d'huile ou de matiéres

umide. )
grasses pour la friture.

Placez-la sur une surface résistante a la chal-
eur, stable et plane.

@ Nettoyez la friteuse a air avec un chiffon
h

Ne placez aucun objet sur la friteuse a air. Cela
perturbe le flux d'air et affecte le résultat final.

PREMIERE UTILISATION

Choisissez le bon programme ou réglez
@ le temps et la température manuelle-

Branchez le cable d'alimentation.
ment.

Lorsque le minuteur sonne 5 fois, les

Appuyez sur le bouton d'alimentation @
aliments devraient étre préts.

pour allumer.

@ Si ce n'est pas le cas, laissez cuire qu-

Ouvrez soigneusement la cuve. elques minutes de p|US.

Remplissez la cuve d'aliments.

CIHCICIC,

ENTRETIEN ET MANTENANCE
AVANT NETTOYAGE:

e Débranchez la friteuse a air.

« Laissez la friteuse a air
refroidir.

¢ La friteuse a air elle-méme
ne convient pas au lave-vais-
selle, ne la plongez pas dans
I'eau ou d'autres liquides.

* Nettoyez la surface avec
de I'eau chaude, du liquide
vaisselle et une éponge non
abrasive.
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* Lors du nettoyage de la cuve et
de la grille, vous pouvez les laver
a la main ou au lave-vaisselle.

* Si des saletés tenaces se
trouvent dans la cuve : Remplis-
sez-la d’eau chaude et de savon
et laissez-la tremper avant de

la nettoyer a la main ou au
lave-vaisselle.

+ Nettoyez avec un chiffon
humide.

+ N'utilisez pas de laine d'acier
ou d'autres nettoyants abra-
sifs. Cela peut endommager la
friteuse a air.

+ L'élément chauffant peut
étre nettoyé avec un chiffon
humide ; cependant, nous
vous recommandons d'étre
trés prudent et d'éteindre la
friteuse a air, de débrancher la
prise et de laisser la friteuse a
air refroidir avant de nettoyer
I'élément chauffant.




mAVERTISSEMENT

Veuillez lire le manuel avant d'utiliser la
friteuse a air.

Evitez de toucher la surface et lintérieur de la
friteuse a air lorsqu’elle est utilisée. Cela peut

étre chaud.

De l'air chaud sortira de la sortie d'air et de
la cuve de friture. Gardez une distance de
sécurité.

Trop d'huile dans la friteuse a air peut étre un
danger d'incendie.

Ne couvrez pas la sortie d'air lors de I'utili-
sation.

En raison de I'air chaud provenant de la sortie
d‘air, placez la friteuse a air a 30 cm du mur.

JANN
JAN
JAN

AVERTISSEMENT DE SECURITE

0
O
O
0

PARTICULARITES TECHNIQUES

Ce symbole indique qu'il y aura de l'air chaud
sortant de la sortie d'échappement.

Placez la friteuse a air a au moins 30 cm du
mur ou d'autres matériaux inflammables.

Gardez la fiche propre et en bon état.

Evitez les chocs électriques - ne branchez ou
débranchez pas avec les mains mouillées.

N'utilisez pas la friteuse a air a d'autres fins
que celles prévues.

Eloignez des matériaux inflammables. Eloignez des enfants.

Placez la friteuse a air sur une surface ré-

) . Usage domestique uniquement.
sistante a la chaleur et plane.

CHRCNCONC

» Tension nominale : 220-240V

* Fréguence nominale : 50/60Hz

Gardez une distance d’au moins 30 cm du
mur ou d'autres matériaux inflammables. Ne
couvrez pas la sortie dair.

* Puissance nominale : 1350W
+ Capacité de friture : 4 L
* Poids net: 4.1 kg

Comment se débarrasser du produit :

Cet appareil a été identifié conformément a
la directive européenne relative aux Déchets
d'équipements électriques et électroniques -
WEEE.

Cela signifie que I'appareil peut étre dangereux
pour I'environnement et la santé des person-
nes, car il contient des substances dangereuses.
Veuillez jeter ce produit au site de recyclage
public.

i

Si vous avez des questions ou avez besoin
d'aide concernant votre friteuse a air, veuillez
contacter service@onyxcookware.fr
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s SCHEMA DEL PRODOTTO

Maniglia del cestello per
friggitrice

@ Uscita di scarico @ Griglia per friggitrice

Ventose

@ Cestello per friggitrice
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OPERAZIONI DI BASE

DISPLAY:

Regolazione temperatura verso il basso

Regolazione tempo verso l'alto

Regolazione tempo verso il basso

Pulsante luce

Pulsante muto

@ Programmi

@ Visualizzazione temperatura e tempo

Pulsante di accensione

Pulsante di avvio/pausa

Pulsante promemoria

CHCRCRCRCRONCHO

@ Regolazione temperatura verso l'alto

COME FUNZIONA:

Collegare la friggitrice ad aria, premere il . . .
& ) &8 ) P ) Premere il pulsante di avvio/pausa per
pulsante di accensione per accendere il )
) avviare la cottura.

display.

Riempire il contenitore con il cibo preferito, Quando il cibo & pronto, spegnere la

riposizionare il contenitore nella friggitrice friggitrice ad aria tenendo premuto il
@ pulsante di accensione. La friggitrice

ad aria. Assicurarsi di posizionare corretta-
@ mente il contenitore nella friggitrice ad aria. ad aria si raffreddera e si fermera

La cottura non iniziera se il contenitore non dopo alcuni minuti.

€ posizionato correttamente nella friggitri-

ce ad aria.

Scegli il programma che desideri utilizza-

. ) La friggitrice ad aria deve essere posi-

@ re premendo i pulsanti del programma zionata a temperatura ambiente per
o seleziona manualmente il tempo e la almeno 24 ore per evitare malfunzio-
temperatura. namenti o tempi di cottura pit lunghi.

38 ony~ cookware




sy OPERAZIONI DI BASE

PROGRAMMI:

| programmi sono preimpostati con tempi
e temperature diversi per iniziare piu
velocemente. Se di solito si cuociono le
patatine fritte a 220°C per 20 minuti nel
forno, le patatine fritte dovrebbero essere
cotte a circa 200°C nella friggitrice ad aria.

©

Si prega di notare che & necessario rego-
lare il tempo e la temperatura, piu cibo si
aggiunge al contenitore. Un pollo da 2 kg
deve essere cotto piu a lungo rispetto a un
petto di pollo da 0,5 kg.

©

Verificare sempre il cibo, se il cibo & ancora
crudo, lasciarlo cuocere un po’ di piu. Se il
cibo e troppo cotto, ricordarsi di ridurre il
tempo e la temperatura la prossima volta.

©

Consigliamo di sperimentare con le
impostazioni di tempo e temperatura per
diversi alimenti finché non si trova I'im-
postazione preferita!

©

Air Fry:

A
QL’J?gStO programma fa circolare rapidamente aria
calda intorno al cibo per cuocerlo, conferendogli

una consistenza croccante e fritta senza utilizzare
eccessivamente olio. E perfetto per preparare versioni
piu salutari di cibi fritti come patatine fritte, ali di pollo
e altro.

@ Grill:
GRILV N
Questo programma e perfetto per cuocere una

bistecca. Quando e pronto, controlla se la bistecca &
cotta a tuo piacimento.

N .
\}‘},y Bake:

Il f)ArKcE)gramma preimpostato "Bake” imposta la
friggitrice ad aria per garantire una distribuzione
uniforme e costante del calore, rendendola ideale
per la cottura di una vasta gamma di alimenti come
torte, biscotti, muffin e persino casseruole. E pos-
sibile ottenere dolci cotti soffici e uniformemente
dorati con facilita.

Bacon:

Saco™
Il programma bacon utilizza i tempi e le temperature
consigliati per cuocere il bacon. Fa circolare aria
calda per ottenere una consistenza croccante.

@7 Roast:

Ronst
Il programma preimpostato "Roast” ottimizza la

temperatura e le impostazioni del ventilatore della
friggitrice ad aria per creare un ambiente di cottura
simile a quello di una griglia. E perfetto per arrostire
carni, pollame e verdure, ottenendo piatti succulenti
e dorati all'esterno.

¢ Keep warm:

Il programma di mantenimento in caldo mantiene
una temperatura bassa e costante per mantenere
il cibo cotto caldo senza cuocerlo ulteriormente o
seccarlo. E utile per avere i pasti pronti da servire.

Broil:

8RO

Il programma preimpostato "Broil” concentra il
calore sull’elemento superiore per cuocere e dorare
rapidamente la superficie superiore del cibo. E
eccellente per fondere il formaggio sulle casseruole
e ottenere una crosta croccante sui piatti.

Suggerimenti:

Preheat:

“Rener

Il preriscaldamento consente di impostare la frig-
gitrice ad aria alla temperatura di cottura desiderata
prima diinserire il cibo. Cio garantisce che il cibo
inizi a cuocere immediatamente alla temperatura
corretta per risultati ottimali.

« Utilizzare un po’ di olio per ottenere un risultato piu croccante.
« Tirare fuori periodicamente il contenitore e agitare leggermente gli ingredienti. Rimettere il conteni-

tore per ottenere un risultato pit uniforme.
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™ OPERAZIONI DI BASE

Pulsante luce:

La friggitrice ad aria & dotata di una lampada posizionata sotto I'elemento riscaldante. Per attivare la luce,
basta premere il pulsante della lampada. Se non viene spenta manualmente, la luce si spegnera automati-
camente dopo 10 secondi.

Pulsante muto:

La friggitrice ad aria & dotata di una funzione di silenziamento. Quando & attivata, il pulsante lampeggia. E
possibile utilizzare questa funzione di silenziamento per eliminare il suono del beep durante le imposta-
zioni dell'ariafryer. E importante notare che questa funzione di silenziamento non influisce sul suono di
promemoria del timer o sulla segnalazione di fine cottura.

Pulsante promemoria di girare:

La friggitrice ad aria € dotata di una funzione di promemoria manuale per girare il cibo. Per attivarla, pre-
mere il pulsante di promemoria per girare. L'icona iniziera a lampeggiare, consentendo di regolare il tempo
premendo i pulsanti di tempo su/gil. E possibile impostare intervalli di 5, 10, 15 o 30 minuti.
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" OPERAZIONI DI BASE
COME FUNZIONA LA PENTOLA:

Quando si riposiziona il contenitore nella friggitrice ad
aria, assicurarsi che sia inserito correttamente. Il conte-
nitore deve essere allineato con il resto della friggitrice
ad aria. Il contenitore richiede una leggera pressione per
essere inserito correttamente, si sentira un piccolo clic,

il che significa che il contenitore € posizionato corretta-
mente.

Quando & necessario pulire il contenitore, & possibi-

le lavarlo sia in lavastoviglie sia @ mano con acqua e
sapone per piatti. Non utilizzare spugne abrasive, poiché
potrebbero rimuovere la funzione antiaderente.

COME FUNZIONA LA GRIGLIA:

La griglia pud essere rimossa dalla pentola e non € necessario inserirla ogni volta
che si utilizza I'air fryer. Questa griglia € particolarmente perfetta quando si cuci-
nano cibi che rilasciano grasso. La griglia separa il cibo dal grasso, in modo che il
cibo diventi bello e croccante.

La pentola ha anche 4 fori ai lati in modo da poter posizionare la griglia piu vicino
all'elemento riscaldante; allineare i tappetini in silicone sulla griglia con i fori.

La griglia puo essere lavata in lavastoviglie o a mano, nello stesso modo della
pentola.

Si prega di notare che i tappetini in silicone devono essere rimossi prima di pulire
la griglia.

PROBLEMI/ERRORI:

Abbiamo specificato alcuni errori e cosa fare se si verifica un errore. La friggitrice ad aria deve essere scol-
legata e posta a temperatura ambiente per 24 ore prima dell'uso. Se la friggitrice ad aria e fredda, quando
viene utilizzata, I'elemento riscaldante avra bisogno di un po’ pit di tempo per prepararsi.

Il pulsante di accensione non appare La friggitrice ad aria non si avvia
Se il pulsante di accensione non appare Se la friggitrice ad aria non si avvia quando
quando viene collegato, verificare se € stata accesa e sono state effettuate tutte
@ la friggitrice ad aria € stata collegata @ le preparazioni, verificare se il contenitore
correttamente e se la presa e accesa. stato posizionato correttamente nella frig-
Quando la friggitrice ad aria e collegata gitrice ad aria. La friggitrice ad aria non si
correttamente, il pulsante di accensione avviera se il contenitore non & posizionato
apparira. correttamente nella friggitrice ad aria.
La friggitrice ad aria si accende/ . o
E1 - Questo &€ un errore della friggitrice ad

spegne da sola ) . e

R o aria, contattare il nostro servizio clienti.
Questo é un errore della friggitrice ad

aria, contattare il nostro servizio clienti.
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=8 PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

@ Rimuovere tutta la confezione.

Pulire il contenitore e la griglia con acqua
calda, sapone per piatti e una spugna non
abrasiva.

Pulire la friggitrice ad aria con un panno
umido.

Posizionarla su una superficie resistente al
calore, stabile e livellata.

PRIMO UTILIZZO

©
©

Posizionare la friggitrice ad aria a almeno 30 cm
dal muro o da altri materiali inflammabili.

La friggitrice ad aria ha bisogno di spazio per la
circolazione dell'aria.

La friggitrice ad aria utilizza aria calda. Non
riempire il contenitore di olio o grasso per
friggere.

Non posizionare oggetti sulla friggitrice ad aria.
Questo disturba il flusso d'aria e influenza il
risultato finale.

Collegare il cavo di alimentazione.

Scegliere il programma giusto o imposta-
re manualmente il tempo e la tempera-
tura.

Premere il pulsante di accensione per
accendere.

Quando il timer emette 5 segnali acusti-
ci, il cibo dovrebbe essere pronto.

Aprire con attenzione il contenitore.

®
®
@

Se non é cosi, lasciar cuocere qualche
minuto in piu.

CIECIRCHC,

Riempire il contenitore di cibo.

CURA E MANUTENZIONE

PRIMA DELLA PULIZIA:

¢ Scollegare la friggitrice ad

e Lasciare raffreddare la
friggitrice ad aria.

) * Quando si pulisce il contenito-
aria. re e la griglia, & possibile lavarli a
mano o in lavastoviglie.

+ Non utilizzare lana di acciaio
o altri detergenti abrasivi.
Questo pud danneggiare la
friggitrice ad aria.

« La friggitrice ad aria stessa
non é lavabile in lavastovig-

lie, non immergerla in acqua
o altri liquidi.

« Pulire la superficie con
acqua calda, sapone per piatti
e una spugna non abrasiva.
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* Se ci sono sporco ostinato nel
contenitore: Riempirlo di acqua
calda e sapone e lasciarlo in am-
mollo prima di pulirlo a mano o
in lavastoviglie.

+ Pulire con un panno umido.

+ L'elemento riscaldante puo
essere pulito con un panno
umido; tuttavia, raccomandia-
mo di fare molta attenzione

e di spegnere la friggitrice ad
aria, scollegare la spina dalla
presa e lasciare raffreddare

la friggitrice ad aria prima di
pulire 'elemento riscaldante.



M AVVERTENZE

Si prega di leggere il manuale prima di utiliz- Evitare di toccare la superficie e I'interno della
A zare la friggitrice ad aria. A friggitrice ad aria quando & in uso. Potrebbe
essere caldo.

Troppo olio nella friggitrice ad aria puod esse- Dalluscita d'aria e dal contenitore di friggi-
re un pericolo d'incendio. tura fuoriesce aria calda. Mantenersi a una

distanza di sicurezza.

d‘aria, posizionare la friggitrice ad aria a 30

A Non coprire l'uscita d'aria durante l'uso.
cm dal muro.

/_\ A causa dell'aria calda proveniente dall'uscita

AVVISI RIGUARDANTI LA SICUREZZA

Posizionare la friggitrice ad aria a almeno 30

Mantenere la spina pulita e in buone condi-
cm dal muro o da altri materiali inflammabili.

zioni.

Evitare le scosse elettriche: non collegare o
scollegare con le mani bagnate.

Non utilizzare la friggitrice ad aria per scopi
diversi da quelli previsti.

Tenere lontano da materiali inflammabili. Tenere lontano dalla portata dei bambini.

Posizionare la friggitrice ad aria su una super-

L ) ; Solo per uso domestico.
ficie resistente al calore e livellata.

CHRCNCONC
CRCNCNC

SPECIFICHE TECNICHE

« Tensione nominale: 220-240V Questo simbolo indica che dall'uscita di scari-
co fuoriesce aria calda.

+ Frequenza nominale: 50/60Hz

Mantenersi almeno a 30 cm dal muro o da
altri materiali inflammabili. Non coprire

+ Capacita di friggere: 4 L I'uscita d'aria.

» Potenza nominale: 1350W
* Peso netto: 4.1 kg

Smaltimento del prodotto:
Questo apparecchio é stato identificato in
conformita alla direttiva europea che regola lo

smaltimento di apparecchiature elettriche ed
ﬁf elettroniche (WEEE).
|

Cio significa che I'elettrodomestico contiene
sostanze dannose che potrebbero causare
danni allambiente e alla salute delle persone.
Consegna questo prodotto al centro pubblico
adibito al trattamento dei rifiuti.

Se hai domande o hai bisogno di aiuto
con la tua friggitrice ad aria, contatta
service@onyxcookware.it
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i STRUUCTUURSCHEMA VAN HET PRODUCT

@ Displ Handvat van het frituur-
Isplay mandje
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. ALGEMENE BEDIENINGSWIJZE

DISPLAY:

@ Programma’s

@ Temperatuur- en tijdweergave

@ Temperatuurverhoging

Temperatuurverlaging

Tijdsverhoging

Tijdsverlaging

Lampknop

Dempen knop

Aan/uit-knop

Start/pauze-knop

Herinneringsknop

CHCRCRCRCRONCHO

HOE HET WERKT:

op de aan/uit-knop om het display in te
schakelen.

@ Steek de airfryer in het stopcontact en druk

@ Druk op de start/pauze-knop om te
beginnen met koken.

Vul de pan met je favoriete voedsel en
plaats de pan terug in de airfryer. Zorg

@ ervoor dat de pan correct is geplaatst. De
airfryer begint niet met koken als de pan
niet correct is geplaatst.

Wanneer het eten klaar is, schakel je

@ de airfryer uit door de aan/uit-knop
ingedrukt te houden. De airfryer koelt
af en stopt na enkele minuten.

Kies het programma dat u wilt gebruiken

@ door op de programmaknoppen te druk-
ken, of kies handmatig de tijd en tempera-
tuur.
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De airfryer moet minimaal 24 uur op

kamertemperatuur worden geplaatst
om storingen of langere kooktijden te
voorkomen.




" ALGEMENE BEDIENINGSWIJZE

PROGRAMMA'S:

De programma’s zijn vooraf ingesteld op
verschillende tijden en temperaturen om
sneller te beginnen. Als je normaal gespro-
ken frites kookt op 220 °C gedurende

20 minuten in de oven, moeten de frites
ongeveer op 200 °C worden gekookt in de
airfryer.

©

Let op dat je de tijd en temperatuur moet
aanpassen, des te meer voedsel je aan het
mandje toevoegt. Een kip van 2 kg moet
langer worden gekookt dan een kippen-
borst van 0,5 kg.

©

Controleer altijd je eten, als het eten nog
niet gaar is, geef het dan wat meer tijd. Als
het eten te gaar is, onthoud dan om de
tijd en temperatuur de volgende keer te
verlagen.

©

We raden aan te experimenteren met de

@ instellingen van tijd en temperatuur voor
verschillende voedingsmiddelen totdat je je
favoriete instelling hebt gevonden!

Air Fry:

g pd
Dit programma laat hete lucht snel rond het voedsel

circuleren om het te bereiden, waardoor het een
knapperige en gefrituurde textuur krijgt zonder over-
matig veel olie te gebruiken. Het is perfect voor het
maken van gezondere versies van gefrituurd voedsel
zoals friet, kippenvleugels en meer.

Broil:

BROW

Het vooraf ingestelde Grill-programma concentreert
de warmte op het bovenste element om de boven-
kant van uw voedsel snel te koken en te bruinen. Het
is uitstekend geschikt voor het smelten van kaas op
ovenschotels en voor het verkrijgen van een knap-
perige korst op gerechten.

N .
\}‘},;) Bake:

HetVooraf ingestelde Bak-programma stelt de hete-
luchtfriteuse in om een consistente en gelijkmatige
warmteverdeling te bieden, waardoor het ideaal is
voor het bakken van een breed scala aan items zoals
taarten, koekjes, muffins en zelfs ovenschotels. U
kunt eenvoudig luchtige, gelijkmatig bruine gebak-
ken producten bereiken.

@7 Roast:

H%)ﬁooraf ingestelde Braad-programma optima-
liseert de temperatuur- en ventilatorinstellingen
van de heteluchtfriteuse om een kookomgeving te
creéren die lijkt op braden. Het is perfect voor het
roosteren van vlees, gevogelte en groenten, wat
resulteert in sappige, smakelijke gerechten met een
gouden korst.

Bacon:

Hg?;pekprogramma gebruikt de aanbevolen tijd- en
temperatuurinstellingen om spek te bereiden. Het
laat hete lucht circuleren om een knapperige textuur
te verkrijgen.

¢%¢ Keep warm:
Repwp®
Het programma Warmhouden handhaaft een lage,

constante temperatuur om uw gekookte voedsel
warm te houden zonder het verder te koken of uit te
drogen. Het is handig om maaltijden klaar te houden
om te serveren.

Grill:

GRIL
Dit programma is perfect voor het bereiden van

een steak. Controleer na afloop of de steak naar uw
wens is bereid.

Tips:

Preheat:

“Bener

Voorverwarmen stelt u in staat om de heteluchtfrit-
euse in te stellen op de gewenste kooktemperatuur
voordat u uw voedsel erin plaatst. Dit zorgt ervoor
dat uw voedsel direct begint te koken bij de juiste
temperatuur voor optimale resultaten.

* Gebruik een beetje olie voor een knapperiger resultaat.
+ Haal de pan af en toe uit de airfryer en schud de ingrediénten een beetje. Plaats de pan terug voor

een gelijkmatiger resultaat.
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' ALGEMENE BEDIENINGSWUZE

Lampknop:

De heteluchtfriteuse is uitgerust met een lamp die onder het verwarmingselement is geplaatst. Om het
licht te activeren, drukt u eenvoudig op de lampknop. Als u het niet handmatig uitschakelt, wordt het licht
automatisch na 10 seconden uitgeschakeld.

Dempen-knop:

De heteluchtfriteuse is uitgerust met een dempfunctie. Wanneer deze is geactiveerd, knippert de knop.

U kunt deze dempfunctie gebruiken om het piepgeluid tijdens het instellen van de heteluchtfriteuse te
dempen. Let op dat deze dempfunctie het geluidssignaal van de timer of het signaal bij voltooiing van het
koken niet beinvloedt.

Herinneringsknop omdraaien:

De heteluchtfriteuse is uitgerust met een handmatige herinneringsfunctie om het voedsel om te draaien.
Om deze te activeren, drukt u op de knop voor het herinneren om te draaien. Het pictogram begint te
knipperen, waardoor u de tijd kunt aanpassen door op de tijd omhoog/omlaag knoppen te drukken. U kunt
intervallen van 5, 10, 15 of 30 minuten instellen.

48 ony—~ cookware




'l ALGEMENE BEDIENINGSWIZE
HOE DE POT WERKT:

Zorg ervoor dat de pan correct in de airfryer is
geplaatst wanneer je de pan terugzet. De pan moet

in lijn liggen met de rest van de airfryer. De pan moet
een beetje worden ingeduwd om correct te worden
geplaatst; je hoort dan een klikgeluid, wat betekent dat
de pan correct is geplaatst.

Wanneer je de pan moet schoonmaken, kun je deze in
de vaatwasser reinigen of met de hand met afwasmid-
del en water. Gebruik geen schurende sponzen, dit kan
de antiaanbaklaag verwijderen.

HOE DE GRILL WERKT:

De grill kan uit de pan worden gehaald en hoeft niet elke keer te worden ingevo-
egd wanneer u de airfryer gebruikt. Deze grill is vooral perfect wanneer u voedsel
bereidt dat vet afgeeft. De grill scheidt het voedsel van het vet, zodat het voedsel
lekker knapperig wordt.

De pan heeft ook 4 gaten aan de zijkant, zodat u de grill dichter bij het verwar-
mingselement kunt plaatsen; lijn de siliconen pads op de grill uit met de gaten.
De grill kan in de vaatwasser of met de hand worden gewassen, op dezelfde
manier als de pan.

Let op dat de siliconen pads moeten worden verwijderd voordat de grill wordt
gereinigd.

PROBLEMEN/FOUTEN:

We hebben een paar fouten gespecificeerd en wat je moet doen als de fout zich voordoet. De airfryer
moet worden losgekoppeld en op kamertemperatuur worden geplaatst gedurende 24 uur, voordat je
hem gebruikt. Als de airfryer koud is wanneer je hem gebruikt, heeft het verwarmingselement wat meer
tijd nodig om klaar te zijn.

De aan/uit-knop verschijnt niet. De airfryer start niet.

Q)

Als de aan/uit-knop niet verschijnt
wanneer de airfryer is aangesloten,
controleer dan of je de airfryer correct
hebt aangesloten en of het stopcontact
is ingeschakeld. Wanneer de airfryer
correct is aangesloten, verschijnt de aan/
uit-knop.

De airfryer schakelt zichzelf in/uit.
Ditis een foutin de airfryer, neem con-
tact op met onze klantenservice.

®

®

Als de airfryer niet start wanneer je hem
hebt ingeschakeld en alle voorbereidingen
hebt getroffen, controleer dan of de pan
correct is geplaatst. De airfryer start niet
als de pan niet correct is geplaatst.

E1 - Ditis een foutin de airfryer, neem
contact op met onze klantenservice.
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8 VOORAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

@ Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

Maak de pan en grill schoon met warm water,
afwasmiddel en een niet-schurende spons.

doek.

Plaats de airfryer op een hittebestendige,
stabiele en vlakke ondergrond.

@ Maak de airfryer schoon met een vochtige

EERSTE GEBRUIK

Plaats de airfryer ten minste 30 cm van de muur
of andere brandbare materialen.

De airfryer heeft ruimte nodig voor luchtcircula-
tie.

met olie of frituurvet.

Plaats geen voorwerpen op de airfryer. Dit
verstoort de luchtstroom en beinvioedt het
eindresultaat.

@ De airfryer gebruikt hete lucht. Vul de pan niet

Kies het juiste programma of stel de tijd
en temperatuur handmatig in.

@ Sluit de stekker aan op het stopcontact.
Druk op de aan/uit-knop omin te

@ schakelen.

Wanneer de timer 5 keer piept, moet
het eten klaar zijn.

@ Open de pan voorzichtig.

Zo niet, geef het dan nog een paar
minuten.

CIRCIC)

@ Vul de pan met voedsel.

REINIGING EN ONDERHOUD

VOOR HET REINIGEN:

* Koppel de airfryer los.

* Laat de airfryer afkoelen.
gewassen.
* De airfryer zelf is niet
vaatwasmachinebestendig,
dompel hem niet onder in
water of andere vloeistoffen.

* Maak het oppervlak schoon
met warm water, afwasmiddel

en een niet-schurende spons. vochtige doek.
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* Bij het reinigen van de pan en
de grill kunnen ze met de hand
of in de vaatwasser worden

¢ Als er hardnekkig vuil in de

pan zit: vul hem met warm wa-
ter en zeep en laat hem weken
voordat je hem met de hand of
in de vaatwasser schoonmaakt.

* Maak schoon met een

* Gebruik geen staalwol of
andere schurende reinigings-
middelen. Dit kan de airfryer
beschadigen.

* Het verwarmingselement

kan worden gereinigd met een
vochtige doek; we raden echter
aan om zeer voorzichtig te zijn
en de airfryer uit te schakelen,
de stekker uit het stopcontact
te halen en de airfryer af te
laten koelen voordat je het
verwarmingselement reinigt.




M VOORZORGSMAATREGELEN

Lees de handleiding voordat je de airfryer Vermijd aanraking van het oppervlak en de
A gebruikt. A binnenkant van de airfryer wanneer deze in
gebruik is. Het kan heet zijn.

Te veel olie in de airfryer kan een brandge- Er zal hete lucht uit de luchtuitlaat en het
Vi " \ vaar zijn. frituurmandje komen. Houd op een veilige
afstand.

A Bedek de luchtuitlaat niet tijdens het gebruik. A Vanwege de hete lucht uit de luchtuitlaat,
plaats de airfryer op 30 cm afstand van de
muur.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWING

Houd de stekker schoon en onbeschadigd. Plaats de airfryer ten minste 30 cm van de
muur of andere brandbare materialen.

Vermijd elektrische schokken - steek of trek Gebruik de airfryer niet voor andere doelein-
de stekker niet uit met natte handen. den dan waarvoor deze bedoeld is.

Houd brandbare materialen uit de buurt. @ Houd het buiten het bereik van kinderen.

vlakke ondergrond.

CHRCNCONC

Plaats de airfryer op een hittebestendige en @ Alleen voor huishoudelijk gebruik

TECHNISCHE SPECIFICATIES

« Nominale spanning: 220-240V Dit symbool geeft aan dat er hete lucht uit de
' uitlaat komt.

« Nominale frequentie: 50/60Hz

Houd ten minste 30 cm afstand van de muur
of andere brandbare materialen. Bedek de

* Frituurcapaciteit: 4 L luchtuitlaat niet.

* Nettogewicht: 4.1 kg

* Nominale vermogen: 1350W

Het product afvoeren:

Dit apparaat valt onder de Europese richtlijn

betreffende afgedankte elektrische en elektro-
ﬁf nische apparatuur (WEEE).

Dit betekent dat het apparaat een gevaar
B |5ninhouden voor het milieu en de volksge-

zondheid omdat het gevaarlijke stoffen bevat.

Voer dit product alleen af via een openbaar
recyclingscentrum.

Als je vragen hebt of hulp nodig hebt
bij je airfryer, neem dan contact op met
service@onyxcookware.nl
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ﬂ PRODUKTSTRUKTURSCHEMA

@ Display @ Handtag for fritdrsats

@ Utloppséppning @ Grillgaller
@ Fritorsats @ Sugkoppar
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ﬂ GRUNDLAGGANDE FUNKTIONER

DISPLAY:

Temperaturjustering nedat

Tidsjustering uppat

Tidsjustering nedat

Lampknapp

Tyst knapp

@ Program

@ Temperatur- och tidsdisplay

Stréombrytare

Start-/pausknapp

Paminnelseknapp

CHCRCRCRCRONCHO

@ Temperaturjustering uppat

HUR DET FUNGERAR:

@ Koppla in luftfritosen, tryck pa strombryta- @ Tryck pa start-/pausknappen for att
ren for att aktivera displayen. starta matlagningen.
Fyll korgen med din favoritmat, satt tillbaka Nar maten ar klar stanger du av luft-
korgen i luftfritosen. Kom ihag att placera @ fritdsen genom att halla ner strom-
@ korgen korrekt i luftfritosen. Luftfritosen brytaren. Luftfritdsen svalnar och

kommer inte att borja laga mat om korgen slutar efter nagra minuter.
inte ar korrekt placerad.

Valj det program du vill anvanda genom
@ att trycka pa programknapparna eller valj

manuellt tid och temperatur. Luftfritdsen bor placeras i rumstem-
peratur i minst 24 timmar for att
undvika fel eller Iangre koktid.
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E GRUNDLAGGANDE FUNKTIONER

PROGRAM:

Programmen ar forinstallda pa olika tider
och temperaturer for att komma igang
snabbare. Om du normalt lagar pommes
frites vid 220 °C i ugnen i 20 minuter, ska
pommes frites kokas vid cirka 200 °C i
luftfritésen.

©

Observera att du behover justera tid och
temperatur, ju mer mat du lagger till i
korgen. En kyckling pa 2 kg behover tillagas
langre an en kycklingbrost pa 0,5 kg.

©

Kontrollera alltid din mat, om maten
fortfarande ar for lite kokt, ge den lite mer
tid. Om maten ar for mycket kokt, kom
ihag att minska tiden och temperaturen
nasta gang.

©

Vi rekommenderar att du experimenterar
med tids- och temperaturinstéliningarna
for olika matratter tills du hittar dina favori-
tinstallningar!

©

Air Fry:

AR
Det har programmet cirkulerar varm luft snabbt runt

maten for att tillaga den och ger den en krispig och
stekt textur utan att anvanda dverdriven mangd olja.
Det ar perfekt for att skapa halsosammare versioner
av friterad mat som pommes frites, kycklingvingar
och mer.

@ Grill:

GRILM

Det har programmet ar perfekt for att tillaga en biff.
Nar det ar klart, kontrollera om biffen ar tillagad
enligt din smak.

N :
\» Bake:

BAKE
Bakprogrammet staller in luftfritésen for att ge
en jamn och konstant varmeférdelning, vilket gor
den idealisk for att baka en méangd olika saker som

tartor, kakor, muffins och till och med grytor. Du kan

uppna fluffiga och jamnt bruna bakverk med latthet.

Bacon:

Saco™

Baconprogrammet anvander rekommenderade tids-
och temperaturinstaliningar for att tillaga bacon.
Det cirkulerar varm luft for att uppna en krispig
konsistens.

@4 Roast:

P?%Agrammet for stekning optimerar luftfritdsen
temperatur- och flaktinstaliningar for att skapa en
stekliknande matlagningsmiljo. Det ar perfekt for
att steka kott, fagel och gronsaker, vilket resulterar i
saftiga och vélsmakande ratter med en gyllene yta.

¢%$ Keep warm:
e ane™

Programmet for att halla maten varm haller en

lag och stabil temperatur for att halla din tillagade
mat varm utan att ytterligare tillaga eller torka ut
den. Det ar praktiskt for att halla maltider redo att

serveras.

Broil:
8RO

PrcR)%rammet for grill koncentrerar varmen pa det
ovre elementet for att snabbt tillaga och bryna
ovansidan av din mat. Det ar utmarkt for att smalta
ost pa grytor och for att uppna en krispig skorpa pa
ratter.

Tips:
» Anvand lite olja for ett knaprigare resultat.

Preheat:

“Rened

Férvarmning later dig stalla in luftfritdsen pa 6nskad
tillagningstemperatur innan du placerar maten i
den. Det sakerstaller att din mat bérjar tillagas ome-
delbart vid ratt temperatur for optimala resultat.

* Ta ut korgen med jamna mellanrum och skaka om ingredienserna lite. Satt tillbaka korgen for ett

jamnare resultat.
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H GRUNDLAGGANDE FUNKTIONER

Lampknapp:

Luftfritdsen ar utrustad med en lampa placerad under varmeelementet. For att aktivera ljuset, tryck helt
enkelt pa lampanknappen. Om du inte stanger av den manuellt, kommer ljuset automatiskt att stadngas av
efter 10 sekunder.

Tystknapp:

Luftfritdsen ar utrustad med en tyst funktion. Nar den ar aktiverad kommer knappen att blinka. Du kan
anvanda denna tyst funktion for att tysta pip-ljudet under luftfritérens instéllningar. Det ar viktigt att notera
att denna tyst funktion inte paverkar timer paminnelseljudet eller signalen nar matlagningen ar klar.

Vand paminnelseknapp:

Luftfritdsen ar utrustad med en manuell paminnelsefunktion for att vdnda maten. For att aktivera den,
tryck pa knappen for att paminna om vandning. Ikonet kommer att bérja blinka och du kan justera tiden
genom att trycka pa tid upp/ner knapparna. Du kan stélla in intervaller pa 5, 10, 15 eller 30 minuter.
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H GRUNDLAGGANDE FUNKTIONER
HUR KASTRULLEN FUNGERAR:

Nar korgen satts tillbaka i luftfritdsen, se till att korgen
ar korrekt placerad. Korgen maste vara i linje med
resten av luftfritdsen. Korgen behover lite tryck for

att sattas in korrekt; du hor da ett litet klickljud, vilket
betyder att korgen &r korrekt placerad.

Nar du behover rengdra korgen kan du antingen
rengdra den i diskmaskinen eller manuellt med
diskmedel och vatten. Anvand inte skurpadsar, det kan
skada den icke-klibbiga funktionen.

HUR GRILLEN FUNGERAR:

Grillen kan tas ut ur kastrullen och behover inte sattas in varje gang du anvan-
der luftfritdsen. Denna grill &r sarskilt perfekt nar du tillagar mat som avger fett.
Grillen separerar maten fran fettet, sa maten blir harligt krispig.

Kastrullen har ocksa 4 hal pa sidan sa att du kan placera grillen narmare upp-
varmningselementet; justera silikonmattorna pa grillen med halen.

Grillen kan diskas i diskmaskin eller for hand, pa samma satt som kastrullen.

Observera att silikonmattorna maste tas bort innan grillen rengors.

PROBLEM/FEL:

Vi har specificerat nagra fel och vad du bér géra om felet intréffar. Luftfritdsen maste kopplas ur och pla-
ceras i rumstemperatur i 24 timmar innan anvandning. Om luftfritdsen ar kall nér den anvands, behdver
varmeelementet lite mer tid for att bli redo.

Strombrytaren visas inte. Luftfritésen startar inte.

Om strombrytaren inte visas nar luft- Om luftfritésen inte startar nar du har
@ fritdsen ar ansluten, kontrollera om du @ slagit pa den och gjort alla forberedelser,

har anslutit luftfritdsen korrekt och att kontrollera om korgen ar korrekt placerad.

uttaget ar paslaget. Nar luftfritosen ar Luftfritdsen startar inte om korgen inte ar

korrekt ansluten visas strombrytaren. korrekt placerad.

E1 - Detta ar ett fel i luftfritdsen, kontakta

Luftfritésen startar/sténger av sig @
var kundtjanst.

@ sjalv.

Detta ar ett fel i luftfritdsen, kontakta var
kundtjanst.
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H FORE FORSTA ANVANDNING
@ Ta bort all férpackning.

Rengor korgen och gallret med varmt vatten, Luftfritdsen behéver utrymme for luftcirkula-
diskmedel och en icke-skrapande svamp. tion.

Placera luftfritdsen minst 30 cm fran vaggen
eller andra brandfarliga material.

@ Rengor luftfritdsen med en fuktig trasa. @ Luftfritdsen anvander varm luft. Fyll inte korgen

med olja eller stekfett.

Placera den pa en varmetalig, stabil och plan Placera inga foremal pa luftfritdsen. Det stor
yta. luftflodet och paverkar resultatet.

FORSTA ANVANDNING
@ Anslut stromkabeln.

@ Tryck pa strombrytaren for att sla pa.

@ Valj ratt program eller stall in tid och
temperatur manuellt.

@ Nar timern piper 5 ganger bor maten
vara klar.

@ Oppna korgen forsiktigt. @ Om inte, ge det ndgra minuter till.

@ Fyll korgen med mat.

VARD OCH UNDERHALL
INNAN RENGORING:

* Koppla ur luftfritdsen.

e Lat luftfritdsen svalna.

« Luftfritosen sjalv tal inte
maskindisk, doppa den inte i
vatten eller andra vatskor.

* Rengdr ytan med varmt
vatten, diskmedel och en
icke-skrapande svamp.
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+ Vid rengoring av korgen och
gallret kan de tvattas for hand
eller i diskmaskinen.

* Om det finns svarsmalt smuts
i korgen: fyll den med varmt
vatten och tval och Iat den blot-
laggas innan du rengér den for
hand eller i diskmaskinen.

* Rengor med en fuktig trasa.

+ Anvand inte stalull eller andra
skrapande rengéringsmedel.
Det kan skada luftfritdsen.

+ Varmeelementet kan
rengdras med en fuktig trasa;
vi rekommenderar dock att du
ar mycket forsiktig och stanger
av luftfritdsen, tar ut kontakten
ur uttaget och later luftfrito-
sen svalna innan du rengor
varmeelementet.




ﬂ VARNINGAR

2 Las manualen innan du anvander luftfritosen.

Undvik att réra ytan och insidan av luftfrito-
sen nar den anvands. Den kan vara varm.

Het luft strommar ut fran luftutloppet och

C For mycket olja i luftfritdsen kan vara en
fritorskorgen. Hall dig pa ett sékert avstand.

brandfara.

Pa grund av den heta luften fran luftutloppet,
placera luftfritésen 30 cm bort fran vaggen.

B D P

A Tack inte luftutloppet under anvandning.

SAKERHETSVARNING

Hall kontakten ren och oskadad. Placera luftfritdsen minst 30 cm fran vaggen

eller andra brandfarliga material.

Anvand inte luftfritdsen for andra andamal
an det avsedda.

Undvik elektriska stotar - anslut eller koppla
inte ur med vata hander.

Hall dig borta fran brandfarliga material. Hall den utom rackhall for barn.

Placera Iuftfritdsen pa en varmetalig och Endast for hushallsbruk.

jamn yta.

CHRCNCONC
CRCNCNC

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

« Nominell spanning: 220-240V Denna symbol markerar att det kommer att
komma ut varm luft fran utloppsoppningen.

* Nominell frekvens: 50/60Hz

. ; . Hall minst 30 cm avstand fran vaggen eller
Nominell effekt: 1350w andra brandfarliga material. Tack inte luft-
* Fritdrs kapacitet: 4 L utloppet.

* Nettovikt: 4.1 kg

Sa har kasserar du produkten:

Den har apparaten har identifierats i enlighet
med europeiska direktivet om avfall som utgérs
av eller innehaller elektrisk och elektronisk
utrustning (WEEE).

|

Det innebar att den kan vara skadlig for miljon

Om du har nagra fragor eller behéver och méanniskors halsa pa grund av att den inne-
hidlo med din luftfritds. kontakta ser- haller farliga amnen. Vanligen kassera den har
viJceF()@onyxcookwa re se’ produkten vid en offentlig atervinningsstation.
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m PRODUKTSTRUKTURSDIAGRAM

@ Skjerm @ Handtak til frityrkurv

@ Avtrekksapning @ Grillrist
@ Frityrkurv @ Sugkopper
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m GRUNNLEGGENDE OPERASJONER

SKJERM:

Temperaturjustering ned

Tidsjustering opp

Tidsjustering ned

Lampeknapp

Mute-knapp

@ Programmer

@ Temperatur- og tidsskjerm

Strembryter

Start-/pauseknapp

CHCRCRCRCRONCHO

@ Temperaturjustering opp Paminnelsesknapp

HVORDAN DET FUNGERER:

@ Koble til luftfryteren, trykk pa strambryte- Trykk pa start-/pauseknappen for &
ren for a sla pa skjermen. starte matlagingen.
Fyll kurven med favorittmaten din, sett kur- Nar maten er ferdig, slar du av luft-
ven tilbake i luftfryteren. Husk a plassere @ fryteren ved & holde nede strgmbry-
@ kurven riktig i luftfryteren. Luftfryteren vil teren. Luftfryteren vil avkjoles og

ikke starte matlagingen hvis kurven ikke er stoppe etter noen minutter.
riktig plassert.

Velg programmet du vil bruke ved a trykke
@ pa programknappene, eller velg manuelt tid
og temperatur. Luftfryteren ma plasseres i romtem-

peratur i minst 24 timer for & unnga
feil eller lengre koketid.
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m GRUNNLEGGENDE OPERASJONER

PROGRAMMER:

Programmene er forhandsinnstilt pa
forskjellige tider og temperaturer for a fa
en raskere start. Hvis du normalt steker
pommes frites ved 220 °C i ovnen i 20 mi-
nutter, ber pommes frites stekes ved cirka
200 °Ci luftfryteren.

©

Merk at du ma justere tid og temperatur,
jo mer mat du legger i kurven. En kylling pa
2 kg trenger lengre tilberedningstid enn et
kyllingbryst pa 0,5 kg.

©

Sjekk alltid maten din, hvis maten fortsatt
er underkokt, gi den litt mer tid. Hvis ma-
ten er overkokt, husk a redusere tiden og
temperaturen neste gang.

©

Vi anbefaler at du eksperimenterer med
tid- og temperaturinnstillingene for
forskjellige matretter til du finner dine
favorittinnstillinger!

©

Air Fry:

Arp R\
Dette programmet sirkulerer varm luft raskt rundt

maten for a tilberede den, og gir den en spre og stekt
tekstur uten a bruke overdreven mengde olje. Det er
perfekt for a lage sunnere versjoner av stekte matva-
rer som pommes frites, kyllingvinger og mer.

@ Grill:

GRIL
Dette programmet er perfekt for a tilberede en biff.

Nar det er ferdig, sjekk om biffen er tilberedt etter
din smak.

M) .
‘\ﬁl’/’ Bake:

B;f?‘(é—forhéndsinnstillingen setter luftfriteren til & gi
jevn og ensartet varmefordeling, noe som gjer den
ideell for baking av et bredt spekter av elementer
som kaker, informasjonskapsler, muffins og til og
med gryteretter. Du kan oppna luftige, jevnt brune
bakverk med letthet.

Bacon:

84co™
Bacon-forhandsinnstillingen bruker anbefalte tids-
og temperaturinnstillinger for a steke bacon. Det
sirkulerer varm luft for @ oppna en spre konsistens.

@% Roast:

Rgogs;t-forhéndsinnstillingen optimaliserer luftfrite-
rens temperatur- og vifteinnstillinger for & skape en
steklignende tilberedningsmilje. Den er perfekt for &
steke kjott, fjgrfe og grannsaker, noe som resulterer
i saftige, more retter med en gylden overflate.

¢$ Keep warm:

Programmet for & holde maten varm opprettholder
en lav, stabil temperatur for a holde den tilbered-
te maten varm uten ytterligere tilberedning eller
utterking. Det er praktisk for & holde maltider klare
til servering.

Broil:

Br?g)()i\i—forhéndsinnstillingen konsentrerer varmen pa
det gvre elementet for a raskt tilberede og brune
oversiden av maten din. Den er utmerket for a smel-
te ost pa gryteretter og for & oppna en sprg skorpe
pa retter.

Tips:

* Bruk litt olje for et sproere resultat.

Preheat:

“Reped

Forvarming lar deg stille inn luftfriteren pa ensket
tilberedningstemperatur for du legger maten inni.
Dette sikrer at maten din begynner a tilberede seg
umiddelbart ved riktig temperatur for optimale
resultater.

* Ta ut kurven med jevne mellomrom og rist litt pa ingrediensene. Sett kurven tilbake for et jevnere

resultat.
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m GRUNNLEGGENDE OPERASJONER

Lampeknapp:

Luftfriteren er utstyrt med en lampe plassert under varmeelementet. For a aktivere lyset, trykk bare pa
lampenknappen. Hvis du ikke slar det av manuelt, vil lyset automatisk sla seg av etter 10 sekunder.

Mute-knapp:

Luftfriteren er utstyrt med en stummfunksjon. Nar den er aktivert, vil knappen blinke. Du kan bruke denne
stummfunksjonen for & dempe pipelyden under luftfritgrens innstillinger. Det er viktig & merke seg at
denne stummfunksjonen ikke pavirker timerpaminnelselyden eller fullferingsvarselet nar matlagingen er

ferdig.

Vend paminnelse-knapp:

Luftfriteren er utstyrt med en manuell paminnelsefunksjon for & snu maten. For & aktivere den, trykk pa
knappen for paminnelse om a snu. lkonet vil begynne & blinke, slik at du kan justere tiden ved a trykke pa
tid opp/ned-knappene. Du kan sette intervaller pa 5, 10, 15 eller 30 minutter.

64 onNny~ cookware




m GRUNNLEGGENDE OPERASJONER
HVORDAN KJELEN FUNGERER:

Nar kurven settes tilbake i luftfryteren, serg for at den
er riktig plassert. Kurven ma vaere i trad med resten av
luftfryteren. Kurven trenger litt trykk for a settes riktig
inn; du vil hgre en liten klikkelyd, noe som betyr at
kurven er riktig plassert.

Nar du trenger & rengjore kurven, kan du enten
rengjere den i oppvaskmaskinen eller for hand med
oppvasksape og vann. Ikke bruk skureputer, da det
kan fjerne den ikke-klistrende funksjonen.

HVORDAN GRILLEN FUNGERER:

Grillen kan tas ut av kjelen og trenger ikke a settes inn hver gang du bruker
luftfryeren. Denne grillen er spesielt perfekt nar du tilbereder mat som gir fra seg
fett. Grillen skiller maten fra fettet, slik at maten blir spre.

Kjelen har ogsa 4 hull pa siden slik at du kan plassere grillen naermere varmeele-
mentet; juster silikonputene pa grillen med hullene.

Grillen kan vaskes i oppvaskmaskin eller for hand, pa samme mate som kjelen.

Vaer oppmerksom pa at silikonputene ma fjernes fer grillen rengjeres.

PROBLEMER/FEIL:

Vi har spesifisert noen feil og hva du ber gjgre hvis feilen oppstar. Luftfryteren ma kobles fra og plasseres
i romtemperatur i 24 timer fer bruk. Hvis luftfryteren er kald nar den brukes, trenger varmeelementet litt
mer tid for a bli klar.

Strombryteren vises ikke. Luftfryteren starter ikke.

Hvis strembryteren ikke vises nar Hvis luftfryteren ikke starter nar du har
@ luftfryteren er koblet til, kontroller om @ slatt den pé og gjort alle forberedelsene,

du har koblet luftfryteren riktig til og at kontroller om kurven er riktig plassert.

stikkontakten er paslatt. Nar luftfryteren Luftfryteren starter ikke hvis kurven ikke er

er riktig koblet til, vises streambryteren. riktig plassert.

Luftfryteren starter/slar seg av selv. .
. E1 - Dette er en feil i luftfryteren, ta kon-
Dette er en feil i luftfryteren, ta kontakt

. . takt med var kundeservice.
med var kundeservice.
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M FOR FORSTE GANGS BRUK

@ Fjern all emballasje. @ Plasser luftfryteren minst 30 cm fra veggen eller

andre brannfarlige materialer.

Rengjer kurven og grillristen med varmt vann, Luftfryteren trenger plass for luftstrem.
oppvasksape og en ikke-skrape svamp.

med olje eller stekefett.

@ Rengjer luftfryteren med en fuktig klut. @ Luftfryteren bruker varmluft. Fyll ikke kurven

Plasser den pa en varmebestandig, stabil og @ Plasser ingen gjenstander pa luftfryteren. Det

jevn overflate. forstyrrer luftstremmen og pévirker resultatet.

FORSTE BRUK

Velg riktig program eller sett inn tid og
temperatur manuelt.

Koble til stremkabelen.

Trykk pa strembryteren for a sla pa.
veere klar.

@ Nar timeren piper 5 ganger, ber maten

Apne kurven forsiktig. Hvis ikke, gi den noen minutter til.

Fyll kurven med mat.

CIECIRCHC,

STELL OG VEDLIKEHOLD
FOR RENGJORING:

« Koble fra luftfryteren. + Nar du rengjer kurven og grill- + Ikke bruk stalull eller andre
risten, kan de vaskes for hand skrape rengjgringsmidler. Det
» La luftfryteren avkjeles. eller i oppvaskmaskinen. kan skade luftfryteren.
« Luftfryteren i seg selv taler * Hvis det er vanskelig smuss i + Varmeelementet kan ren-
ikke oppvaskmaskin, ikke kurven: fyll den med varmt vann gjores med en fuktig klut; vi
senk den ivann eller andre og sape og la den blgtlegge anbefaler likevel & veere veldig
vaesker. fer du rengjer for hand eller i forsiktig og sla av luftfryteren,
oppvaskmaskinen. ta ut kontakten fra stikkontak-
« Rengjer overflaten med ‘ . ten og la luftfryteren avkjeles
varmt vann, oppvasksépe og * Rengjor med en fUKtlg klut. for du rengjwr varmeelemen-
en ikke-skrape svamp. tet.
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m FORSIKTIG

Les manualen fgr du bruker luftfryteren. Unnga a bergre overflaten og innsiden av
A A luftfryteren nar den brukes. Den kan veere
varm.
For mye olje i luftfryteren kan veere brann- Varm luft vil stremme ut fra luftutlgpet og
Vi " \ farlig. frityrkurven. Hold deg pa en trygg avstand.

A Dekk ikke til luftutlepet under bruk. A Pa grunn av den varme luften fra luftutlepet,
plasser luftfryteren 30 cm unna veggen.

SIKKERHETSADVARSEL

Hold kontakten ren og uskadet. Plasser luftfryteren minst 30 cm fra veggen
eller andre brannfarlige materialer.

Unnga elektrisk stet - ikke koble til eller koble Ikke bruk luftfryteren til andre formal enn det
fra med vate hender. tiltenkte.

Hold deg unna brennbare materialer. @ Hold den utenfor rekkevidde for barn.

jevn overflate.

CHRCNCONC

Plasser luftfryteren pa en varmebestandig og @ Kun for husholdningsbruk.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER

« Nominell spenning: 220-240V Dette tegnet markerer at det vil komme ut

varm luft fra avtrekksapningen.
« Nominell frekvens: 50/60Hz

. ; . Hold minst 30 cm avstand fra veggen eller
Nominell effekt: 1350w andre brannfarlige materialer. Dekk ikke til
*» Kapasitet: 4 L luftutlepet.

* Nettovekt: 4.1 kg

Slik avhendes produktet:

Dette apparatet er identifisert i samsvar med

det europeiske direktivet om avfall av elektrisk
ﬁf og elektronisk utstyr - WEEE.

Dette betyr at apparatet kan utgjere en fare for
— miljeet og menneskers helse, siden det innehol-

der farlige stoffer. Avhend dette produktet til

Hvis du har noen sparsmal eller trenger
P & offentlig kildesortering.

hjelp med luftfryteren din, kontakt ser-
vice@onyxcookware.no
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